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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fir jeden Lebenszyklus miissen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfligung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung miissen allgemeingiiltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit
Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen

jedoch von diesem Gerét Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgeman verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
mussen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalworter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unféalle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

& WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer tber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom

Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemafie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuhren.

SchlieRen Sie das Gerét nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

Berilihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerét sofort von der Stromversorgung.

Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfiihren.

Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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* Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Beruihrung.

» Khnicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
* Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
» Stellen Sie niemals das Geréat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

» Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

» Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelméaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Sicherheit

Brennbare Materialien

» Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

* Reinigen Sie das Geréat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
+ Decken Sie das Gerat nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlchern.

* Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

* Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen zu
Verpuffungen kommen.

+ Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MalRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser léschen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Léschen des Brandes.

HeiRe Oberflachen
+ Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Auch nach dem Ausschalten bleibt die Hitze bestehen.

* Beriihren Sie keine hei3en Oberflachen des Geréats. Nutzen Sie vorhandene
Bedienelemente und Griffe.

« Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abkuhlen.

* Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Flissigkeiten auf die hei3en
Oberflachen.
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Verantwortung des Betreibers

Sicherheit

Der Betreiber ist verantwortlich fiir die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fir den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

» Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

» Unterweisung und regelméRige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise missen verstanden und
eingehalten werden.

» Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
» Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
+ Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Betrieb nur unter Aufsicht

» Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
* Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Geréts auf.

Bedienpersonal

« Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

» Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.
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Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Geraét fuhren.

Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn die Anschlisse in betriebssicherem und
technisch einwandfreiem Zustand sind.

Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.

1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder daruberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgemaR. Fur
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfur tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemarn:

— Backen von Waffeln.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen flhren. Filhren Sie ausschlielich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:

— Backen von nicht geeigneten Mehlteigwaren.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Das Gerét ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

* Nicht bestimmungsgemafe Verwendung

» Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehérenden
Informationen

+ Eigenméchtige bauliche oder technische Verdnderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

» Unzureichende Wartung oder Reinigung

* Nicht behobene Stérungen

* Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

» Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

* Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfélle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt

» Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverzuglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der au3en angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmafig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.

370174 7121




€artscher

4 Technische Daten
41 Technische Angaben

Bezeichnung:
Artikel-Nummer:
Material:

Material Backplatten:
Anzahl Backeinheiten:
Waffelform:
Waffelgrée (&) in mm:

Waffelhéhe in mm:

Temperaturbereich von — bis in °C:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Bezeichnung:
Artikel-Nummer:

Material:

Material Backplatten:
Anzahl Backeinheiten:
Waffelform:

Waffelgroe (B x T) in mm:

Waffelhéhe in mm:

Temperaturbereich von — bis in °C:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

8/21

Technische Daten

Waffeleisen 1HW211
370174

Edelstahl

Gusseisen, emailiert
1

Herzform

210

16

50 - 300

2,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
285 x 470 x 220

15,4

Waffeleisen 1BW160-101
370175

Edelstahl

Gusseisen, emailiert

1

Brisseler Waffel

160 x 100

32

50 - 300

2,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
285 x 470 x 245

21,8

370174
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Technische Daten

Bezeichnung: Waffeleisen 2HW211
Artikel-Nummer: 370191

Material: Edelstahl

Material Backplatten: Gusseisen, emailiert
Anzahl Backeinheiten: 2

Waffelform: Herzform

WaffelgroRe () in mm: 210

Waffelhéhe in mm: 16

Temperaturbereich von — bis in °C: 50 - 300

Anschlusswert: 2x 2,2 kW | 2 x 230 V | 50/60 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 600 x 470 x 230

Gewicht in kg: 325

Bezeichnung: Waffeleisen 2BW160-101
Artikel-Nummer: 370193

Material: Edelstahl

Material Backplatten: Gusseisen, emailiert
Anzahl Backeinheiten: 2

Waffelform: Briisseler Waffel
WaffelgroRe (B x T) in mm: 160 x 100

Waffelhdhe in mm: 32

Temperaturbereich von — bis in °C: 50 - 300

Anschlusswert: 2x 2,2 kW | 2 x 230 V | 50/60 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 600 x 470 x 250

Gewicht in kg: 44,5

Technische Anderungen vorbehalten!
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4.2 Baugruppeniibersicht
370174 - 370175

370191 - 370193

Technische Daten

Abb. 1

10/21

Abb. 2
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Technische Daten

Beschreibung Abb. 1 +2

1. Bugelgriff 2. Obere Backplatte

3. Untere Backplatte 4. Ein-/Ausschalter mit integrierter
Netz-Kontrollleuchte (griin)

5. Temperaturregler 6. Aufheiz-Kontrollleuchte (orange)

7. Gehéause

Ausfuhrung / Eigenschaften

» Ausfuihrung Backplatten: fest montiert

» Temperaturregelung: thermostatisch, stufenlos
+ Steuerung: Knebel

» Ein-/Ausschalter je Backeinheit

» Backeinheiten getrennt regelbar

+ Kontrollleuchten: Ein/Aus, Aufheizen

4.3 Funktion des Gerites .
DE
Nach Aufheizen der Backplatten bis zu einer entsprechenden Temperatur kénnen

Waffeln in verschiedener Form (Briisseler Waffel oder Herzform) gebacken werden.
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

& VORSICHT!

Bei einer unsachgemalen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Gerétes kann es zu Personen- und
Sachschaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen dirfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

HINWEIS!

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung bzw. Garantieverpflichtungen
fur Schéaden, die auf Nichtbeachtung der Vorschriften oder
unsachgemale Installation zurtickzufiihren sind.

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Geréat aus und entfernen Sie alle &uR3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

* Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrickstande mit einem geeigneten Lésungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Geréat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerét so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

» Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebesténdig sein.
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Installation und Bedienung

Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

Einen sicheren Stand gewéhrleisten.

Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
Falls vorhanden, Liftungsoffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

* Halten Sie einen Mindestabstand von 20 cm zu brennbaren Wanden und
Gegenstanden ein.

Anschli

elRen - Strom

€artscher

» Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

+ SchlieRBen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schlie3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

* Fur den Anschluss der Doppel-Waffeleisen sind 2 getrennte Steckdosen
erforderlich.

* Verwenden Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

5.2 Bedienung

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes werden die Backplatten und AuRenflachen des

Gerates sehr heil3. Auch nach dem Ausschalten bleiben die Backplatten
einige Zeit heil3.

370174

Beriihren Sie die heil3en Flachen nicht.

Fassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nur am Bugelgriff und an

den Bedienelementen an.
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Vor dem ersten Gebrauch

Installation und Bedienung

1. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch nach Anweisungen im
Abschnitt 6 ,,Reinigung*.

2. Heizen Sie das Geréat vor der ersten Verwendung ohne Teig in getffnetem
Zustand ca. eine Stunde bei einer Temperatureinstellung von 180 °C — 200 °C
auf. Beachten Sie die Hinweise im Abschnitt ,,Gerat einschalten und
vorheizen“.

Aufgrund von Fertigungsriickstanden kann es zu einer Rauchentwicklung wahrend
des Aufheizens kommen. Dieser Rauch stellt jedoch keine Gefahr fiir den Benutzer
dar und entsteht nicht mehr bei weiterer Benutzung des Gerates. Sorgen Sie fiir
eine gute Durchliftung beim ersten Aufheizen.

3. Sprihen Sie die Backplatten mit einem Trennfett drei- bis viermal ein. Hierdurch
schlielen sich die groben Gussporen und es entsteht eine eigene
Beschichtung.

Gerat einschalten und vorheizen

1. Stellen Sie den Waffelteig nach lhrem Rezept oder unserem Rezeptvorschlag
her (Abschnitt ,,Hinweise und Tipps“).

2. SchlieRen Sie die obere Backplatte mit Hilfe des Biigelgriffes.

3. SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

4. Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf die Position ,,I*.

Die grine Netz-Kontrollleuchte im Schalter leuchtet auf.

5. Stellen Sie die gewiuinschte Temperatur (bis 300 °C) ein.

Die orange Aufheiz-Kontrollleuchte leuchtet auf und zeigt an, dass das Gerét
aufheizt.

Jede Backeinheit hat einen eigenen Temperaturregler, so dass diese getrennt
eingestellt und benutzt werden kénnen.

Die optimale Temperatur fur das Backen von Waffeln liegt im Bereich von 200 °C
bis 250 °C. Die Aufheizzeit liegt bei ca. 10 Minuten.

HINWEIS!

Heizen Sie das Geréat vor dem Backen von Waffeln immer auf die
gewiinschte Temperatur vor, um bessere Backergebnisse zu erzielen.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, erlischt die orange Aufheiz-
Kontrollleuchte und es kann mit dem Backen der Waffeln begonnen werden.
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Installation und Bedienung

Waffeln backen

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Das Anfassen heif3er Backwaren mit bloRen Fingern oder Handen fihrt
zu Verbrennungen der Hande und Finger.

Verwenden Sie zur Entnahme der fertigen Backwaren nur Holz- oder
hitzebestandige Plastikspachtel.

1. Offnen Sie das aufgeheizte Geréat mit dem Biigelgriff und achten Sie darauf,
dass die obere Backplatte bis zum Anschlag aufgeklappt wird.

2. Geben Sie den vorbereiteten Waffelteig mit einer Schdpfkelle oder Loffel von
der Mitte aus gleichmaRig auf die vorgeheizte untere Backplatte. Achten Sie auf
die Teigmenge, der Uberfliissige Teig kann beim Backen an den Seiten
herausgedriickt werden.

3. SchlieBen Sie das Gerat und driicken Sie die obere Backplatte mit Hilfe des
Bugelgriffes fest herunter, damit sich der Teig gleichméaRig verteilen kann.

4. Backen Sie die Waffeln je nach gewiinschtem Braunungsgrad ca. 2 - 3 Minuten. .
DE

5. Offnen Sie das Geréat mit Hilfe des Biigelgriffes und entnehmen Sie vorsichtig
die fertige Waffel.

6. Legen Sie die fertige Waffel zum Abkuhlen auf ein Gitter.
Das Gerat kann nach der Entnahme sofort wieder mit Waffelteig gefullt werden.

7. Backen Sie die gewiinschte Menge an Waffeln wie oben beschrieben.

8. Wenn Sie mit dem Backen der Waffeln fertig sind, stellen Sie den
Temperaturregler auf ,,0¢.

9. Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf die Position ,,0“ und trennen Sie das
Gerat von der Steckdose (Netzstecker ziehen!).
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Installation und Bedienung

Hinweise und Tipps

Lassen Sie die Zutaten fiir den Teig einige Zeit bei Raumtemperatur stehen,
bevor Sie diese verarbeiten.

Der Teig wird lockerer, wenn Sie das Mehl vorher sieben.

Trennen Sie die Eier und geben zuerst das Eigelb zum Teig. Schlagen Sie das
Eiweil3 steif und heben Sie den Eischnee zum Schluss unter, nicht langer
riihren. So werden der Teig und folglich die Waffeln luftig und locker.

Zerlassen Sie die Butter nicht bei hohen Temperaturen, lassen Sie diese
abkuhlen und flgen Sie diese dem Teig nur lauwarm zu.

Bei Rezepten mit Milch kann diese durch Mineralwasser ersetzt werden.
Reduzieren Sie in diesem Fall die angegebene Backpulvermenge, da
Mineralwasser mit viel Kohlensaure die gleiche Wirkung wie Backpulver hat.

Lassen Sie den Teig mindestens eine halbe Stunde ruhen, bevor Sie ihn
verarbeiten. Verbrauchen Sie den Teig, lagern Sie ihn nicht fur l&ngere Zeit.

Zutaten wie Nusse, Backaroma u. &. fiigen Sie dem Teig zum Schluss zu.

Die Waffeln schmecken am besten frisch aus dem Waffeleisen. Servieren Sie
die Waffeln je nach Geschmack mit z. B. Puderzucker, Honig, Sirup, Eiscreme,
oder anderen Zutaten.

Wenn Sie knusprige Waffeln erhalten wollen, legen Sie diese zum Abkuhlen
nebeneinander auf ein Gitter. Stapelt man die warmen Waffeln aufeinander,
koénnen sie weich werden.

Die fertigen abgekiihlten Waffeln kénnen auch eingefroren werden. Damit die
Waffeln nicht zusammenkleben, legen Sie Backpapier oder Butterbrotpapier
dazwischen und frieren diese in Gefrierbeuteln oder geeigneten
Gefrierbehéltern ein.

Nehmen Sie nach Bedarf die Waffeln aus dem Gefrierfach heraus und lassen
Sie diese bei Raumtemperatur auftauen. Erwarmen Sie vor dem Servieren die
Waffeln kurz im Backofen bei ca. 100 °C. Legen Sie diese in einen Behalter mit
Deckel oder wickeln sie in Alufolie, so trocknen die Waffeln bei hohen
Temperaturen nicht aus.
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Rezeptvorschlag fur leckere Waffeln (ca. 10 Stiick)

Installation und Bedienung

Zutaten:
250g Weizenmehl (Type 405)
150g Bultter

200 ml  Milch
100 g  Zucker
3 Stlick  Eier

2TL  Vanillezucker
1TL Backpulver
1 Prise Salz

Zubereitung:

Schritt 1: Butter in einen Topf geben. Bei schwacher Hitze schmelzen (nicht braun

werden lassen). Die geschmolzene Butter zur Seite stellen und abkihlen lassen.

Schritt 2: Eier mit Zucker, Vanillezucker und einer Prise Salz in einer Schiissel

schaumig schlagen. Milch und Backpulver hinzufiigen. Gut verrihren. Mehl durch

ein feines Sieb in die Eiermasse geben und dabei mit einem Schneebesen oder

Handmixer so lange ruhren, bis ein glatter Teig entsteht.
Schritt 3: Flissige Butter langsam unter stdndigem Ruhren in den Teig geben und

alles gut vermischen.

Schritt 4: Waffeleisen vorheizen und die Waffeln fertig backen.

370174 17/21



€artscher

6 Reinigung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit geprift werden.

Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prifen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaf Betriebsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfiihren.

Reinigung

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

» Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

+ Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Iésemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Geréat taglich.

2. Reinigen Sie das Gerat nach der Abkuhlung nur trocken oder mit einem
feuchten Tuch. Vergewissern Sie sich, dass keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett in
das Gerét eindringt.

3. Entfernen Sie die Backriickstande nach dem Backen in noch warmem Zustand
mit der beiliegenden Reinigungsburste.

4. Reinigen Sie das Gerat niemals in einer Geschirrspilmaschine.

5. Reinigen Sie das Gehause mit einem in Spulmittellauge getrankten weichen
Tuch. Wischen Sie mit einem sauberen feuchten Tuch nach. Trocknen Sie das
Gerat anschlieRend griindlich ab.
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7 Mogliche Funktionsstdérungen
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Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdéglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Arbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal

durchgefihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den
Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung
und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des

Gerétes.

Fehler

Gerat ist an die Stromver-
sorgung angeschlossen,
eingeschaltet, aber die
Netz-Kontrollleuchte
leuchtet nicht auf

Gerét ist an die Stromver-
sorgung angeschlossen,
eingeschaltet, Temperatur
ist eingestellt, die orange
Aufheiz-Kontrollleuchte
leuchtet, aber die Back-
platten werden nicht heil3

Gerat ist an die Stromver-
sorgung angeschlossen,
eingeschaltet, aber die
Temperatur kann nicht
reguliert werden

Orange Aufheiz-Kontroll-
leuchte leuchtet nicht,
obwohl die Backplatten
aufgeheizt werden

370174

Mégliche Ursache

Anormale oder
unterbrochene
Stromversorgung

Sicherung der Strom-
versorgung defekt

Stromausfall
Thermostat ist defekt

Mindestens eines der

Heizelemente ist defekt

Temperaturregler ist
defekt

Aufheiz-Kontrollleuchte
ist defekt

Behebung

Stromversorgung und
Anschlusskabel auf
Schaden oder Fehler
Uberpriufen

Sicherung kontrollieren,
Gerat an anderer
Steckdose testen

Stromversorgung priifen

Kundendienst
kontaktieren

Kundendienst
kontaktieren

Kundendienst
kontaktieren

Kundendienst
kontaktieren
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Fehler

Waffeln sind an der
Oberseite nicht
durchgebacken

20/21
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Mégliche Ursache Behebung

Nicht genug Teig GrolRere Teigmenge
aufgefullt (kommt nicht auffillen
an die obere Backplatte)

Teig geht nicht genug auf Mehr Backpulver in den
(zu wenig Backpulver) Teig geben

Waffeleisen zu lange Waffeleisen nicht zu
offen, obere Backplatte lange gedffnet lassen
kuhlt zu stark ab
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Entsorgung

8 Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate miissen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogeréate durfen nicht in den Hausmuill.

— Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerat.

Diese Entsorgung ist fuir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugeréates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an

Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer

Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelméaRig Elektro- und

Elektronikgerate verkaufen, sind auRerdem verpflichtet, Altgerate unentgeltlich
zurickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugeréates, wenn die Altgeréte in keiner

Abmessung gréRer sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet Ihnen
Ricknahmemadglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie

sich auch bei Ihrem Handler tber die Ricknahmemadglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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