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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza € comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTaumio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PyKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCsi B pyKax BCEX TeX, KTO B3aUMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKcnnyaTaumm.

XpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTo6bl obpaLlaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaVMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—II manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

—II costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare l'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

@ Cautela - Avvertenza

Indica che &€ necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
a rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata € applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificazione costruttore Marcatura CE di conformita
o v
Modello apparecchiatura--4-=« R --Anno di costruzione
Numero matricola---f=# * g
. L refe g
Dati tecnici ; g
e :
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed |l
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

— Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

— I costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato I'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

—Scopo di queste informazioni & quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
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tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
munque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurez-
za.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

—Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

— Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatu-
ra per usi impropri e diversi da quelli consentiti pu6 causare rischi per la sicurez-
za e la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

-1l costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente 'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

—Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERI-
RE L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elet-
trica) e assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

—Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

— Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con I'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

—L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.

—L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—| componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-

ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
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simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al
venditore all'atto di un nuovo acquisto.

—Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose
con effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si rac-
comanda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.

—Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire
I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione l'imballo pu6 essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

Istruzioni originali -6- Lingua ltaliana
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni 0 mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.

Istruzioni originali -7- Lingua ltaliana



PASTA FRESCA

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—La "pasta fresca" & un'apparecchiatura progettata e costruita per impastare ed estrudere
impasti, anche all'uovo e in diversi formati, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore € da considerarsi USO
IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura e realizzata con materiali selezionati e tecniche di costruzione appro-
priate per garantire la massima igiene, la resistenza all'ossidazione, un notevole rispar-
mio energetico e la sicurezza di esercizio.

—Tutti i componenti dell'apparecchiatura che vengono a contatto con il prodotto alimenta-
re sono realizzati con materiali adatti.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la

loro descrizione e funzione.

1DM-34606300100.pdf

IDM  C234606300.fm

Istruzioni originali -8- Lingua ltaliana



IDM  C234606300.fm

PASTA FRESCA

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B)
C)
D)

Vasca: contiene il prodotto da impastare.
Utensile a forcella: serve per impastare i prodotti alimentari.

Protezione vasca: € associata ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura della protezione |'apparecchiatura si arresta.

E) Bocca di estrusione: puo essere equipaggiata con trafile di vario tipo in funzione del

tipo di pasta da realizzare.

F) Coltello elettrico: taglia la pasta (solo per modello MPF/4 - MPF/8).

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Unita di

Descrizione i MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI4 MPFI8
Potenza kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
Alimentazione elettrica  V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
Capacita vasca kg 1,5 2,5 4 8
Produzione oraria kg/h 5 8 13 25
Diametro frafla d mm 250 @57 278
Dimension.i mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750
apparecchiatura +460 +560 +640 +990
Dimensioni imballo mm 590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920
Peso netto kg 18 29 42 87
Tipo di installazione Installazione a banco
Livello di rumorosita dB (A) <70dB (A)

Istruzioni originali
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PASTA FRESCA

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per
attivare le sue funzioni principali.

MPF/1,5 - MPF/2,5

MPF/4

= ooe | @
-0 0@
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Z

Pulsante: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.

z

Pulsante: serve per disattivare il funzionamento dell'apparecchiatura.

Selettore: serve per selezionare la modalita di lavoro dell'apparecchiatura.

3]

- Ciclo impasto (1)
- Arresto lavorazione (0)
- Ciclo estrusione (2)

=

Pulsante arresto emergenza: serve per arrestare immediatamente, in condizioni di
rischio imminente, ogni organo dell'apparecchiatura. Dopo aver normalizzato le con-
dizioni di esercizio, sbloccare il pulsante per autorizzare la sua rimessa in funzione.

m

Pulsante: serve per attivare il ciclo di impastatura.

-n
~

Pulsante: serve per attivare il ciclo di estrusione.

Istruzioni originali -10- Lingua ltaliana
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PASTA FRESCA

G) Selettore: serve per attivare la ventilazione forzata nella zona di estrusione.
H) Interruttore: serve per attivare e disattivare il coltello elettrico.
L)Regolatore: serve per regolare la velocita di taglio del coltello elettrico.

M) Spia luminosa: accesa segnala che I'apparecchiatura € alimentata elettricamente.

CAMBIO TRAFILA DI ESTRUSIONE
1-Svitare la ghiera (N).

2 -Sostituire la trafila di estrusione (P) con
quella adatta la tipo di lavorazione da
effettuare.

3-Riavvitare la ghiera (N).

<y
Wiy
iy
\\\\\\\\\\“m“!\\\\\\\\\\u.
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CONSIGLI PER L'USO
1-Montare gli utensili adatti alla lavorazione da eseguire.
2-Inserire un recipiente di capienza adeguata sotto alla trafila di estrusione.
3-Sollevare la protezione della vasca.

| prodotti alimentari da impastare devono essere nelle proporzioni di 2/3 per quelli
solidi e di 1/3 per quelli liquidi.

4-Introdurre 1/3 dei prodotti alimentari solidi, poi 1/3 di quelli liquidi.
5-Richiudere la protezione della vasca.
6-Agire sul selettore (C) o sul pulsante (E) per attivare il ciclo di impastatura dei prodotti
alimentari.
7 -Aggiungere lentamente la rimanenza dei prodotti solidi nelle prime fasi di impastatu-
ra.
8-Alla fine del tempo di impastatura, agire sul selettore (C) o sul pulsante (F) per attiva-
re il ciclo di estrusione dei prodotti alimentari.
9-Premere il pulsante (B) per arrestare il funzionamento dell'apparecchiatura a fine la-
Voro.
Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento ed effettuare una pulizia accurata in
modo da eliminare gli eventuali residui del materiale di costruzione.

Istruzioni originali -11- Lingua ltaliana
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PASTA FRESCA

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica).
— Sollevare la protezione della vasca.

—Pulire la vasca e la sua protezione.

—Lavare l'utensile a forcella, risciacquarlo ed asciugarlo accuratamente.

—Rimontare I'utensile a forcella.

—Richiudere la protezione della vasca.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

VAN
| & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente

L'apparecchiatura non si avvia.

Istruzioni originali

Cause
Interruttore generale
disinserito.

Mancanza di tensione sulla
linea di alimentazione elettrica.

La protezione della vasca non &
chiusa correttamente.

-12-

Rimedi
Inserire I'interruttore generale.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Verificare la corretta chiusura
della protezione

Lingua ltaliana
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

i

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety

and health and economic damages.

A .
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refer-
ences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings
| c €
Equipment model----+ smmmeeeeeens - - Manufacturing year

Serial number---} -+ *
. e . r=f-®
Technical specifications !
1-4--e

IDM-34600900100.if
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer
service.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

m —Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-

IDM  C134606300.fm

ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

—During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

—Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damag-
es.

Translation of the original instructions -4- English language



IDM  C134606300.fm

GENERAL AND SAFETY INFORMATION

—The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use,
failure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or
changes without official authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,

immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

—Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

—Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to
preserve the appliance in time.

—Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.

—Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

Translation of the original instructions -5- English language
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

m —Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially

harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

— Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

Translation of the original instructions -6- English language
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.
—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in

effect in the country of use.

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains

grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the

data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information

included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in

the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.

Translation of the original instructions -7- English language
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PASTA FRESCA appliance

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—"Pasta fresca" is an appliance designed and manufactured to knead and extrude dough
(egg dough too) in different sizes, used for human consumption.

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance is constructed with selected materials and appropriate techniques to gua-
rantee maximum hygiene, rust resistance, significant energy savings and operating sa-
fety.

—All appliance parts in contact with food products are made of suitable materials.
The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

IDM-34606300100.pdf
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PASTA FRESCA appliance

A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Container: contains the product to be kneaded.
C) Fork utensil: used to knead food products.

D) Container guard: it is associated with an interlock device (micro switch ). The applian-
ce stops when the guard is opened.

E) Extruding mouth: it can be equipped with extruders of different kind according to the
kind of dough to be prepared.

F) Electric cutter: it cuts the dough (for model MPF/4 - MPF/8 only)

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Unit of

Description TSI MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI4 MPFI8
Power kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
Container capacity kg 1,5 2,5 4 8
Hourly production kg/h 5 8 13 25
Diameter of extruder mm @50 J 57 78
Applancaldimensions mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750

+460 +560 +640 +990
Packaging dimensions mm 590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920

Net weight kg 18 29 42 87
Installation type Counter installation
Noise level dB (A) <70dB (A)

Translation of the original instructions -9- English language
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PASTA FRESCA appliance

CONTROL DESCRIPTIONS
The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main func-
tions.

MPF/1,5 - MPF/2,5

B @

e M Pren@-

= ooe i @
-0 0 @

A) Pushbutton used to turn on the appliance.

IDM-34606300200.pdf

B) Pushbutton used to turn off the appliance.
C) Selector: used to select the working mode of appliance.

-Kneading cycle (1)
- Working stop (0)
- Extruding cycle (2)

D) Emergency stop button: used to stop appliance parts immediately in the event of im-
minent risk. After having normalized the operating conditions, unblock button to allow
machine operation again.

E) Pushbutton: used to activate the kneading cycle.

F) Pushbutton: used to activate the extruding cycle.

Translation of the original instructions -10- English language
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PASTA FRESCA appliance

G) Selector: used to activate the forced air ventilation in the extruding area.
H) Switch: used to activate and deactivate electric cutter.
L)Regulator: used to adjust the cutting speed of electric cutter.

M) Indicator light: when on, the appliance is electrically powered.

CHANGE OF EXTRUDER
1-Loosen ring nut (N).

2-Replace extruder (P) with a piece sui-
table for the kind of processing to be
carried out

3-Screw ring (N).

<y
Wiy
iy
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RECOMMENDATIONS FOR USE
1-Assemble the utensils suited to the process to be performed.
2-Insert a container with a suitable capacity under the extruder.
3-Lift the container guard.

Food products to be kneaded must be in 2/3 solid to 1/3 liquid proportions.

4-Add 1/3 solid food products then 1/3 liquid ones.

5-Close the container guard.

6-Operate selector (C) or pushbutton (E) to activate the kneading cycle of food pro-
ducts.

7 -Slowly add the remaining solid products in the first kneading phases.

8-At the end of the kneading time, operate selector (C) or pushbutton (F) to activate the
extruding cycle of food products.

9-Press the button (B) to stop the appliance when finished.

If it is the first time the appliance is used, remove any protective linings and accu-
rately clean to remove any construction material residue before starting it.

Translation of the original instructions -11- English language
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PASTA FRESCA appliance

APPLIANCE CLEANING

Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn the power
off (or unplug the power cord).

— Lift the container guard.

—Clean the container and its guard.

—Clean the fork utensil, rinse and dry thoroughly.

—Assemble the fork utensil.

—Close the container guard.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

a For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-

ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abi-
lities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in

the specific sector.
/i\
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions
Problem Causes Solutions
Main switch off. Turn on main switch.
Contact your dealer or
authorised service centre.
The container guard is not Make sure the guard is correctly
correctly closed. closed

The equipment does not start. NOMELTS (ZOTER

Translation of the original instructions -12- English language
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

—Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.

| & Important

Signale des informations techniques particuliéerement importantes a ne pas négli-
ger.

@ Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

A\ :
Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE

La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-
tion.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
| c €
Modele d'appareil--{-=+ R R -- tAnnée de construc-
T ion .
Numeéro de série ---f =+ * g
Données techniques i §
1adece 5
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'appareil
(installateurs et utilisateurs).

—Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-

nant la sécurité.

m quées directement sur l'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concer-
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— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur I'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avere nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de I'arrét.

—Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'uti-
lisation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la
santé des personnes ainsi que des dommages économiques.

Traduction de la notice originale -4- Langue frangaise
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

—Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage im-
propre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des
manipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

—Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-
QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-
tement soit totalement refroidie.

—Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

— Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

—En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

—La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-
ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

Traduction de la notice originale -5- Langue frangaise




INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
pheére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les pieces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

—Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dan-
gereuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est
recommandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

—Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

IDM  C134606300.fm
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Siles dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de I'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-
té de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de
ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa-
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.
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Appareil "PASTA FRESCA"

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—L'appareil "Pasta fresca" est congu et réalisé pour pétrir et extruder des pates (aux ceufs
et de divers formats aussi) pour I'alimentation des personnes.

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil est fabriqué avec des matériaux sélectionnés et des techniques de construc-
tion appropriées pour garantir une hygiene excellente, la résistance a I'oxydation, une
économie d'énergie importante et la sécurité d'exploitation.

—Toutes les piéces de I'appareil qui sont en contact avec les aliments sont fabriquées en
matériaux adaptés.

L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et

leur fonction.

Y
L]

1DM-34606300100.pdf
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Appareil "PASTA FRESCA"

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").

B) Cuve : Contient le produit a pétrir.
C) Ustensile a fourche: Sert a pétrir les aliments.

D) Protection de cuve : Est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrup-
teur ). Lors de I'ouverture de la protection, I'appareil s'arréte.

E) Orifice d'extrusion: il peut étre équipé de plusieurs types de filieres, selon le type de
pate a réaliser.

F) Couteau électrique: pour couper la pate. (Uniquement pour le modéle MPF/4 - MPF/8)

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Unité de

Description e MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI|4 MPFI|8
Puissance kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
Alimentation électrique  V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
Contenance de la kg 15 25 4 8
cuve
Production horaire kg/h 5 8 18 25
D'lametrg de la filiere mm @ 50 @57 @78
d'extrusion
Dimensions de mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750
I'appareil +460 +560 +640 +990

Dimensions emballage mm 590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920

Poids net kg 18 29 42 87
Type d'installation Installation au comptoir
Niveau de bruit dB (A) <70dB (A)
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Appareil "PASTA FRESCA"

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses
fonctions principales.

MPF/1,5 - MPF/2,5

e M Pren@-

= ooe i @
-0 0 @

A) Bouton: Sert a activer le fonctionnement de I'appareil.

IDM-34606300200.pdf

B) Bouton: Sert a désactiver le fonctionnement de I'appareil.
C) Sélecteur: pour sélectionner le mode de travail de I'appareil.

- Cycle de pétrissage (1)
- Arrét du cycle (0)
- Cycle d'extrusion (2)

D) Bouton d'arrét d'urgence: Sert a arréter immédiatement tout organe de I'appareil en
situation de risque imminent. Aprés avoir normalisé les conditions de service, déblo-
quer le bouton afin d'autoriser la remise en marche.

E) Bouton-poussoir: pour activer le cycle de pétrissage.

F) Bouton-poussoir: pour activer le cycle d'extrusion.

Traduction de la notice originale -10- Langue frangaise
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Appareil "PASTA FRESCA"

G) Sélecteur: pour activer la ventilation forcée dans la zone d'extrusion.
H) Interrupteur: pour activer et désactiver le couteau électrique.
L)Régulateur: pour régler la vitesse de coupe du couteau électrique.

M) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que I'appareil est alimenté en élec-
tricité.

CHANGEMENT DE FILIERE D'EXTRUSION
1-Desserrer I'embout (N).

2-Remplacer la filiére d'extrusion (P) par
une filiere conforme au type de travail
a effectuer.

3-Resserrer I'embout (N).

<y
‘“““““V“““““\

CONSEILS D'UTILISATION \ '
AL

1-Monter les ustensiles adaptés a la pré-
paration a réaliser.

2-Positionner un récipient de contenance adéquate au-dessous de la filiere d'extrusion.

3-Soulever la protection de la cuve .

1DM-34606300300.pdf

Les denrées alimentaires a pétrir doivent avoir les proportions de 2/3 de solides
pour 1/3 de liquides.

4-Verser 1/3 d'aliments solides, puis 1/3 de liquides.
5-Refermer la protection de la cuve .
6-Par le sélecteur (C) ou le bouton-poussoir (E), activer le cycle de pétrissage des den-
rées alimentaires.
7 -Ajouter lentement le reste des denrées solides durant les premiéres étapes du pétris-
sage.
8-Dés que le temps de pétrissage s'est écoulé, activer le cycle d'extrusion des denrées
alimentaires par le sélecteur (C) ou le bouton-poussoir (F).
9-Appuyer sur le bouton (B) pour arréter I'appareil en fin de travail.
Si I'appareil en est a sa premiére utilisation, avant de le mettre en marche, retirer la
pellicule de protection de revétement et le nettoyer soigneusement pour éliminer
toute trace de matériau de fabrication.
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Appareil "PASTA FRESCA"

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant le nettoyage de I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
débrancher I'électricité générale (ou la prise électrique).

—Soulever la protection de la cuve .

—Nettoyer la cuve et sa protection.

—Laver l'ustensile a fourche, le rincer et le sécher soigneusement.

—Remonter l'ustensile a fourche .

—Refermer la protection de la cuve .

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés I'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger

m convenablement pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

VAN
| & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Enclencher l'interrupteur
général.

Contacter le revendeur ou un
centre d'assistance apres-
vente agréé.

La protection de la cuve n'est Vérifier la fermeture de la
pas bien fermée. protection.

Interrupteur général déclenché.

L'appareil ne se met pas en Absence de tension sur la ligne
marche. d'alimentation électrique.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

—Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

—Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

—Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

) & Informationen

Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachlassigt werden diirfen.

@ Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
3 Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefdhrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Kor]formitétszeichen

Geratemodell----=¢  remeeeeeeenen - - Baujahr
Seriennummer---f -+ v
Technische Daten =
ad--e
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

— Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augenmerk
auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit Personen
verursachen koénnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebsfunkti-
onstlichtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fiir die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat interagieren
(Installateure und Bediener).

— Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die unmit-
telbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicher-
heitshinweise.

—Fuhren Sie die innerbetriebliche Beforderung des Gerats unter Berlcksichtigung der direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen Informa-

E tionen durch.
—Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen sto3en Sie nicht mit dem
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Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten zu
vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung der
Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tberpriifen und si-
cherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den geltenden Ge-
setzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

— Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Geréat installierten Si-
cherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen bezlglich
der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Gerats fiihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschaltung,
vertraut zu machen.

—Benutzen Sie das Gerat nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgema-
Re Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken
fur die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden her-
beifiihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

—Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgemiaRen Ge-
brauch des Gerats, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsan-
leitung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

—Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

—Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

—Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netz-
stecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett
abgekiihlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fiir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direk-
ten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen, um diese vor Kontami-
nationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutz-
vorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Geréateteile (Innen- und
AuRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und
stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fiir die langere Aufbewahrung des
Gerats geeignet sind.

—Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir die korrekte Funktionsweise der
Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

—Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher miissen die Emissio-
nen in die Atmosphare, die Abwasserabflisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

— Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabristung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

—Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten geféhrliche Substan-
zen mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen
und die Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise aus-
zufiuihren.

E SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN
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Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Berei-
chen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die iber das entsprechende Risiko informie-
ren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

—Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung ab-
geschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen wer-
den muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet
werden.

VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemafn mit
stoRRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden Trans-
portmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleichtern.
Alle Informationen firr die Beforderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingungen
sind direkt auf der Verpackung angegeben.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

—Die Befoérderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu liberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

—Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszuflihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend belliftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser iber einen ausreichen-
den Umgebungsraum verflgt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten miihelos aus-
fihren zu konnen. Stellen Sie dariber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstdnden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage liberpriifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht,
Abmessungen, usw.) kénnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-
taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.
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Gerat PASTA FRESCA

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—"Pasta fresca" ist ein Gerat, das entworfen und gebaut wurde, um Teigwaren (auch Ei-
erteigwaren) in verschiedenen Formaten, fir den menschlichen Verbrauch zu kneten
und zu extrudieren.

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat wurde mit ausgewahlten Materialien und geeigneten Konstruktionstechniken
ausgeflhrt, um maximale Hygiene, Oxidationsbestandigkeit, betrachtlicher Energieein-
sparung und Betriebssicherheit zu garantieren.

—Alle Geratekomponenten, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind in geeigneten
Materialien ausgefiihrt.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben

zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34606300100.pdf
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Geriat PASTA FRESCA

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Behilter: enthalt das zu knetende Produkt.
C) Gabelwerkzeug: zum Kneten der Lebensmittel.

D) Behaélterschutzvorrichtung: mit einer Verblockungsvorrichtung (Mikroschalter ) ver-
bunden. Bei Offnung der Schutzvorrichtung stoppt das Gerét.

E) Extrudieréffnung: kann mit Extrudern verschiedener Art je nach dem herzustellen-
den Teig ausgestattet werden

F) Elektromesser: schneidet den Teig. (nur fir Modell MPF/4 - MPF/8)

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinhel  mpFi1,5 MPFI2,5 MPFi4 MPFI8
Leistung KW(Hp)  03(04)  037(0,5) 0,75 (1) 1(13) a
Stromversorgung V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
?ehalterfassungsverm kg 15 25 4 8
dgen
Stundenproduktion kg/h 5 8 13 25
Durchmesser des mm @ 50 @57 @78
Extruders
Geritabmessungen mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750

9 +460 +560 +640 <990
xg;ﬂac"ungsabmess“ mm  590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920
Nettogewicht kg 18 29 42 87
Installationstyp Treseninstallation
Gerauschpegel dB (A) <70dB (A)
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Geriat PASTA FRESCA

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Geréat ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Haupt-
funktionen notwendig sind, ausgestattet.

MPF/1,5 - MPF/2,5

B @

e M Pren@-

@ © @

A) Taster: zur Aktivierung des Geratebetriebs.

IDM-34606300200.pdf

B) Taster: zur Deaktivierung des Geratebetriebs.
C) Wahischalter: zum Auswahlen der Betriebsart des Gerats.

- Knetzyklus (1)
- Bearbeitungsstopp (0)
- Extrudierzyklus (2)

D) Not-Aus-Taster: zum unverziglichen Stoppen jedes Gerateorgans bei drohender
Gefahr. Nach Normalisierung der Betriebsbedingungen entriegeln Sie den Taster, um
seine Wiederinbetriebnahme zu autorisieren.

E) Taster: zur Aktivierung des Knetzyklus.

F) Taster: zur Aktivierung des Extrudierzyklus.

Ubersetzung der Original-Anweisungen -10- Deutsche Sprache
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Geriat PASTA FRESCA

G) Wahilschalter: zur Aktivierung der Zwangsbeliftung im Extrudierbereich.

H) Schalter: zur Aktivierung und Deaktivierung des Elektromessers.

L)Regler: zur Einstellung der Schneidegeschwindigkeit des Elektromessers.

M) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

WECHSEL DES EXTRUDERS
1-Die Nutmutter (N) ausschrauben.

2-Den Extruder (P) mit einem Stick, das
fur die auszufiihrende Bearbeitungsart
geeignet ist, auswechseln.

3-Die Nutmutter (N) wieder anziehen.

g
Mg
Wiy
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BEDIENUNGSHINWEISE
1-Montieren Sie die fir die auszuflihrende Verarbeitung geeigneten Werkzeuge.
2-Einen Behélter mit passendem Fassungsvermogen unter dem Extruder positionie-
ren.
3-Heben Sie die Schutzvorrichtung des Behalters:

Die zu knetenden Lebensmittel miissen in Proportionen von 2/3 fiir Lebensmittel in
fester Form und 1/3 fiir Fliissigkeiten verarbeitet werden.

4-Geben Sie 1/3 der Lebensmittel in fester Form, dann 1/3 der Flussigkeiten in den Be-
halter.
5-Schlielen Sie die Schutzvorrichtung des Behalters wieder:
6-Den Wahlschalter (C) oder den Taster (E) betatigen, um den Knetzyklus der Lebens-
mittel zu aktivieren.
7-Fugen Sie langsam den Rest der Festprodukte wahrend der ersten Knetphasen hin-
Zu.
8-Am Ende der Knetzeit, den Wahlschalter (C) oder den Taster (F) betatigen, um den
Extrudierzyklus der Lebensmittel zu aktivieren.
9-Driicken Sie den Taster (B) zum Stoppen des Geratebetriebs am Arbeitsende.
Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, ist vor der Betriebsaktivierung gege-
benenfalls die Schutzfolienbeschichtung zu entfernen und eine sorgféltige Reini-
gung durchzufilhren, sodass eventuelle Konstruktionsmaterialriickstande
beseitigt werden.

Ubersetzung der Original-Anweisungen -11- Deutsche Sprache



Geriat PASTA FRESCA

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-

ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus).

—Heben Sie die Schutzvorrichtung des Behalters:

—Reinigen Sie den Behélter und seine Schutzvorrichtung.

—Waschen Sie das Gabelwerkzeug, spulen und trocknen Sie dieses sorgfaltig ab.

—Bauen Sie das Gabelwerkzeug wieder ein.

—SchlieRen Sie die Schutzvorrichtung des Behalters wieder:

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche
Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Geréat fiir Iangere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE
E Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-

IDM  C234606300.fm

bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.
Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzuflihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller (ibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéden.

Tabelle 2: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe

Schalten Sie den Hauptschalter
ein.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem

Hauptschalter ausgeschaltet.

Keine Spannung auf der

Das Gerat startet nicht. Stromversorgungsleitung. Kundendienst auf.
Die Schutzvorrichtung des Uberpriifen Sie das korrekte
Behalters wurde nicht korrekt ~ SchlieRen der
geschlossen. Schutzvorrichtung.

Ubersetzung der Original-Anweisungen -12- Deutsche Sprache
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

—El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informacion necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida 0til prevista.

—Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

—El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligaciéon de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

—Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

/® Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en
riesgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
7/ \— .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden signifi-
car un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se
mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad
de uso.

Identificacion del fabricante Marca CE de conformidad
| c '€
Modelo de méaquina-----+ pemmmme e -- Afio de fabricacion
Numero de matricula---} -+ A é
datos técnicos = §
tedene E
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

—El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacion indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer

E la maquina para evitar averiar sus componentes.

IDM  C134606300.fm

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

— Se recomienda al usuario leer con atencién todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

—Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la ma-
quina para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar
riesgos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar
dafnos economicos.

Traduccion del manual original -4- Idioma espafiol



IDM  C134606300.fm

INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

—El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados
por el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones conteni-
das en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la au-
torizacion formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa 0 una especial capacidad (instalacion, conexion a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacién eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

—Antes de realizar cualquier intervencién de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

—Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminaciéon y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccién individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacion y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

—El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-
cidn eléctrica en relacién con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

—El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.

—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmdsfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicion no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcidn de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

—Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-
tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-
comienda efectuar su eliminacion de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-

E DUALES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspon-

IDM  C134606300.fm

diente.
Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion aplicadas al apa-
rato.

—Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

—El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

—El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacién de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexidon eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para
cada maquina.
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PASTA FRESCA

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—La "pasta fresca" es un aparato proyectado y construido para amasar y extrudir amasi-
jos, también con huevos y en varios formatos, destinados a la alimentacion de perso-
nas.

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina se fabrica con materiales seleccionados y con técnicas de fabricacion apro-
piadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a la oxidacién, un importante
ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

—Todos los componentes de la maquina que entran en contacto con el producto alimen-
ticio se realizan con materiales idoneos.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-

duce su descripcion y funciones.

IDM-34606300100.pdf
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PASTA FRESCA

A) Cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver #CROSSREFTesto2#).

B) Cuba: contiene el producto a amasar.
C) Utensilio de horquilla: sirve para amasar los productos alimenticios.

D) Proteccion cuba: va asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ). Al
abrir la proteccion, la maquina de detiene.

E) Boca de extrusion: puede estar equipada con extrusoras de varios tipos, segun el
tipo de pasta que se debe producir.

F) Cuchilla eléctrica: para cortar la pasta. (s6lo para el modelo MPF/4 - MPF/8)

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Unidad de

Descripcion el MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI|4 MPFI|8
Potencia kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
Capacidad de la cuba kg 1,5 2,5 4 8 a
Produccion horaria kg/h 5 8 13 25
Diametro de la mm @50 @57 378
extrusora
Dimensiones de la mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750
maquina +460 +560 +640 +990

Dimensiones embalaje mm 590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920

Peso neto kg 18 29 42 87
Tipo de instalacién Instalacién sobre mostrador
Nivel de ruido dB (A) <70 dB (A)
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PASTA FRESCA

DESCRIPCION MANDOS
La maquina esta equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para
activar las funciones principales.

MPF/1,5 - MPF/2,5

e M Pren@-

= ooe i @
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A) Pulsador: permite activar el funcionamiento de la maquina.
B) Pulsador: permite desactivar el funcionamiento de la maquina.
C) Selector: para seleccionar la modalidad de trabajo del aparato.

- Ciclo de amasado (1)
- Parada del ciclo de trabajo (0)
- Ciclo de extrusion (2)

D) Pulsador parada emergencia: sirve para detener de forma inmediata, bajo condicio-
nes de riesgo inminente, todos los 6rganos del aparato. Después de haber normaliza-
do las condiciones de ejercicio, desbloquear el pulsador para autorizar la puesta en
funcion.

E) Pulsador: para activar el ciclo de amasado.

F) Pulsador: para activar el ciclo de extrusion.
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PASTA FRESCA

G) Selector: para habilitar la ventilacion forzada en la zona de extrusion.
H) Interruptor: habilita y deshabilita la cuchilla eléctrica.
L)Regulador: regula la velocidad de corte de la cuchilla eléctrica.

M) Indicador luminoso: encendido indica que el aparato esta conectado a la red eléc-
trica.

CAMBIO DE EXTRUSORA
1-Destornillar la virola (N).

2 -Sustituir la extrusora (P) con una pieza
idénea para el ciclo de trabajo que se
debe efectuar.

3-Volver a apretar la virola (N).

g
Wiy
\ |
W,
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CONSEJOS PARA EL USO
1-Montar los utensilios adecuados para la elaboracién a realizar.
2 -Meter un recipiente con capacidad adecuada debajo de la extrusora.
3-Levantar la proteccion de la cuba.

Los productos alimenticios a amasar deben agregarse en la proporcion de 2/3 para a
los sélidos y de 1/3 para los liquidos.

4 -Introducir 1/3 de los productos alimenticios sdlidos, luego 1/3 de los liquidos.
5-Cerrar la proteccion de la cuba.
6-Regular el selector (C) o el pulsador (E) para habilitar el ciclo de amasado de los pro-
ductos alimenticios.
7-Anadir lentamente el resto de los productos sélidos durante las primeras fases de
amasado.
8-Al final del tiempo de amasado, regular el selector (C) o el pulsador (F) para habilitar
el ciclo de extrusion de los productos alimenticios.
9-Pulsar el botén (B) para detener el funcionamiento del aparato una vez finalizado el
trabajo.
Si la maquina se utiliza por primera vez, antes de ponerla en funcionamiento quitar
la pelicula de revestimiento, si estd presente, y realizar una limpieza cuidadosa
para eliminar posibles residuos de material de fabricacion.
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PASTA FRESCA

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica).

—Levantar la proteccion de la cuba.

—Limpiar la cuba y su proteccion.

—Lavar la horquilla, enjuagarla y secarla bien.

—Volver a montar la horquilla.

—Cerrar la proteccion de la cuba.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la

limpieza y de desconectarla de la alimentacioén eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS
La informacién siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

E Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
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petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados
por forzamientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
D Al e Eae Introducir el interruptor general.
desconectado.
La maquina no se pone en Falta de tension en la linea de  Contactar el revendedor o un
funcionamiento. alimentacion eléctrica. centro de asistencia autorizado.
La proteccion de la cuba no Comprobar el cierre correcto de
esta completamente cerrada. la proteccion
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

FINALIDADE DO MANUAL

—0O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagées necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

—Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que ndo prejudiquem a seguranca.

—Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

| & Importante

Indica informagdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignora-
das.

@ Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem pér seriamente em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas
as referéncias e as indicagdes indispensaveis para a segurancga durante o uso.

Identificag&@o do construtor Marca CE de conformidade

¥

Modelo da méaquina-----+ pemmmme e --Ano de construgdo

Numero de matricula---} -+ *
P . Ll 4
Dados técnicos !
tedee

IDM-34600900100.if
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de
defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgdo, focalizou a propria atengao nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

—Objectivo destas informagbes € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengé&o para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

—Leia com atencgéo as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a segu-
rancga.

—Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrucdes de uso.

—Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

—As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagédo correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

—N&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranga ins-
talados na maquina.

—Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informagdes relativas a seguranga.

— Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagbes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

— Utilize a maquina so6 para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranga e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

— O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagées contidas no ma-
nual de utilizagado e por alteragdes ou modificagoes efectuadas sem a sua formal
autorizagao.

—Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagado alimentacao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengéo.

—Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacéo eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condicdes de seguranca
e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

—Antes de efectuar qualquer intervencao de limpeza, manutencgéo, etc., DESLIGUE
A ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que
a zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

—Limpe a maquina no fim de cada utilizagao ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

—Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminac&o e mantenha a higiene.

—Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

—Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecgéo individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.

—Nao limpe a maquina com jactos de agua para nao danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

—No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condi¢gdes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tempo.

—A lista indica as condi¢des necessarias para o correcto funcionamento do equipamento
eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

—Temperatura ambiente n&o inferior a 5°C.

—Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

—0O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragéo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

—A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atengao as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagao do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestédo dos lixos.

—Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compreen-
dida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de ex-
posigao nao seja superior as 24 horas.

—Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pa-
is de utilizagao.

—Durante as fases de desactivacédo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

—Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substincias perigosas com efei-
tos potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Reco-
mendamos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, sao
aplicados sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de segurancga e informagao que sao aplicados na maqui-
na.

- —Perigo de choque eléctrico: assinala que & necessério desligar a
PT
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alimentagao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas liga-
cbes eléctricas.

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

—A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, &€ oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estdo indicadas directamente na embalagem.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

—A movimentagédo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensbdes e o peso forem contidos, a movimentagéo
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

—A instalacdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagéo eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

—Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficiente-
mente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espaco a volta suficiente para efec-
tuar facilmente a limpeza e a manutengdo. Além disso, verifique que o plano de apoio
seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulacgéo de sujidade e de contaminagéo dos produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficién-
cia da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia
correspondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimen-
sbes, etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem néo ser exaustivas. Even-
tuais informagdes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de
levantamento" de cada maquina.
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PASTA FRESCA

DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

—A "Pasta fresca" € uma maquina concebida e fabricada para amassar e moldar massas,
inclusive com ovo e em varios formatos, destinadas a alimentagdo das pessoas.

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagdo diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

— A maquina é realizada com materiais seleccionados e técnicas de construgéo apropria-
das para assegurar a maxima higiene, a resisténcia a oxidagéo, uma notavel poupanca
energética e a seguranga de funcionamento.

—Todos os componentes da maquina que entram em contacto com o produto alimentar
séo realizados com materiais apropriados.

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respec-

tiva descrigao e fungao.

1DM-34606300100.pdf
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PASTA FRESCA

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descrigdo dos comandos").

B) Recipiente: contém o produto que devera ser amassado.
C) Garfo: serve para amassar os produtos alimentares

D) Protecgao recipiente: esta associada a um dispositivo de interblogueio (microinter-
ruptor ). Ao abrir a protecgdo, a maquina para.

E) Boca de moldagem: pode ser equipada com fieiras de varios tipos em fungéo do tipo
de massa a preparar.

F) Faca eléctrica: corta a massa. (s6 para modelo MPF/4 - MPF/8)

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Unidade de

Descrigao ) MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI|4 MPFI|8
Poténcia kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
Alimentagao eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
Capa.mdade do kg 15 25 4 8
recipiente
Producéo horaria kg/h 5 8 18 25

i o PT

Diametro da fieira de mm @ 50 @57 @78 -
moldagem
Dimensoes da mm 250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750
maquina +460 +560 +640 +990

DIERSEES de mm  590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920

embalagem

Peso liquido kg 18 29 42 87
Tipo de instalagéo Instalagcdo na banca

Nivel de ruido dB (A) <70dB (A)
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PASTA FRESCA

DESCRIGAO DOS COMANDOS
A maquina esta equipada com os dispositivos de comando listados, necessarios para
activar as suas fungdes principais.

MPF/1,5 - MPF/2,5

e M Pren@-

= ooe i @
-0 0 @

IDM-34606300200.pdf

A) Botao: serve para activar o funcionamento da maquina.
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B) Botao: serve para desactivar o funcionamento da maquina.
C) Selector: serve para seleccionar o modo de funcionamento da maquina.

- Ciclo de mistura da massa (1)
-Paragem do ciclo (0)
- Ciclo de moldagem (2)

=

Botao de Paragem de emergéncia: serve para parar imediatamente, em condigbes
de risco iminente, todos os 6rgéos do aparelho. Depois de ter normalizado as condi-
¢des de exercicio, desbloqueie o botdo para autorizar a reactivagao.

m

Botao: serve para activar o ciclo de mistura da massa.

-n
~

Botao: serve para activar o ciclo de moldagem.
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PASTA FRESCA

G) Selector: serve para activar a ventilagao forgcada na zona de moldagem.
H) Interruptor: serve para activar e desactivar a faca eléctrica.
L)Regulador: serve para regular a velocidade de corte da faca eléctrica.

M) Indicador luminoso: aceso, indica que o equipamento esta a ser alimentado electri-
camente.

TROCAR A FIEIRA DE MOLDAGEM
1-Desaparafuse a anilha (N).

2-Substitua a fieira de moldagem (P)
pela adequada ao tipo de produto a
preparar.

3-Aperte a bucha (N).

g
Wiy
\ |
W,
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CONSELHOS PARA O USO
1-Monte os utensilios apropriados a operacao desejada.
2-Insira um recipiente com capacidade adequada por baixo da fieira de moldagem.
3-Levante a protecgéo do recipiente.

Os produtos alimentares a amassar, devem estar na proporgao de 2/3 para os soli-
dos e de 1/3 para os liquidos.

4-Introduza 1/3 dos produtos alimentares soélidos e a seguir 1/3 dos liquidos.
5-Volte a fechar a protecgao do recipiente.
6-Use o selector (C) ou o bot&o (E) para activar o ciclo de mistura dos produtos alimen-
tares.
7-Acrescente lentamente o resto dos produtos solidos durante a primeira fase de
amassar.
8-No fim do tempo de mistura, use o selector (C) ou o botéo (F) para activar o ciclo de
moldagem dos produtos alimentares.
9-Prema o botao (B) para parar maquina no fim da laboragéo.
Se estiver a utilizar a maquina pela primeira vez, antes de a por a funcionar, retire
a eventual pelicula de revestimento de protec¢do e limpe-a cuidadosamente, de
modo a eliminar os eventuais residuos do material de construgao.
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PASTA FRESCA

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar a maquina (no fim do dia de trabalho ou quando necessario), desligue
a alimentacgao eléctrica geral (ou entdo desligue a tomada).

—Levante a proteccgao do recipiente.

—Limpe o recipiente e a sua protecgao.

—Lave o garfo, enxague-o e enxugue-o cuidadosamente.

—Volte a montar o garfo.

—Volte a fechar a protecgao do recipiente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagbes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagdo.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo proprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-

cida e adquirida na area especifica de intervengao.
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) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervencdes nao autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
Interruptor geral desligado. Insira o interruptor geral.
Contacte o revendedor ou um

Falta de tensao na linha de O
centro de assisténcia

A maquina nao funciona. alimentagao eléctrica. )
autorizado.
A proteccéo do recipiente ndo  Verifique se a protecgéo esta
esta fechada correctamente. bem fechada

Tradugdo do manual de instrugdes original -12- Lingua portuguesa



IDM  3460630TOC.fm

COOEPXAHUE

OBLWAA UH®OPMALINA U NPABUINA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTU

Llenb pyKOBOACTBA. .......cuvreerirerenreeeiineenns 3
[aHHble npon3soanTens u
OBOPYAOBAHNS ... 3
Mopsiaok obopMneHns 3asBKn Ha
TEXOOCNYKUBAHUE ... 4

WHCTpyKumm no TexHuke 6e3onacHocTy ..... 4
3Hakv npegynpexxaeHus n 6e3onacHocTu.. 6
MHCTpyKUMKM NO pacnakoBske,

nepeMeLLEeHUIO N YCTaHOBKE ................... 6

PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

O6wwee onncaHne obopyaoBaHUS .......... 8
TexHnyeckme XxapakTEPUCTUKN................ 9
OnvcaHve opraHoB YNpaBneHus .......... 10
3amMeHa 0TCafoyHON Unbepsi............. 11
PekomeHngaumm no akcnnyarauuu......... 11
UnCTKa MPUBOPA ...oeeeivieeiiieiieeeeiee e 12
O6Hapy>xeHne HencrnpaBHOCTEMN........... 12

[Mepesod opuzuHansHoU UHCMpPYKYUU -1- Pycckuli si3bik



PY

3460630TOC.fm

IDM

lMNepesod opueuHanbHOU UHCMPYKYUU

Pycckul s3bik



IDM  C134606300.fm

OBLWAA UH®OPMALIUA N NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

LENb PYKOBOOCTBA

— [aHHOe pykOBOACTBO MO SKCMyaTaLmm 1 TEXO6CIYyX1BaHWIO, SBNSAIOLLEECH HEOTLEMITEMOW
YacTbto 060py0BaHUs, GbINI0 COCTABIEHO NPOM3BOAMTENEM Ha €r0 POAHOM A3bIKe B LENsX
npeaocTaBneHvs Bcey HeobXxoanmmon HdopmMaLmMmn NnepcoHany, AonyckaeMomy kK pabote ¢
obopynoBaHeM Ha NPOTSHKEHNN BCErO CPoKa ero Cryxobl.

— HemHoro BpemeHu, yaeneHHoro YTeHno AaHHOW MHAopMaLmm, Mo3BonuT nsbexartb
OnacHbIX Ars 300poBbs M 6e30MacHOCTY NoAEN CUTYaLVMI, a Takke HAHECEHWS
mMartepuansHoro yuiepoba.

—MpowussoguTens ocTaBnseT 3a cobol NPaBo BHOCUTL M3MEHEHWS B COAEPKMMOE
HacTosLLero pykoBoacTea 6e3 NpeaBapuTeENbHOrO YBEAOMITEHMS], ECIIN TAKUE U3MEHEHUS HE
BMUSOT Ha obecneyeHne GeaonacHocTy.

- HeKOTopre 4YacCTu TeKCTa BblAeNeHbl B Liensax npmenevyeHna BHUMaHNA K BaXKHOCTU
COOBLLIEHMSA.

YKa3biBaeT Ha TEXHMUYECKY MHPOPMaLMI0 0COGEHHOM BaXXHOCTU, KOTOPOU HeNnb3sl
npeHebperaTb.

/® OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHue
Yka3sbiBaeT, YTO HE0O6GXOAUMO NPUHATL COOTBETCTBYHOLME MEPbI

NpPeAoCTOPOXHOCTU, YTOGLI He MOBEPrHYThL Yyrpo3e 340poBbe U 6e30MacHoOCTb
nepcoHarna, a Takke He MPUYMHUTb MaTepuarbHOro ywepb6a.

YKa3biBaeT Ha 0c060 onacHble CUTyaLun, KoTopble, B criyvyae
npeHe6peXXMTENIbHOro OTHOLLEHUS!, MOTYT NOABEPrHYTh Cepbe3HON yrpose
3a0poBbe U 6e3onacHOCTbL NepcoHana.

DAHHbIE NPOU3BOAUTENA U OBOPYOOBAHUA
MN3o6paxeHHas 30eck NacrnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaoBaHmy. Ha Heit
NpuBEAeHb! BCE OCHOBHbIE AiaHHbIE U YkasaHus, HeobxoauMble Anst 6GesonacHoii paboTbl.

[aHHble npoussoauTena MapKI/IpOBKa CE cootBeTtcTBUSA

* \J

Mogenb obopygoBaHus--4--=¢« | smmm--mm-e-ee- --lon Bbinycka

3aBoCcKoM HOMeEp:---f -

e
TEXHNYECKNE OaHHbIE |
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OBLWAA UH®OPMALIUA N NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

NoPAAOK OPOPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>XKUBAHUE
B kaxxgon 3asBke Ha TexobcnyxusaHne Heobxoanmo ykasatb mogenb obopyaoBaHus
W TUN HENCMPAaBHOCTM.

MHCTPYKLUMU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

—[pu npoekTMpoBaHUN 1 N3roToBneHN1 obopyaoBaHUSA NPOM3BOAUTENDb YAENNN
ocobeHHOe BHUMaHWe TeM acnekTam, KoTopble MOryT NpeacTaBnNsATb PUCK ANd
©e3onacHOCTU 1 340POBbA MOAEN.

—[Mpw n3rotoBneHun o6opyaoBaHUS NPOU3BOAMTENb MPUMEHUIT BCE COOTBETCTBYOLLNE
NPON3BOACTBEHHbIE CTAHAAPTLI, a TaKkke MaTepuarbl, BblbpaHHble Takum obpasom,
YTOObI rapaHTMPOBaTb NULLEBYIO TMIMEHY 1 3hPeKTUBHOCTL paboThl.

—LUenb gaHHon nHdopmaumm — npussaTth Nonb3oBaTene yaenuTb BHUMaHne
npeaoTBpaLLeHuto BbIX PUCKOB, CBSA3aHHBIX C paboTon 1 nuieson 6e30nacHOCTbIO.
OCTOpPOXHOCTb He3aMmeHMa. besonacHoCTb HaxoaMTCS B pykax BCEX TeX, KTO
B3aMMOAencTByeT C 060pyAOBaHNEM (MOHTaXHUKM U Nonb3oBaTenm).

—BHumaTtensHo npo4ynTaTb u CO6J‘IIO,EI,aTb MHCTPYKUUKU, npnuBeneHHble B npunaraemMom
PYKOBOACTBE U HAHECEHHbIE HEMOCpPeACTBEHHO Ha 06OpPYAOBaHUM, B YACTHOCTU Te,
KoTopble KacalTcsa obecnedeHnsa 6e30nacHOCTL.

—IMpu nepemeLLeHnn obopyaoBaHus cobnogaTe MHCTPYKLUUN, NPUBEAEHHbIE Ha
ynakoBke, Ha o6opy,uoaaH|/|V| N B MHCTPYKUMAX NO 3KcnnyaTaumnn.

—Ha aTanax TpaHCNopTUPOBKM, NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboT M YCTAaHOBKM 3aLUUTUTb
oGopyaoBaHue OT yaapoB U NafeHns Bo n3bekaHne NnoBpeXxaeHusl ero YacTen.

—PaboTHuWKM, B 0653aHHOCTM KOTOPbIX BXOAUT BbINOSTHEHNE 3NEKTPUYECKOTO MOHTaxXa,
OOMXHbI YOeanTbCs, YTO XapakTePUCTUKM CETU MEKTPONUTaHNS COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, NpUBEAEHHbIM Ha NacnopTHON Tabnunyke; NMHUSA dNEeKTPONUTaHNA JOMKHa
ObITb OCHaLLeHa AnddepeHUmnanbHbIM BbiKNOYaTENEM Y KOMNOHEHTaMU,
oTBevalwumn TpeboBaHUAM AENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMAaTUBOB.

—3anpewaeTtca MoaMMLUMPOBaTh, CHAMAaTb UK OTKINOYaTb 3alUTHbLIE YCTPOMCTBA,
yCTaHOBINEHHbIE HA 060OpPyAOBaHUN.

—MNonb3oBaTtenb AoMkeH BHUMaTENbHO NPOYNTaTh PYKOBOACTBO M ybeanTbCs, YTO OH
NpaBWIbHO MOHSN COAEPXNMOE KaXKOON ero YacTten u, B 0cobeHHOCTU, MHdopMaLuto
no TexHuke 6e3onacHoCTu.

— Ecnu notpebyeTtcs, npu nepBoM MCNonb3oBaHUM 060pya0BaHNS UMUTUPOBATb
BbINOJIHEHNE HEKOTOPbIX onepauvu7| Ona pacno3HaBaHUA OCHOBHbIX OpraHoB U beHKLWIVI
ynpaerneHusa, B ocobeHHoCTH TeX, KOTOpble ynpaBnAaT NyCKOM U OCTaHOBOM.

—Wcnonb3oBaTb 060pyAoOBaHMe TONbLKO B NPeAYCMOTPEHHbIX LieNsX.
Ucnonb3oBaHne 060pyAOBaHUA B HEHaANeXalmx U Hepa3peLwleHHbIX Lensx
MOXeT NOCTaBUTb NoA yrpo3y 6e30nacHOCTb U 340pPOBbE NAEN U NPUBECTH K
9KOHOMUYECKMUM NoTepsaMm.
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OBLWAA UH®OPMALIUA N NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

—lMNpounssoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a yLUeps, NPMYNHEHHbIN B pe3yrnbTaTe
Mcnonb3oBaHWsA 060pyAOBaHNA B HeHaanexalmx Lensx, HecobnoaeHns
MHCTPYKLWIA, NPpMBEAEHHBLIX B HACTOSALLEM PYKOBOACTBE, HECAHKLIMOHUPOBaHHOIO
peMOHTa UN1 BHECEHWS1 U3MEHEHUI, He COrNacoBaHHbIX C HUM odnLmanbHO.

—Bce pabotbl, TpebyoLLME HanNMYUsi TOYHOM TEXHUYECKOW KOMNETEHLIMM MU crieumanbHbIX
HaBbIKOB (YCTaHOBKa, SNTEKTPOMOHTaX U T.M.), OOJKHbI BbINOMNHATLCS UCKMHOYUTENBHO
YNONTHOMOYEHHbIM NepcoHariom, obraaroLLmMm OnbITOM U KBanvdukaumen B JaHHOM
obnacTu.

—He ncnonb3oBatb 060pya0BaHUSI MPY HANMUYUM NOBPEXAEHHBIX UMM HENCTIPABHBIX
aneKkTpuyeckmx kabenew. MNMpu BbisBNEHUN AeheKTOB HEMELTEHHO BbIKITHOUYNUTD
obopynoBaHue B 6e30MacHbIX YCNoBUSIX U 0becneunTb 3ameHy kabernen
YMOSTHOMOYEHHBIMY 1 KBanMMLUMPOBaHHBIMU CreLuanmcTamu.

—MNepea BbINONHEHWEM NOOLIX onepaLuii NO YUNCTKE, TEXOOCTYXMBAHUIO U T.N.
OTKNKOYUTb SNEKTPOMUTAHUE CETU (Mnu oTcoeanHNUTL OT 3NEKTPUYECKOMN
po3eTKM) M y6eanTbCA, YTO 30Ha, B KOTOPOI NPOBOAMUTCA onepauus, NOfHOCTLIO
ocTbina.

—Yuctutb OﬁOpyﬂOBaHMe KaXXabl pa3 no 3aBepLUEHMIO NCMONb30BaHUS UNn No mepe
HeobXoauMOCTH, a TaKkke B 3aBUCUMOCTY OT TUMa 06paGaTbIBaeMle NULLEBbIX MPOAYKTOB.

— TwarenbHo YNCTUTBL BCe YacTy 060pya0BaHNS (BKIOYas NpureratoLme y4acTku), KoTopble
MOTYT NPSIMbIM UM KOCBEHHBIM 0O6Pa30M KOHTaKTUPOBATL C MULLIEBLIMM NPOAYKTamu, B
Lensx cobnoaeHnst 6e3onacHOCTU U TUrMeHbI.

— 1N Y1CTM MCnonb3oBaTh TOMBKO Pa3peLLeHHble AN MPUMEHEHNS B MULLIEBON
MPOMBILLIIEHHOCTM YMCTSALLME CpedcTBa. 3anpeLlaeTcs UCNosb30BaTh arpeccyBHbIE UK
BOCMIIaMEHsieMble YNCTALLME CPEACTBA UM CPEeACTBa, COAEpXaLlme Unm cnocobHble
BblAEeNATb BpeaHble BellecTsa.

—Mpw uncTke 1 ge3nHdexLM 06opya0BaHMSI, B YACTHOCTU, MPU UCMONb30BaHUM YNCTSALLIMX
CpeACTB, UCNonb30oBaTh CpeAcTBa MHANBUAYANbHON 3aLUMTbI.

— He uuctutb 06opyaoBaHme CTpysiMm BOAbl BO M30exXaHUe NOBPEXOEHNS €r0 KOMMOHEHTOB,
B YaCTHOCTW, 3NEKTPUNYECKMX U SNEKTPOHHBIX.

— B cnyyae gnutensHoro 6e3gericTensi 060pyA0BaHWSA MOYNCTUTL U TLLATENBHO BbICYLUUTH
BCe €ero YacTu (BHYTPEHHUE 1 HapyHble). OTcoeaMHUTE kabernb aneKTponMTaHns u
ybeanTbCs, UTO YCMNOBYMS OKpYXatoLLel cpefbl MO3BONsIoT 0becneunTb COXPaHHOCTb
obopyaoBaHWs B TeHEHWE OIIMTENBHOMO BPEMEHM.

— B nepeyHe npvBeaeHs! ycnoeus, HeobxoayMble AN KOPPEKTHOM paboThl
3NeKTPoobopyAOBaHMSA B 3aBUCUMOCTH OT XapaKTePUCTMK OKpY>KatoLLen cpeapbi.

—TemnepaTypa okpyxatoLen cpefpl He Hke 5°C.

— OTHOCcUTenbHas BNaxHocTb B npegenax ot 50% (npu 40 °C) go 90% (npw 20 °C).
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OBLWAA UH®OPMALIUA N NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

—B nomeLeHnn He JOMKHO ObITh 30H C COAEepPXXaHWeM B3pbIBOONACHbIX U/MUMu
BOCMNTAMEHSIOLLNXCS ra3oB UNn nbinu.

—Pabovas gesTenbHOCTb MOXET HaHeCTH ylepb okpyxatoLlen cpege. B Buay atoro
HeOOXOAMMO KOHTPONMMPOBAaThL BO3MOXHbIE BbIOPOCHI B aTMOCKEPY, CIMB XUAKOCTEN
Unu 3arpsisHeHNe NoYBbl, NOTpebreHne cbipbs 1 NPUPOAHbLIX PECYPCOB, a Takke cbop
OTXOLOB.

—Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKM M XpaHEHUSA TeMMepaTypa OKpyXatoLlen cpeaibl AOIMKHA
HaxoguTbcs B npegenax ot -25 °C po 55 °C, npy aTomM MakcumarnbsHasa TemnepaTypa
moxeT gocturatb 70 °C, ecnv BpeMsi BO34eNCTBMS He NpeBbILaeT 24 4acos.

—YnakoBo4YHble MaTepuarnel noanexar yTunusaumm cornacHo 3akoHo4aTenbCcTay,
OeNCcTBylOLLEMY B CTPaHe UCMONb30BaHUS.

—Ha atanax BeiBeaeHus 000pynoBaHMSA U3 SKCNyaTaumm 1 crioMa OTCOpTMPOBaTh BCe
KOMMOHEHThI B 3aBMCMMOCTM OT UX CBOMCTB 1 06ecneunTb NpoBeaeHne pasaenbHom
yTunmsauun. B yactHocTn, 0603HavYeHHbIe cneumanbHbIM CUMBOIIOM 3NEKTpUYecKme 1
3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI LOJDKHbI YTUITM3NPOBATLCS B CneumnarnbHbIX
YNONMHOMOYEHHBIX LieHTpax cbopa oTXo40B unun coaBaTbCsl NPOAABLY B MOMEHT
nprvobpeTeHns HOBOro ToBapa.

— dneKkTpuyeckue n aNeKTPOHHbIe NPUOOpPLI coaepXXaT onacHble BewecTBa,
BpeAHble Ansi 340pOBbA N0AEN U OKpyXatowen cpeabl. Ux yTunusauma aomkHa
OCYLLEeCTBNATLCA Haanexawmm oépasom.

3HAKU NPEQYNPEXAOEHUA U BE3OMNMACHOCTHU

B 3oHax obopynoBanus, rae cywectytoT OCTATOYHbLIE PUCKW, nomelleHbl 3Hakn
6e3onacHocTuy, NpeaynpexaatoLlne 0 COOTBETCTBYHOLLMX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Haku 6€30MacHOCTU M MHADOPMALIMOHHbIE 3HaKW,
pasMeLleHHble Ha obopyaoBaHMU.

—OnacHOCTb NopaXeHWUA INEKTPOTOKOM: YKasbiBaeT, YTO
Heo6X0AMMO OTKIIOYUTL AMEKTPONUTaHNE CeTU (MU OTCOEANHUTL OT
3NEKTPUYECKON PO3EeTKM) Nepes BbINONHEHNEM onepaLui ¢

ANEeKTPU4YeCKMMnN coeanHEeHNAMN.

MHCTPYKUWU NO PACMNAKOBKE, NEPEMELLEHUIO U YCTAHOBKE

—O6GopyaoBaHue NocTaBnseTcs ynakoBaHHbIM B crieLuansHOM KOHTeHepe v nNo Mepe
HeoGXoaMMOCTH, B Lensx obecneyeHuns ero LerocTHOCTU, (ouKeupyeTcs
amMopTU3aLMOHHBIMW MaTepuanamu.

B 3aBMCMMOCTM OT XapakTepucTuk 060pyaoBaHusi, MecTa HasHauyeHus u
TPaHCNOPTHOro CpeacTBa, B Liensx obneryeHust NpoBeAeHUs NOrpy304uHo-
pasrpy3o4HbIX paboT, 06opyaoBaHMe MOXKET ObITb YNakoBaHO Ha NOAAOHaX.

Bcsa Heobxoanmasi MHGopMaLumsi Mo NPOBeAeHMI0 NOrPy304HO-Pasrpy30UHbIX paboT B
GesonacHbIX YCNoBUsAX NpuBeaeHa HENOCPeACTBEHHO Ha YNaKoBKe.

IDM  C134606300.fm
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OBLWAA UH®OPMALIUA N NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

—TMorpyska 1 pa3rpyska ynakoBaHHOro ob6opyaoBaHus AOMKHbI OCYLLECTBASATLCS C
Yy4eTOM €ero xapakTepucTuk (Bec, pasmepsbl 1 T.M.). B cnyyae HebonbLlunx pasmepos u
BeCa nepemMeLleHe MOXeT OCYLLECTBNSATLCA BPYYHYIO, B MPOTUBHOM Cryyae,
Heo6XxoAMMO BOCMONb30BaTLCA NOABLEMHbLIMY CPEACTBAMU COOTBETCTBYIOLLEN
rpy30no4bEMHOCTH.

Mpu nonyyeHnn obopyaoBaHUs YAOCTOBEPUTLCH B LIENTOCTHOCTU KaXXAoro ero
KOMMOHeHTa. B cnyyae ob6HapyxeHusi NOBpeXa4eHUi U HeJoCTaloWmX YacTen
06paTnTbCst K MECTHOMY AWnepy AN NofyYeHns AanbHEeNWmnX NHCTPYKLIWIA.

—YcTaHOBKa [OIMKHA OCYLLIECTBNATLCS OMNbITHLIMU U YMOSTHOMOYEHHbLIMU
crneynanncTamum, KoTopble AOMMKHbI NpeaBapuTenbHoO y6eamTbes, YTo NMHUA
3NEKTPONUTaHNs OTBeYaeT TpeboBaHUAM 3aKOHO4ATENBCTBA, AENCTBYIOLLIETO B JAHHOMN
obnactu, cTaHgapTam u HopMaTuBam, 4ENCTBYIOLLUM B CTPAHE UCMONb30BaHMS.

—Tepen Tem, Kak NMPUCTYNUTb K yCTAHOBKE, NPOBEPUTL BbIOPaHHbIV A8 yCTaHOBKM
y4yacToK (JoCTaTo4YHOE OCBELLEHNE, MPOBETPMBAEMOCTb, YCTONYMBOCTb, HANn4ne
CcBOOOOHOro NPOCTpaHCTBa, No3BonstoLLero 6e3 Tpyaa NpoBOAUTb YUCTKY U
TexobcnyxmBaHue). Kpome Toro, npoBepuTh YCTOMYMBOCTb M FOPU3OHTANBHOCTb
OMOPHON MNOBEPXHOCTU N YOEANTBCS, YTO 3Ta NOBEPXHOCTb NErko NOAAAEeTCs YNCTKE BO
n3bexaHne onacHOCTM CKannmMBaHUS rpsi3n U 3arpsi3HEHNs NULLEBbLIX NPOAYKTOB.

MepcoHan, B 0693aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOMIHEHUE 3MEeKTPUYECKOro

MOHTaxa, AoKeH yoeanTbcA B 6e3ynpeyHon adpdeKTMBHOCTHN 3a3emMieHuns

ANEeKTPUYECKOM NPOBOAKN U YAOCTOBEPUTLCH, YTO HaNpsXKeHUe U YactoTta B CeTu

COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, NPUBEAEHHbLIM Ha NacnopTHOM Tabnuuke.

Onsa obopynoBaHusi ¢ HECTaHAAPTHLIMU KOHCTPYKTUBHBIMU XapaKTepUCcTUKaMm

(dbopma, Bec, pasmepsbl 1 T.M.) MHpOpMaUus, NpMBeAeHHas B HacToswem naparpade,

MOXET He ObITb ncyepneiBatLLen. B cnyyae HeobxoanmocTu, 4ONONHUTENbHAS

MHopmauums npueeaeHa B naparpacde "MeTtoabl noagbema" onsi Kaaoro KOHKPETHOro

Braa obopyaoBaHus.
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PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

—"Pasta fresca" (Cexee TecTo) npubop, CNpoeKTUPOBaHHbIN U CO3AaHHbIN Anst
3aMeLLMBaHUS 1 OTCaAKN OOLIYHOTO U ANYHOMO TeCTa pasnnyHbIX (HOPM AMs NULLEBOWA
MPOMbILLIIEHHOCTH.

—MNpwnBop npeaHasHayeH Anst NpogeccnoHanbHOro NPUMEHEHWUS U NOANEXUT YyCTAHOBKE
B MOMELLEHMAX HA NPeanpuUsaTUSX oBLLEeCTBEHHOrO NMTaHus (6apbl, NuuLepum,
pecTtopaHsbl 1 T.M.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneunansHoro oby4eHus, TeM He
MeHee, Nonb3oBaTeny AoMmMKHbl 06nafaTe COOTBETCTBYIOLLMMU HaBblkamu paboThl B
cekTope 06LLEeCTBEHHOIO NUTAHKS.

AkcnnyaTtauus B NOObIX Lensx, OTAMYHbIX OT NpeayCMOTPEHHbIX, CUUTaeTca
HEHAONEXALLMM UCNOJNTIb3OBAHUEM.

—[Mpwn narotoBneHnn an6opa Obinn npuMeHeHbl MaTepuarbl U TEXHOJOIMu,
rapaHTupyrouime MakcumMarsbHbIn YPOBEHb TMrneHbl, CTOWMKOCTb K p>KaBMneHuto,
3Ha4YNUTENbHYO 3KOHOMUIO IHEPTUN U 6e3onacHoOCTb npu akcnnyatayuun.

—Bce KoMNoHeHTHI an6opa, conpukacarwuineca c nuuesbiMn NpoaYyKTaMU, BbINOJTHEHbI
M3 Hagnexalwjnx matepuanos.

Ha unnocTtpaummn nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHThI npm60pa, a B nepeyHe

npuBegeHbl X onncaHne n HasHa4vyeHue.

1DM-34606300100.pdf
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PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

A) LWuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHus paboton npubopa (cMm.
"OnucaHve opraHoB ynpasneHus").

B) Hexa: cooepxuTt 3ameLlMBaemblii NPOayKT.

C) BunouHbIN MeCUITbHbIN OPraH: CAyXWT ANns 3aMeLLnBaHNS MULLIEBbLIX MPOAYKTOB.

D) 3awmTHasA KpbllwKa AeXWU: COeQMHEHA C YCTPONCTBOM B3aNMHOM GITOKMPOBKU
(MykpoBbIkntodaTens ). Mpy OTKPbIBAHUM 3aLUMTHOW KPbILKX Aexun npubop

OCTaHaBlnBaeTCA.

E) OTcapo4Hoe OTBEepCTUE: MOXET OCHALLATLCA PasfMYHbIMU TUNamMun punbep B
3aBUCMMOCTU OT XefNaeMblX BUOOB N3aesnvn.

F) 3nekTpuyeckum HOX: pexeT TecTo. (Tonbko ans mogenvu MPF/4 - MPF/8)

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHnyeckme gaHHble npubopa

EduHuua
OnucaHue U3MepeHust

MoLLHOCTb kW (Hp)
AnekTpu4eckoe V/Ph/Hz
nutaHne
EmkocTb aexu: kg
Yacosas kg/h
NpON3BOANTENBHOCTb
[lnameTp oTCcagoyHO mm
cunbepbl
Pasmepel npu6opa mm
Pa3amepbl ynakoBku mm
Bec HeTTO kg
Tun ycTaHOBKU
YpoBeHb Liyma dB (A)

[Mepesod opuzuHansHoU UHCMpPYKYUU

MPFI1,5 MPFI2,5 MPFI|4 MPFI|8
0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1(1,3)
230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
1,5 2,5 4 8
5 8 13 25

@ 50 @57 @78

250x480x290 260x600x380 350x760x450 450x720x750

+460 +560 +640 +990
590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920
18 29 42 87

YcTaHoBKa Ha cTone

<70 dB (A)
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- C) Mepeknto4aTenb: CNyXuT Ans Belbopa pexuma paboTsl npubopa.
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YIMNPABJIEHUA

PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

Mpnbop ocHalleH nepeyncrneHHbIMM opraHamu ynpasreHusi, HeobxogumbeiMu Ans

BKITIOYEHUS €r0 OCHOBHBIX (PYHKLWIA.

MPF/1,5 - MPF/2,5

MPF/4

“
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m
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A) KHonka: cnyxvT ansi BknioyeHus npmbopa.

B) KHonka: cnyxvTt ans BbiknodeHns npubopa.

- Lukn 3ameca (1)
- OcTaHoBka paboThbi (0)
- Lnkn otcagkm (2)

D) KHonka aBapuiHOro ocTaHoBa: CMy>XWUT AJ1Isl MTHOBEHHOIO OCTaHOBAa BCEX YacTel
npuGopa B criyyae BHe3anHOro BO3HUKHOBEHWS onacHOCTU. [ns Bo306HOBNEHUS
paboTbl Nocre HopManuaaumMm paboumx yCrnoBuin HeoGxoanMo pas3broknpoBaTh

KHOTKY.
E) KHonka: crnyXuT ons BKIOYEHUS LMK 3aMeLlBaHUS.

F) KHonka: crnyuT ons BKIOYEHUS LKA OTCaaKu.
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PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

G) MepekntoyaTenb: CNYXUT AN BKINIOYEHNA (DOPCMPOBAHHON BEHTUNALMUN B 30HE
oTcagku.

H) BblkntoyaTtenb: CNyXuUT ANs BKIHOYEHUS Y OTKIIOYEHUS 3NEeKTPUYECKOro Hoxa.
L)PerynsaTop: CnyxuT Ans perynupoBK1 CKOPOCTU pPe3Ky 3NIEKTPUYECKOTro HOXa.

M) CBeTOBOM MHAMUKATOP: ECNN FrOPWUT, yKa3blBaeT, YTO anekTponMTaHue npnbopa
BKITHOYEHO.

3AMEHA OTCAOOYHOMN ®UNbEPDI
1-OT1BepHyTb cTonopHoe konbuo (N).

Q)

o

p

2-3ameHuTtb oTcagouHyto dpunbepy(P)
LpYroW, B COOTBETCTBUU C
NpPOU3BOAMMBIM TUMOM M3AENUIA.

3-3aBepHyTb cTonopHoe kornbLo (N).

<y
Wiy
I
W,

1DM-34606300300.pdf

PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNNYATALUU
1-YcTaHoBuTb Hacaaku ans Tpebyemoro Tmna obpaboTku.
2-YcTaHoBUTL NOA 0TCaA04HON hrnbepor EMKOCTb COOTBETCTBYOLLEN BMECTUMOCTH.
3-MoaHATb 3aLUMTHYIO KPbILLKY AEXN.

MuweBble NPoAYKTbI AOMKHbI 3aMeLUMBaTLCA B criefylowemM COoTHoLleHuu: 2/3
TBepAbIX U 1/3 XMAKUX NPOAYKTOB.

4 -TomecTnTb 1/3 TBEpAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB U 3aTeM - 1/3 Xunakmx.

5-3aKpbITb 3aLMUTHYIO KPbILLKY OEXWN.

6 -lMocpenctsom nepekntodatens (C) unu kHonku (E) BkNIOYMTL LMKN 3aMeLunBaHns
nULLEeBbLIX NPOAYKTOB.

7 -OcrTaBLuascs YyacTb TBepAbIX NPOAYKTOB A06aBNSeTCH NOCTENEHHO Ha NepBbIX
3Tanax 3amelumBaHus.

8-IMo 3aBepLUeHMN BpEMEHW 3aMeLLMBaHNS NocpeacTBoM nepekntodatens (C) nnm
kHoMku (F) BKMHOYUTB LMK OTCaaKu 3amMeLLaHHOro npoayKra.

9-Haxatb kHonky (B) ons BeikntoveHus npubopa no 3aBepLueHun aKCnnyartaumm.

Mpu nepBoM ncnonb3oBaHMU npuﬁopa, nepeAa ero BKnr4veHnem, CHATbL 3allUTHYHO
NrieHKY NOKPbITUA U TWaTesIibHO OYUCTUTDL npuﬁop OT BO3MOXHbIX OCTaTKOB
TeXHOJIorm4eCKnx matepmanosB.
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PASTA FRESCA (CBEXEE TECTO)

YUCTKA NPNBOPA

Mepepn Tem, kKak NPUCTYNUTL K YNCTKe nNpubopa (B KoHUe paboyero AHA unu no mepe
HeobXoAMMOCTM), OTKIMIOUUTL ANIEKTPONMTaHNE CceTu (NN OTCOEANHUTL OT
3MeKTPUYECKOW PO3eTKN).

—MoaHATE 3aLLMTHYIO KPBILLIKY AEXN.

—MouncTnTb AEXY N 3aLUUTHYIO KPbILLKY.

—BbIMbITb BUMOYHBI MECUITbHBIV OpraH, CNOMOCHYTL ero 1 TLaTenNbHO BbICYLUNTb.
—YCTaHOBWTbL HA MECTO BUMOYHbIA MECUTBHBIN OpraH.

—3aKpbITb 3ALUTHYHO KPbILLKY OEXU.

—TuwaTtenbHO NOYNCTUTL pabouyylo NOBEPXHOCTL U BCE MpUMeratLLme 30Hbl.
—lMo4ncTnTb HapyXHble YacTu Npubopa BRaXKHOM TKaHbIO UMK ryGKoNn.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexaeHue

Mpu YnCTKe NPUMEHATL TONbLKO Te YUCTALLME CPeACcTBa, KOTOPble NpeAHa3HavYeHbl
AN UCNONb30BaHUA B NULLIEBOMN NPOMbILLNIEHHOCTU. 3anpeLlaeTcs UCNoNb3oBaTh
arpeccuBHble MU BOCMaMeHsOLWMeCcs YNCTALLME CPeACTBa UMK CPeACcTBa,
coaepxalliue BellecTBa, BpeAHble 340POBbLIO AN Nioaen.

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4eHne ANNTENbLHOro Nnepuoaa BpeMeHu,
HEeOobOX0AMMO OTKIHOYUTL ANEKTPonuTaHue cetu (Mnv oTcoeanHTbL Npubop oT
3NEKTPUYECKON PO3ETKMN), MOYUCTUTL €ro U 3aTem AOSKHbIM 06pa3om 3aWwnTnTb ero ot
nonagaHus rpssu.

OBHAPY)>XEHWUE HEUCMPABHOCTEW

MpuBegeHHas HMxe MHopmauus npeaHasHadeHa Ans okasaHusl MOMOLM B
pacno3HaBaHuWM 1N YCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWUI 1 HENonaaok B paboTe
o6opynoBaHust, KOTOpble MOTYT MMETb MECTO BO BPEMS 3KCMIyaTauum.

HekoTopble HemcnpaBHOCTY MOTyT BbITb YCTpaHeHbI Nonb3oBaTenem, aApyrue TpebyoT
Hanu4unsi y3kom TEXHUYECKOM kBanudmkauum unm ocodbix HaBbIKOB 1 AOIMKHbI
NPOBOANTbLCSA KBaNM@PULUMPOBaHHbLIMK crieumanmctamm, obnagatoLwmmm npusHaHHbIM
OMNbITOM B COOTBETCTBYHLLEM CEKTOPE.

He cHumMaTb BHYTpeHHMe YacTu npubopa.
Mpoun3BoguTens He HeCEeT KaKOW-NMOO OTBETCTBEHHOCTMU 3a yLiep6, HaHECEHHbIN B
pe3ynbTaTe HECaHKLMOHMPOBAHHOIO PEMOHTa.

Ta6bnuua 2: HencnpasHocTtu B paboTte

HeucnpasHocmpb lMpuyuHsbl Cnocobbl ycmpaHeHust
. lMpuBecTu rnaBHbIN
[naBHbIV BbIKNOYaATESNb B

- 5 BbIKNOYaTENb B NOMOXEHNe
NOMoXeHUM "BbIKM.". " w

BKI.

O6paTnTbCH K NpoAaBLy Ui B
YNONTHOMOYEHHbIW LIeHTP
CEepBUCHOro 06CNyXMBaHUS.
MpoBepuTb, 3akpbiTa 1
3almUTHas KpblLKa
Hagnexawum obpasom

OTCyTCTBI/Ie Hanps>XXeHuns B

Mpu6op He BkMoYaeTcs.
CETW AMEKTPONUTAHMS.

3alwuTHanA KpblllKa AeXU He
3aKpbliTa NPaBUIbHO.

IMepesod opueauHanbHoOl uHCMpPyKyuli -12- Pycckuli s3bIK



a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app:
suo rici io quanto p! dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un si di di i

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a

separata delle apparecchiature elettriche

non smaltire "apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

rivenditore provvedera al suo le p!

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gl

previste dal sistema di raccolta dei RAEE Nel caso del solo smaltlmento
dell’apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol
ilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i

circa lo della

Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltlmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app: e, portera a i i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze negl:genh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
I i by a coll system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to (he

La pré de ce sy le, comme ci-d belle barrée), sur
I’étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra
suivre pour son élimination et son yclage, les indicati prévues

a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de I' apparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event lhe
user disposes of the utensil without purchaslng a new one, |r| Italy
contact the manufacturer who will provide on

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p par le syste de
Dans le cas de Iellmlnatlon de P'appareil, sur le territoire

posal at the coll centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the disposal
procedure may cause harmful effects on the environment and people.

G le de I’Envir ouler
ce dernier fournira les i i pour I’éliminatis de
P’appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter

le M:mstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil by users is
by local authorities.

ires pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effets nol:lfs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des uhllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

infor

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb er eur

La presencia de los aqui repr i de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida atil, éste dehera ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P! dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geridts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhéltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Handler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
ist, den | direkt ien. Nutzer auBerhalb

por la Di Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y i por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlstrlbuldor EI revendedor se
encargara de su ds i los pt
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tralarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ] Landes

Aufschluss lber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dard la informaciéon adecuada sobre la
ehmmacnon de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuarlos que residen fuera del territorio italiano deberan
los i ios del Medio i de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerate
seitens von Nutzern durch die zuslandlgen Behérden mit BuBen
bestraft.

la informacién necesana para una eliminacion correcta.
El no respeto de los p de ion puede p

efectos nocivos que daiian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feitas conforme as
prescrigdes na Di Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens eléctricas e electronicas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a nédo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

F AaHHOro (nepevepKkHYTbIA My W KOHTeWHep)
Ha PTHOMN p P , 4TO no

cBoero cpoka cnyx6bl npuéop Ty W nepep Ke
B COOTBETCTBMUM C  €BPOMNENCKON AupeKTUBOW. [lupekTuBa
npeagycmaTpuBaeTt " c6op oTp: W 3neKTpuyeckomn
W 3NeKTPOHHOW annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHns HOBOro Tenb yeTca He

yTMNU3MpoBaThL npubop B KauecTBe GLITOBLIX OTXOAOB, A CAATL €ro
(B COOTHOWEHNWM OAMH K OQHOMY) MpoAaBUY MNM AUCTPUGLIOTOPY.
n

da sua eli os p pi pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlna(,‘ao do aparelho no terrllorlo

ROMKeEH T YT

B
COOTBETCTBMMU C MeToAaMM, np T n RAEE. B

|(a||ano, contacte o produ(or, que fornecera todas as r

cnyyae yT oﬁopynoaauvm Ha TeppuTopun Wtanum

|aa para a junto do centro de recolha 06paTUTLCA K MPOU3BOAUTENIO, KOTOPLIN NPEAOCTaBUT MHOPMALUIO

mais pré do utili . Os d que residem fora do no yr P pa B 7 K TENo UEHTPY
territério italiano deverao os Ministérios do i c6opa otxopoB. [Monb3oBartenw, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OMKHbI oﬁpawmacﬂ B MuHucCTepcTBO nNoO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p de W cpeabl CBOeM CTpaHbl Ans nonyyeHus Hdopmauum o

imi 4o pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BpeA OKP! W cpese U 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO MMM YaCTUYHOTO HecoGnioAeHUs Npasun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed & alla
ad una copia di idoneo documento fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- 11 prodotto & garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per il
periodo indicato nel presente certificato. La garanzia consiste nella sostituzione o npamzlone delle

rtificate

del ”
p

‘WARRANTY CONDITIONS

- The warranty is valid for 12 months and is d on the p
a copy of a suitable fiscal document or invoice proof of purchase.
- The product is guaranteed against material, factory and assembly defects and faults for the
period indicated in this certificate. The warranty consists in the replacement or repair of defective

of this certificate with

parti componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non in alcun caso la

del prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia & quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato iparato da personale non

- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti ¢/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

il Foro di residenza del costruttore.

ia legale & ri

product It does not include the replacement of the product after breakdown repairs

for any reason.

- Therefore the warranty is llmlIEd to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, C materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation du présent certificat
accompagné d’une copie du document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et les défauts de matiére premicre, de fabrication et
d’assemblage pendant la durée indiquée dans le présent certificat. La garantie consiste & remplacer ou
réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en aucun cas le
remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantic se limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
reé du font p Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en altemative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui conceme les vices et les défauts et/ou le manque

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantie hat eine Dauer von 12 Monaten und ist der Vorlage dieser Bescheinigung zusammen
der Kopie eines geeigneten Kassenbelegs oder einer Rechnung zum Nachweis des Kaufdatums
untergeordnet.

- Die Garantie auf das Produkt erstreckt fiir den in dieser Beschelmgung angegebenen Zeitraum auf

Materialschiiden und —miingel sowie K -und M besteht
in der T der duktk Die (Jamnue umfasst in keinem Fall
die Auswechselung des Produkls mfolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Altemative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
‘Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlieBt jede weitere vom Wu.‘dr.rvuh\ufu von G csuzc» oder Vertrags

de qualité en ce qui concerne les produits achetés. wegen geschuldete Garantie und definiert alle K lich Q oder —
- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant. mingel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreiti erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA
- La garantia tiene una duracion de 12 meses y queda subordinada a la presentacién del presente | - A garantia tem a validade de 12 meses e estd inada & do presente d

certificado junto con una copia del idoneo fiscal o factura con la fecha de
compra.

- El producto esta garantizado contra imperfecciones o defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamble por el periodo indicado en el presente certificado. La garantia consiste en la sustitucion o
reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La misma no
comprende, en ningun, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier ia juridica es ida Tribunal

de residencia de los

juntamente com uma copia do documento fiscal ou factura comprovante a data de compra.
- O produto ¢ garantido contra imperfeigdes e defeitos dos materiais, de fabrico ¢ montagem por um
periodo indicado no presente certificado. A garantia consiste na substituigio ou reparagdo das partes
que constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substituicio do produto
devido a intervengdo por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia seriio de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui ¢ exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relagio a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCIIOBVISI TAPAHTHI
- Hactonmuan rapaimius JficTBTeLHA B Teverie 12 MecAlien H 00YCORTHa. METbARTCHIEM

0 nokynke wm daxrypoii,

0 BMECTE € COOT
TOATBEPAIAIOLIET J1aTy TIOKYIIKH.

- Ha m3/termie NpeiocTaBIsIeTCst FapaHTHs TIPOTHB H3BSHOB H I6hEKTOB MATEPHAIOB, H3rOTORTICHHS
W cGOpKH B TeueHHe CpoKa, B cep ate. TapanTis 3aKTIONACTCA B
POBC/ICHHH 3aMCHBI WM PEMOHTA JIe)CKTHBHBIX HacTeil, cocrapysiionmx usjesme. apantus ne
BIJIOUAET B Ces 3aMEHy H3/IEITHs] B PE3YIILTATE PEMOHTA BCIIEJICTBHE TIOJIOMKH.

- Taxiv 06pasoM, TapaHTHs Orp: GecraHbIM 3aMeHbI WM PeMOHTa
“acTeil, KoTOpHIE TI0 Tapanmis He

Ha " bl
- TapanTHiiHbie YCTyrH OKA3bIBAIOTCA HIIEPOM, Y KOTOPOro GbLia COBEpIICHA MOKYNKa, WIH, B

KauecTBe  abTepHATMBBL,  (up npiyem uto
PTHPOBKA OpI " 34 CYET KIMIEHTA U TI0J] €0 OTBETCTBEHHOCTBIO.
- l"apamm yIp: B Clydae C W3IEHEM WIH PEMOHTA,

- Hacrostniast rapanTist 3aMeHsier coBoii M HCKITIOUAET JIOOYEO JIPYTYIO TapaHTHIO, MOMYUeHHYIO OT

JIMUICPA 110 3aKOHY HUIH 110 KOHTPAKTY, ¥ ONPE/ISCT BCE IIPABA KIIMEHTA B OTHOMICHHH H3BSHOB H
JteheKToB H/HIH HENOCTaTKa KavecTBa npﬂoﬁpmm{w{ M3IENHA.

- Tlpu TO0BIX HBIM CYMTAETCS

cyar. Pasn — Viramus — E. s 110Boit MpasoBo Criop AWCTCA HPHHAIbAL KOMIICTCHTHLIM

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar 12 manader och &r underordnad inlimnandet av detta garantibevis
tillsammans med kvitto eller faktura som anger inkopsdatum.

- Produkten garanteras for eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel under den tidsperiod som anges i garantibeviset. Garantin bestér i byte eller
reparation av delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker
aldrig byte av produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér saledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
f‘ungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsd som salt p till kunden, eller av
ullverkaren forutsatt att kunden stér for lransporlkosmadema och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta
- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti fran Aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och de[ekler och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist dr erkdnd behérig domstol dér tillverkaren.

CY/IOM JKHTEIILCTBA U3T

JOTALLASI FELTETELEK
-A jotalldas érvényessége 12 honap, és fiigg az ezen igazolas felmutatasatol, hozzicsatolva egy
érvényes hivatalos személyi irat masolata és az alatamaszto, datummal ellatott vasarlasi szamla.
-A jotallas kiterjed az alkalmazott alapanyag, gyartasi vagy szerelési hibaira, hianyossagaira, az
igazolasban meghatarozott jotallasi idén belil. A jotallas all a termek hibas részeinck cseréjébsl
vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék cseréjét a hiba javitasa
kévetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasira, cseréjére korlatozott, amik a gyarto
clbiralasa alapjan részben vagy cgyaltalin nem mitkodnek. Nem érvényes anyagkopésra és
relésekre
llas belilli szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyartd cég, e cbben az esctben az dru szallitasi Kolisége és biztonsiga, kockizata a
ot terheli.

jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaért
barmilyen beavatkozast végzett.
-Ez a jotallas helyettesit és kizar minden mas jotallast amire a gyartd koteles egy szerzddés vagy
jog alapjan & meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termekek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.
- Minden olyan jogvita elismert illetékes biro

és nem meghatalmazott személy

sig lakohelye a gydrtotol.
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® Declaracién de conformidad C€ Deklaracja zgodnosci (€
lmar Declaraciio de conformidade (€3 Prohlageni o shodé C€

Fimar S.p.a. — Via S. Pertini, 29 Jlex1apanust COOTBETCTBHS (€3 Declaratia de conformitate Ce
47826 Villa Verucchio (RN) - Italy  Afjhoen soppépeacns CE (€ nexnapanus 3a chotBetcTBHE
P.IVA 00826890402 Verklaring van overeenstemming C € CE certifikit 0 zhode

Dichiarazione di conformita C€  C€ overensstemmelses erklzering  C€ izjava o skladnosti

(€ declaration of conformity Konformitetsforklaring € (€ vastavusdeklaratsioon
Déclaration de conformité C€ Vaatimustenmukaisuusvakuutus C€  C€ atbilstibas deklaracija
Konformititserkkirung C€ Megfelelési nyilatkozat Ce CE€ atitikties deklaracija

I 1l legale rappresentante della Ditta costruttrice, dichiara che il prodotto'” del presente

manuale & conforme, per quanto ad esso applicabile, alle seguenti direttive!”

93/68/EC; 2002/72/EC; 2002/95/EC; 2004/108/EC; REG.1935/2004/EC; 2006/42/EC; 2006/95/EC

ed alle seguenti normative”";

EN453; EN454; EN1674; EN1678; EN1974; EN12268; EN12331; EN12852; EN12853; EN13208;
EN13621; EN 1S012100-1; EN ISO12100-2; EN ISO13857; EN60204-1; EN60335-1; EN60335-2-36;
EN60335-2-37; EN60335-2-38; EN60335-2-48; EN60335-2-64; EN60335-2-42; EN60335-2-49;
EN60335-2-9; EN60335-2-25; EN55011; EN55014-2; EN61000-3-2; EN61000-3-3.

. . . . . . Aokokok
E autorizza a costituire il Fascicolo Tecnico™™

Oriano Tamburini — via S. Pertini, 29 — 47826 Villa Verucchio (RN) — Italy

GB The Manufacturer’s legal representative states that this product™ is in accordance, as far as
applicable, to the afore-mentioned directives”” and regulations””, and authorise the person
listed above to draft the Technical Booklet™”

F Le représentant 1égal de la maison constructrice, déclare que le prodult( ) est conforme, dans
la mesure ou elles s’appliquent au produit, aux dlrectlves( et normes'” _ Susmentionnées, et
autorise la personne indiquée ci-dessus a constituer le Dossier techmque o

D  Der gesetzliche Stellvertreter der Herstellerfirma erkldrt, dass das oben aufgelistete
Produkt(*), sofern auf dieses anwendbar, konform ist mit den oben genannten Richtlinien”™
und Normen(***), ist und autorisiert die oben genannte Person, die Technischen
Unterlagen' ™) zu erstellen.

E El representante legal de la Empresa fabrlcante declara que el producto” es conforme, en
cuanto sea aplicable, con las directivas’” y normatlvas( ™) arriba citadas, y autoriza a la
persona arriba indicada a redactar la Documentacién técnica”" .

P O representante legal da Firma construtora, declara que o produto” esta conforme, enquanto
sujeito s mesmas, com as directivas' "’ e normatlvas( ") acima indicadas, e autoriza a pessoa
atrds mencionada, a formar o Fasciculo Técnico”™™.

PY  HmkemoJmuCcaBIINICs OPHINISCKUA TPEACTaBUTENb KOMIAHUU-TIPOM3BOAUTEIS 3asBIISICT,
aro mgenmue!”, OMMCAHHOE BBINIE, COOTBETCTBYET B TOM, YTO K HEMY NPHMEHHMO,
YIOMSAHYTHIM ~ BhIe aupektnBam' ' crammapram' ), YNOMSHYTBIM  BEIIE, |
YIIOJHOMOYHBACT YKA3aHHOE BBILIC JHIO cocTaBuTh Texanueckuii daiin
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O vroyeypapuévog, pe my WomTo Tov VoL ekmpocsmmov s Karackevdotpiog stonpeiog,
dAdvel 6t 10 Tpoiov” mov avowpa(pswt TOPATAVE iV KATAGKEVUGHEVO G GLUUHOPPWAT (6T0
o6 mov 0 aopotv) pe Tig odnyiec ) kot o mpdTVmal ) woL VAQEPOVTONL TUPOTAV®, KOt
££0VG1080TEl T0 TPoaVaPEPHEY TPOGWTO VoL Katapticet Tov Teyvikd déceho’”

Ondergetekende, in de hoedanigheid van wettelijk vertegenwoordiger van de fabrikant, verklaart
dat bovengenoemd product(*), voor zover van toepassing, in overeenstemming is met de
bovengenoemde richtlijnen(**) en normen” ) en machtigt bovengenoemde persoon om het
technisch dossier”™” samen te stellen.

Undertegnede, retslige repraesentant for Fabrikanten, erklaerer at ovenstaende produkt(*), hvad angér
samme, er i overensstemmelse med ovenstdende direktiv®” og standard( ), og autoriserer den
ovenfor angivne person vedrerende udformning af det Tekniske Dossier”

I egenskap av stillforetriidare for tillverkningsforetaget, intygar jag hirmed att produkten” som
ndmns ovan verensstimmer med direktiven” och standarderna” " i texten ovan, i den mén de &r
tillimpliga, och auktoriserar ovan ndmnd person att upprétta den tekniska dokumentationen(****).
Valmistajayrityksen laillisena edustajana allek11]01ttanut vakuuttaa, etta ylld lueteltu tuote™
sovellettavilta osiltaan ylldmainittujen d1rekt11v1en ™ ja nornuen( mukainen ja valtuuttaa
ylldmainitun henkilon laatimaan teknisen tiedoston™".

Alulirott, mint a gyérté meghatalmazott képviseldje kijelentem, hogy a fent megnevezett termék'”
megfelel az alkalmazhaté és fent emitett direktivak™ és el6irasok”™ kovetelményeinek, és
felhatalmazza a fent megjeldlt szakembert a Miiszaki Dokumentacio™ ™ elkészitésére.

Nizej podpisany, bedacy upowazmonym przedstawicielem Producenta 05W1adcza 7e nastqpu]aca

maszyna/czgs¢ maszyny() spehia zasadnicze wymagania dyrektyw i rozporzadzen™™, o ile
maja zastosowame oraz upowaznia wyzej wymieniong osobg do sporzadzenia Dokumentacji
Techmcznej

Nize podepsany pravni zastupce spolecnostl vyrobce prohlasuje, Ze vyse uvedeny vyrobek”
odpovid4 vyse uvedenym sméricim™ a normam™™” v piisluiném rozsahu, a vy3e uvedené osob&
udili souhlas s vytvofenim Technické dokumentace™™™.

Subsemnatul reprezentant legal al 1ntrepnnder11 producatoare declara ca produsul' ’ enumerat mai
sus este realizat in conformitate cu directivele”™ si normele”™” sus mentlonate in mdsura in care
sunt aplicabile acestuia, si autorizeaza intocmirea Dosarului Tehnic™™™ de citre persoana indicata
mai sus.

Jomynoanucanust 3aK0HeH npeacraButen Ha Pupmara MPOW3BOAMTEN JCKIApUpa, ue
FOPEONUCAHKAT ~ TPOXYKT ' CHOTBETCTBA, JOKONKOTO KbM HEr0 Ca MPHIOXKHMH, Ha
ropenocouctute Jlupexrusu ) i HOpMaTI/IBI/I( ™). ¥ OTOPH3HPA TOPETIOCOUCHOTO JIHIIE 11 CHCTABH
Texumyeckara )J;OKymeHTauHH(* ",

NizSie podpisany pravny zastupca spolocnostl Vyrobcu vyhlasuje, 7e hore uvedeny vyrobok”
zodpoveda hore uvedenym smerniciam”” a normam”™” v prlslusnom rozsahu, a vysSie uvedenej
osobe poskytuje sthlas s vytvorenim Technickej dokumentécie' ™,

Podpisani zakonski predstavnik proizvajalca 1ZJavljam da zgoraj navedeni izdelek™ ustreza v
zanj veljavni meri prej omenjenim smernlcam( ? in predpisom”™ in navedeno osebo
pooblas¢am za pripravo tehni¢ne dokumentacije”™"".

Allakirjutanud tootjafirma Siguslik esindaja kinnitab, et iilalnimetatud toode™ on vastavuses,
niivord kui on vdimalik rakendada, eelnimetatud direktiivide”™ ja normatiividega”™ ning volitab
eelpool mirgitud isiku koostama Tehnilise Toimiku™"".

Apaksa parakstijies Razotajfirmas juridiskais parstav1s apliecina, ka 1zstrada]um1 kas uzskaititi
ieprieks, atbilst tiem plemerOJamam direktivam™” un normativiem™™”, un p1]nvaro nozimeto
personu sastadit Tehnisko Brogaru”™

Zemiau pasiraiantis [mone gamintoja atstovaujantis juridinis asmuo, pareiskia, kad aukiGiau
pateiktas produktas(*) yra atitinkantis pritaikomoms numatytoms direktyvoms(**) ir normatyvoms, ir
autorizuoja auksciau nurodyta asmenj sukurti Technines Instrukcij as"
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