
Gehäuse aus hochwertigem eloxiertem-Aluminium
Elektromechanische Bedienung
Micro-Sicherheitsschalter am Deckel und Behälter
Abnehmbarer Behälter aus Edelstahl
Behälterkapazität maximal 5 Liter
Maximales Fassungsvermögen für Flüssigkeiten 2,8 Liter
Deckel aus transparentem Plexiglas (Polycarbonat) Lebensmittel geeignet mit Einfülltrichter für Zusatzzugabe oder Flüssigkeiten
während der Verarbeitung
1 Standardmesser mit Doppelschneideklinge inklusive
Laufruhiger Motor
Geschwindigkeit von 260 bis 2120 UpM (Umdrehungen pro Minute) stufenlos einstellbar.
4 rutschfeste höhenverstellbare Füße

Produktvortei le:

Geräteart Cutter
Produk tgruppe  A

Breite 710 mm
Tiefe 320 mm
Höhe 850 mm

Aufs tel lart   Auftisch
Anzahl Behälter 1
Kapaz ität  Liter   5 L
Aussenmaterial Aluminium eloxiert, Kunststoff, CNS
Anschlußart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert  E lek t ro     0,75 kW
Spannung 230 Volt
Brut togewicht  26 kg
Serienzubehör 1 Standardmesser

Abmessungen außen:

Teigmixer,  mit  Schaf t  
Schneidmesser mit  2 Kl ingen für Cut ter Modell  40500006    

Cutter 50 Behälterkapazität  5 Liter
Cutter zum Schneiden, Zerkleinern und Vermengen mit 5 Liter Behälterkapazität, Cutter-Gehäuse aus hochwertigem, eloxiertem
Aluminium mit abnehmbaren Behälter aus Edelstahl. Laufruhiger Motor - Geschwindigkeit stufenlos von 260 bis 2120 UpM
(Umdrehungen pro Minute) einsellbar. Behälterdeckel aus durchsichtigen Polykarbonat Lebensmittel geeignet und Einfülltrichter sowie
Sicherheitsmikroschalter, Messer mit Doppelschneideklinge, maximales Fassungsvermögen für Flüssigkeiten 2,8 Liter.

Artikel-Nr.: 40500006
GTIN: 4059395007237

Technische Daten:

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Teigmixer, mit Schaft

GTIN: 4059395007268

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/405000006-cutter-5-l-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/teigmixer-mit-schaft-c-18334-5----2.html


Emuls ionsmesser mit  2 gelochten Klingen,  mit  Schaf t ,  für Cut ter Modell  40500006         

Pestomesser mit  4 Kl ingen,  mit  Schaf t ,  für Cut ter Modell  40500006         

Emuls ionsmesser mit  4 gelochten Klingen,  mit  Schaf t ,  für Cut ter Modell  40500006         

Direk t  zum Produk t    Direk t  zu den technischen  
Dokumenten

Art ikel-Nr. :  40590017  

Emulsionsmesser 2 Klingen gelocht, mit Schaft für  Cutter 40500006

GTIN: 4059395007299

Art ikel-Nr. :  40590018  

Pestomesser, mit Schaft für  Cutter 40500006

GTIN: 4059395007312

Art ikel-Nr. :  40590019  

Emulsionsmesser 4 Klingen gelocht, mit Schaft

GTIN: 4059395007336

Art ikel-Nr. :  40590020  

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600  

Für Druckfehler keine Haftung.
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