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Cutter 50 Behalterkapazitat 5 Liter

Cutter

zum Schneiden, Zerkleinern und Vermengen mit 5 Liter Behalterkapazitét, Cutter-Gehduse aus hochwertigem, eloxiertem

Aluminium mit abnehmbaren Behalter aus Edelstahl. Laufruhiger Motor - Geschwindigkeit stufenlos von 260 bis 2120 UpM
(Umdrehungen pro Minute) einsellbar. Behéalterdeckel aus durchsichtigen Polykarbonat Lebensmittel geeignet und Einfllltrichter sowie
Sicherheitsmikroschalter, Messer mit Doppelschneideklinge, maximales Fassungsvermdgen fir Flussigkeiten 2,8 Liter.
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Artikel-Nr.: 40500006

? GTIN: 4059395007237
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Produktvorteile:
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Gehause aus hochwertigem eloxiertem-Aluminium

Elektromechanische Bedienung

Micro-Sicherheitsschalter am Deckel und Behélter

Abnehmbarer Behélter aus Edelstahl

Behélterkapazitat maximal 5 Liter

Maximales Fassungsvermdgen fur Flussigkeiten 2,8 Liter

Deckel aus transparentem Plexiglas (Polycarbonat) Lebensmittel geeignet mit Einfilltrichter fir Zusatzzugabe oder Flissigkeiten
wéhrend der Verarbeitung

1 Standardmesser mit Doppelschneideklinge inklusive

Laufruhiger Motor

Geschwindigkeit von 260 bis 2120 UpM (Umdrehungen pro Minute) stufenlos einstellbar.
4 rutschfeste héhenverstellbare FiBe

Technische Daten:

Geréateart Cutter
Produktgruppe A

Abmessungen auBen:

Breite 710 mm

Tiefe 320 mm

Héhe 850 mm
Aufstellart Auftisch

Anzahl Behalter 1

Kapazitat Liter 5L
Aussenmaterial Aluminium eloxiert, Kunststoff, CNS
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,75 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 26 kg
Serienzubehor 1 Standardmesser

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Teigmixer, mit Schaft

Teigm

ixer, mit Schaft

Schneidmesser mit 2 Klingen fiir Cutter Modell 40500006

GTIN: 4059395007268


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/405000006-cutter-5-l-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/teigmixer-mit-schaft-c-18334-5----2.html

Artikel-Nr.: 40590017

Emulsionsmesser 2 Klingen gelocht, mit Schaft fir Cutter 40500006
Emulsionsmesser mit 2 gelochten Klingen, mit Schaft, fiir Cutter Modell 40500006

GTIN: 4059395007299

Artikel-Nr.: 40590018

Pestomesser, mit Schaft fir Cutter 40500006
Pestomesser mit 4 Klingen, mit Schaft, fir Cutter Modell 40500006

GTIN: 4059395007312
Artikel-Nr.: 40590019

Emulsionsmesser 4 Klingen gelocht, mit Schaft
Emulsionsmesser mit 4 gelochten Klingen, mit Schaft, fiir Cutter Modell 40500006

GTIN: 4059395007336
Artikel-Nr.: 40590020

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Fur Druckfehler keine Haftung.
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/pestomesser-mit-schaft-fuer-cutter-40500006-c-18340-5----2.html
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