
Elektro-Multi-Nudelkocher
Becken aus AISI 316 (Chromnickel-Molybdänstahl) mit abgerundeten Kanten
Beckengröße: 308 x 340 x 180 mm
Integrierter Wasserzu- und -ablauf,
Wasserzu-und -ablauf regelbar über Bedienpanele auf der Frontblende
Regelbare Temperatur
Sicherheitsthermostat
Heizelemente zum Reinigen herausnehmbar
Oberplatte mit integrierter Neigung
Vorbereitet für die Befestigung auf Unterschrankmodulen

Produktvortei le:

Geräteart Kochflächen
Produk tgruppe  B

Breite 400 mm
Tiefe 650 mm
Höhe 295 mm

Aufs tel lart   Auftisch
Kapaz ität  Liter   20 L
Aussenmaterial Edelstahl
Innenmaterial Becken AISI 316
Anschlußart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert  E lek t ro     5,67 kW
Spannung 400 Volt
Brut togewicht  17 kg
Serienzubehör 2 Körbe, 1 Deckel

Abmessungen außen:

Gerätetyp Tischgerät
Baut iefe  650
Betriebsart Elektro

Elektro Nudelkocher 20 lt .  (Mult ikocher) Tischgerät    
Power 650 solide Qualität in Italien gefertigt mit einem Edelstahlkorpus, für den engen Raum mit einer Bautiefe von nur 650 mm.
Standgeräte und Tischgeräte sowie Unterbauten in unterschiedlichen Breiten lieferbar. Ideal für den Imbissbetrieb. Kombinierbar mit
den Kühl- und Tiefkühlunterbauten. Wählen Sie zwischen Gas- und Elektrogeräten. Gasgeräte sind auf Erdgas H eingestellt, die
Wechseldüsen für Flüssiggas liegen bei. Elektrische Geräte werden im Regelfall ohne Anschlussleitung geliefert. Die Geräte können
durch Klemmstege verbunden werden. Die Tischgeräte sind vorbereitet für die Befestigung auf ein Unterschrankmodul. Die
einstellbaren Fußhöhen von 140 bis 240 mm der Standgeräte ermöglichen eine Arbeitshöhe von 830 bis 930 mm.Der 400 Volt
Nudelkocher je nach Modell mit einem 20 Liter Becken und 2 Körben oder einem 28 Liter Becken und 3 Körben ist vielseitig nutzbar.
Sie können nicht nur Nudeln sondern auch Reis, Eier, Gemüse und vieles mehr darin kochen. Er ist sogar als Bain-Marie einsetzbar.
Die breite Oberplatte mit integrierter Neigung ermöglicht das Auffangen des durch Stärke entstandenen Schaums und verhindert ein
Überlaufen. Das Becken ist aus AISI 316 (V4A) und korrosionsbeständig. Der Kocher verfügt über einen integrierten Wasserzu- und –
ablauf, regelbar über das frontseitige Bedienpanel. Die Heizung ist im Becken innenliegend und drehbar zur leichteren Reinigung des
Beckens. Die Temperatur ist regelbar.  Das Sicherheitsthermostat sowie die Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte sind inklusive.

Artikel-Nr.: 10216301
GTIN: 4059395095562

Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10216301-nudelkochter-20l-kbs-gastrotechnik.png


Herdbetriebsart Elektro
Heizelemente kippbar
Heizsys tem  direkt
Ablasshahn Ja
Kippsys tem  manuel

Verbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 Geräten

Nudelkörbe für Elek t ro-Mult ikocher,  K it  aus  2 Körben       

Direk t  zum Produk t    Direk t  zu den technischen  
Dokumenten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Verbindungssteg

GTIN: 4059395095265

Art ikel-Nr. :  10209331  

Nudelkörbe für Elektro-Multikocher, Kit aus 2 Körben

GTIN: 4059395095043

Art ikel-Nr. :  10209305  

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600  

Für Druckfehler keine Haftung.
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