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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza € comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢do quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXUMOoe
HaCTOSILLErO PYKOBOACTBA.

MpounTaTh M cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLIO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTo6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con |'apparecchiatura nell'arco della
sua vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sul-
la sicurezza.

— Alcune parti di testo son o state evidenziate in modo da sottolineare I'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

y/— :
(3 Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a
rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA
La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte leindicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.

Identificazione costruttore Marcatura CE di conformita
o v
Modello apparecchiatura--4{-- Sl --Anno di costruzione
Numero matricola---|--+ > %
Dati tecnici | g
1-1--® — g'
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato 'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire I'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

Scopo di queste informazioni & quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino
attenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza &
comunque insostituibile. La sicurezza &€ anche nelle mani di tutti coloro che interagisco-
no con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurez-
za.

Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per I'uso.

Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per in-
dividuare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchia-
tura per usi impropri e diversi da quelli consentiti puo causare rischi per la sicu-
rezza e la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusiva-
mente da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
specifico di intervento.

Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente |'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSE-
RIRE L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa
elettrica) e assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe),
che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli
dal rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infammabili o prodotti che possono contenere
e/o rilasciare sostanze nocive.

Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali,
in particolare quando si usano prodotti detergenti.

Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare |'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.

Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzial-
mente esplosivi e/o a rischio di incendio.

L'attivita pud influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

| componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati
al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose
con effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si
raccomanda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchia-
tura.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la pre sa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

DM ?2??

L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se neces-
sario, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua in-
tegrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

— La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o0 mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

— L'installazione va effettuata da personale esperto ed a utorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

— Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di iden-
tificazione.
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PASTA FRESCA

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— La "macchina per pasta fresca" & un'apparecchiatura progettata e costruita per impa-
stare ed estrudere impasti all'uovo, in diversi formati, destinati all'alimentazione delle
persone.

— L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

— L'apparecchiatura é realizzata con materiali selezionati e tecniche di costruzione appro-
priate per garantire la massima igiene, la resistenza all'ossidazione, un notevole rispar-
mio energetico e la sicurezza di esercizio.

— Tutti i componenti dell'apparecchiatura che vengono a contatto con il prodotto alimen-
tare sono realizzati con materiali idonei.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.

IDM-34606300101.pdf
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PASTA FRESCA

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Vasca: contiene il prodotto da impastare.

C) Utensile impastatore: serve per impastare i prodotti alimentari.

D) Coperchio vasca: ¢ associata ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura della protezione |'apparecchiatura si arresta.

E) Bocca di estrusione: puo essere equipaggiata con trafile di vario tipo in funzione del
tipo di pasta da realizzare.

F) Coltello elettrico: taglia la pasta (optional per PF25E).

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura PF25E PF40E
Potenza kW (Hp) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230-400V/3/50Hz
Capacita vasca kg 25 4
Prodgzion? oraria kg/h 8 13
massima (*)
Diametro trafila di estrusione mm @57 @57
Ty A BRI mm 285x540x420+540  305x600x525+625
Dimensioni imballo mm 700x460x770
Peso netto kg 35 48
Tipo di installazione Installazione a banco
Livello di rumorosita dB (A) <70

(*) Dato indicativo, variabile in base al tipo di trafila ed alla farina utilizzata.
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PASTA FRESCA

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per atti-
vare le sue funzioni principali.

PF25E - PF40E

J

l--> <--- H
K

G) Pulsante: serve per attivare e disattivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
H) Pulsante: serve per selezionare il ciclo di impasto; premuto ripetutamente serve perim-
postare il valore del timer .
1) Pulsante: serve per selezionare il ciclo di estrusione.
J) Display: serve per visualizzare il tempo di impastatura durante il ciclo di lavoro.
K) Spia luminosa: accesa segnala che l'apparecchiatura & alimentata elettricamente.

CAMBIO TRAFILA DI ESTRUSIONE

1. Svitare la ghiera (L).

2. Sostituire la trafila di estrusione (M) con
quella adatta al tipo di lavorazione da ef-
fettuare.

3. Riavvitare la ghiera (L).

IDM-34606300301.pdf
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PASTA FRESCA

CONSIGLI PER L'USO

1. Montare gli utensili adatti alla lavorazione da
eseguire (compresa la trafila ).

2. Sollevare il coperchio (D) della vasca (B).

3. Introdurre in sequenza la farina e poi la par-
te liquida (non introdurre prima la parte liqui-
da perché uscirebbe dai fori della trafila ). B

4. Richiudere il coperchio (D) della vasca
(B).

5. Selezionare il ciclo di impasto premendo
il pulsante (H) e azion are la macchina
premendo il pulsante (G). Quando I'appa-
recchiatura incomincia ad impastare, ver-
ra visualizzato sul display (J) il tempo
effettivo (da 0 a 99 max, in minuti) di lavo-
razione dellimpasto. Durante il ciclo di
impasto € possibile arrestare I' apparec-
chiatura premendo il pulsante (G), oppu-
re alzando il coperchio della vasca. Con questa operazione siha la possibilita (se
necessario) di correggere la consistenza dell'impasto aggiungendo farina o liquido in
modo da ottenere un impasto di forma granulare, idoneo all'estrusione (vedi figura so-
pra). Il ciclo di impasto ha una durata indicativa di 8+10 minuti. L’apparecchiatura ripren-
de il proprio ciclo di lavoro solo se il coperchio &€ abbassato e premendo il pulsante (G).

6. Dopo aver ottenuto la giusta consistenza dell'impasto procedere all’estrusione di essa
fermando il ciclo di impasto premendo il pulsante (G) e successivamente avviare quello
di estrusione premendo il pulsante (I). A questo punto si vedra uscire dai fori della trafila
il tipo di pasta desiderato.

B
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S
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3
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IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Prima di azionare il ciclo di impasto, € possibile pre-impostare il timer premendo ripetuta-
mente il pulsante (H),una volta impostati i minuti opportuni, premere il pulsante (G) per ini-
ziare il ciclo di impasto con timer impostato. Al termine dei minuti pre-impostati la macchina
si fermera emettendo un suono acustico. Durante il ciclo di impasto & possibile azzerare il
timer premendo prima il pulsante (G) e succesivamente il pulsante (I).
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PASTA FRESCA

COLTELLO ELETTRONICO (OPTIONAL PF25E)
Nel caso di presenza del coltello elettrico, po-
sizionare il coltello sulla macchina, innestarlo
sulla ghiera (L) (assicurarsi che la ghiera sia
stretta bene) e serrarlo avvitando i due po-
melli (N).

Inserire il cavo elettrico del coltello nella pre-
sa (Q) posizionata sul fianco della macchina,
ed azionare il coltello premendo il pulsante
(R) (controllare che la macchina sia accesae
che il coperchio della vasca sia abbassato).
Una volta messo in funzione il coltello € pos-
sibile regolare la rotazione della lama interve-
neno sul potenziometro (S) per variare la
velocita di taglio (a seconda del tipo di pasta
si voglia tagliare).

Premere nuovamente il pulsante (R) per arrestare il funzionamento del coltello.

Ogni volta che viene interrotto il funzionamento della macchina si interrompe anche
quella del coltello elettronico. Per rimettere in movimento il coltello elettronico assi-
curarsi che la macchina sia accesa e il coperchio della vasca sia abbassato prima di
premere il pulsante (R) .

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento ed effettuare una pulizia accurata in
modo da eliminare gli eventuali residui del materiale di costruzione.

DOSI PER 1,5 KG DI IMPASTO

1 kg di farina tipo 00 + 7+8 uova (un uovo corrisponde circa a 50 go 50 ml), oppure 380+400
ml di liquido fra uova e acqua (utilizzare almeno 3 uova per conferire consistenza all'impa-
sto).

Il ciclo di impasto dura circa 8+10 minuti.
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PASTA FRESCA

L'impasto ottenuto si presenta in forma gra-
nulare (vedi figura).
Se verso la fine del ciclo I'impasto non si pre-
sentasse granulare € possibile aggiungere li-
quido o farina in piccole dosi per ottenere la
giusta consistenza.

5
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Con l'apparecchiatura si possono utilizzare diversi tipi di farina (farina 00, farina di grano
duro, di farro, di kamut, integrale); in questi casi potrebbe essere necessario modificare il
dosaggio della sopra indicata parte liquida (uova o uova e acqua) in modo che la consisten-
za dell'impasto sia quella corretta (granulare).

Il dosaggio consigliato & puramente indicativo anche se testato durante le fasi di col-
laudo.

RAFFREDDAMENTO LIQUIDO
Quest' apparecchiatura & dotata di un sistema di raffreddamento liquido che permette al
bocchettone di non scaldarsi troppo durante 'operazione di estrusione della pasta.

Questo sistema di reffreddamento
evita dunque che l'impasto all'inter- / N
no del bocchettone non scaldando- S G H

si non perda la giusta consistenza. , . A ¢

ALLACCIAMENTO IDRICO
Effettuare il collegamento idrico se-
condo lo schema e proce dere nel
seguente modo:

- Installare un rubinetto di intercet- ] ) h
tazione messo a monte della mac- l T

U
china. 7 / / jﬂ[ i
- Collegare il tubo di carico acqua al

rubinetto e posizio nare il tubo di
scarico della macchina ad uno scarico in aria.
-Verificare che non ci siano perdite d’acqua aprendo un po alla volta il rubinetto.
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PULIZIA APPARECCHIATURA MANUALE
Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica).

Sollevare la protezione della vasca.
Pulire la vasca e la sua protezione.
Lavare l'utensile impastatore e la coclea, risciacquarli ed asciugarli accuratamente.

Smontare le trafile utilizzate ed immergerle in acqua calda per facilitare I'eliminazione
dei residui di impasto.

Rimontare I'utensile impastatore.
Abbassare la protezione della vasca.
Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti idonei. Non
usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili o che conten-
gono sostanze nocive alla salute delle persone.
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PASTA FRESCA

PULIZIA APPARECCHIATURA IN LAVASTOVIGLIE
Per facilitare la pulizia della macchina, & possibile poter estrarre la vasca dal resto della
macchina e metterla direttamente in lavastoviglie.

1. Togliere dalla vasca l'albero impastatore (T) e la
coclea (V).

2. Svitare i N°4 dadi che stringono la vasca al resto
della macchina (Z).

3. Sganciare la vasca e metterla in lavastoviglie.

LUNGA INATTIVITA DELLA MACCHINA

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato
la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettri-
ca), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

) & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.
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Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente

L'apparecchiatura non si avvia.

Cause

Il coperchio della vasca non & chiuso
correttamente.

Mancanza di tensione sulla linea di
alimentazione elettrica.

Il motore elettrico o la scheda
elettronica sono difettosi

-16 -
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Rimedi

Verificare la corretta chiusura del
coperchio

Contattare il rivenditore o un centro
di assistenza autorizzato.

Contattare il rivenditore o un centro
di assistenza autorizzato.

Lingua ltaliana



346-063-

IDM  indice

INDEX

GENERAL INFORMATION AND
SAFETY

Purpose of the manual.................ccoc.. 3
manufacturer and appliance

identification ..........ccccociinii e 3
Method for requesting assistance........... 4
Safety instructions ..........cccccovcieeiieiennen. 4
Safety indicators and information............ 6
Instructions for unpacking, handling and
installation ..o 6

FRESH PASTA

General description of the appliance ...... 8
Technical specifications................cccc...... 9
Description of controls ...............c.......... 10
Changing the extrusion mould .............. 10
Advice for use ........ccccoveeviiiiiiniieccnee 11
Setting the timer.........ccccoeiie 11
Electronic knife ..........ccccvvirieiniiinnnne. 12
Doses for 1.5 kg of dough.................... 12
Liquid cooling.........cccovveiveienrieeniiee e 13
Liquid connection.........ccccccevvieenieennne. 13
Manual cleaning of appliance ............... 14
Cleaning appliance in dishwasher ........ 15
Long machine downtime...................... 15
Troubleshooting ..........cccooiiiiiieirie. 15

English Language




346-063-

IDM  indice

English Language



IDM  sicurezza

GENERAL INFORMATION AND SAFETY

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual is an integral part of the appliance and it was produ-
ced by the manufacturer in its original language to provide the necessary information to
those authorised to interact with the appliance throughout its foreseen lifespan.

— Time dedicated to reading the information will avoid personal health and safety risks
and financial damage.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without obli-
gation to previously communicate it, as long as this does not affect safety.

— Some parts of the text have been highlighted to state the importance of the message.

| & Important

Indicates particularly important technical information not to be neglected.

Indicates the need to behave properly to avoid placing personal health and safety at
risk and not cause financial damage.

A\
3 Hazard - Attention

Indicates situations of grave danger that can place personal health and safety at se-
rious risk, if neglected.

MANUFACTURER AND APPLIANCE IDENTIFICATION
The shown identification plate is directly applied on the appliance. It states the references
and all of the indications essential for working safety.

Manufacturer identification CE Conformity marking
‘ v
Appliance model--4-- O -- Year of manufacture
Serial number-----+ > £
Technical data ! [— g
LEE EEE 3 — S
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GENERAL INFORMATION AND SAFETY

METHOD FOR REQUESTING ASSISTANCE
Indicate the appliance version and the type of detected defect every time you request tech-
nical assistance.

SAFETY INSTRUCTIONS

During design and manufacture, the manufacturer paid particular attention to aspects
that might cause risks to the health and safety of the people who interact with the ma-
chine.

The manufacturer adopted all the "good manufacturing practices" and built the applian-
ce using specifically selected materials to guarantee food hygiene and working functio-
nality.

The purpose of this information is raise awareness in users so they pay attention to pre-
vent any kind of operative and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also
in the hands of all those interacting with the appliance (installers and users).

Carefully read the instructions in the supplied manual and those directly applied on the
appliance, respect those concerning safety in particular.

Handle the appliance respecting the information directly on the packaging, on the ap-
pliance and in the use instructions.

Do not bump or let the appliance fall during transport, handling and installation to avoid
damaging its components.

Personnel authorised to make the electric connection must make sure that the power
supply line features correspond to what is stated on the rating plate, that it is fitted with
a residual current device and with components conforming to laws and standards in for-
ce.

Do not, for any reason whatsoever, tamper with, eliminate or bypass the safety devices
installed on the appliance.

The user is advised to carefully read the entire manual and make sure to have fully un-
derstood it, particularly the safety information.

If necessary, make some simulations the first time the appliance is used to identify the
controls, especially the switch-on and off controls.

Only use the appliance for the intended uses. Using the appliance for improper
and different uses than those admitted can cause personal health and safety
risks and financial damage.
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GENERAL INFORMATION AND SAFETY

The manufacturer declines any liability for damage caused by improperly using
the appliance, failure to respect the indications in the use manual and tampering
with or modifying without its formal authorisation.

All interventions requiring precise technical competence or particular skills (installation,
supply connections, etc.) must only be carried out by authorised personnel with acknow-
ledged experience acquired in the specific intervention sector.

Do not use the appliance with broken or inefficient electric power cables. Immediately
stop the appliance in safe conditions as soon as a fault is detected, and have authorised
and qualified personnel replace the cables.

DISCONNECT THE MAIN ELECTRIC POWER (or disconnect the electric plug) and
make sure the treatment area is completely cooled before carrying out any clea-
ning, maintenance intervention, etc.

Clean the appliance every time it is used or when reasonably required, also in view of
the type of food product to be treated.

Thoroughly clean all appliance parts (including the nearby areas) that may come into
direct or indirect contact with the food products, to protect them from the risk of conta-
mination and to preserve hygiene.

Only clean the appliance using food grade cleaning products. Never use corrosive and
flammable cleaning products or products that may contain and/or release toxic substan-
ces.

Clean and sanitise the appliance using personal protective equipment, particularly when
using cleaning products.

Do not clean the appliance with jets of water to avoid damaging the components, parti-
cularly the electric and electronic components.

Thoroughly clean and dry all the appliance parts (inside and outside) in case of its pro-
longed downtime.

Disconnect the power supply cable and make sure the environmental conditions are
adequate to preserve the appliance in time.

The list states the conditions necessary for proper electrical equipment operation based
on the surrounding environment.

Ambient temperature not below 5°C.

Relative humidity between 50% (detected at 40°C) and 90% (detected at 20°C).
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GENERAL INFORMATION AND SAFETY

The environment must be free of areas with potentially explosive dust and gas concen-
tration and/or at risk of fire.

The activity can affect the environment and, for this reason, emissions into the atmo-
sphere, draining liquids and soil contamination, use of raw materials and natural resour-
ces and waste management must be considered.

The environment temperature during transport and storage must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C, as long as the time of exposure does not exceed 24
hours

The packaging components must be disposed of according to the laws in force in the
country of use.

During disposal and scrapping, select all materials based on their features and arrange
for the separate disposal. Dispose of electric and electronic components marked with a
specific symbol in appropriate authorised collection centres or return them to the dealer
when purchasing new components.

The Electric and Electronic Appliances contain dangerous substances with po-
tentially toxic effects on personal health and on the environment. We recommend
properly disposing of them.

SAFETY INDICATORS AND INFORMATION

Safety indicators are placed on the appliance, in the areas with RESIDUAL RISKS, infor-
ming on the relative risk.

The illustrations show the safety indicators and information placed on the appliance.

Electric shock hazard: signals the need to disconnect the main
electric power (or disconnect the electric plug) before intervening on
the electric connections.

INSTRUCTIONS FOR UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION

The appliance is delivered packaged in a specific container and stabilised, if required,
using shock absorbing material to ensure its integrity.

In view of its features, place of destination and transport mean to be used, the packa-
ging can be palletised to facilitate handling.

All information required for its safe handling (load and unload), is directly stated on the
packaging.
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GENERAL INFORMATION AND SAFETY

— The packaging must be handled based on its features (weight, dimensions, etc.). Han-
dling can be manual in case of reduced dimensions and weight. On the contrary, use a
lifting device with adequate capacity.

Make sure all components are intact upon appliance delivery. Contact the area dealer
in case of damaged or missing parts, in order to agree on what procedures to follow.

— Installation must be carried out by experienced and authorised personnel, who must
previously ascertain that the electric power line meets the relative laws, the standards
and the specifications in force in the country of use.

— Before installing the appliance, make sure the chosen area is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and has sufficient surrounding space for easy cleaning and main-
tenance. Also check the support top is stable, level and that its surface can be easily
cleaned to avoid dirt from building up and contamination of the food products. @

Personnel authorised to carry out the electric connection must make sure the

electric system's earthing is perfectly efficient and must check the line voltage and
frequency correspond to the data on the identification plate.
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GENERAL DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

— The “fresh pasta machine” is an appliance designed and built to knead and extrude egg-
based dough, in different formats, intended for human consumption.

— The appliance is a professional type and it must be installed in commercial type envi-
ronments (snack bars, pizza parlours, restaurants, etc.). Users do not require special
training but must, however, have specific competences and skills in the catering sector.

Any different use from that stated by the manufacturer is to be considered IMPRO-
PER USE.

— The appliance is made with selected materials and appropriate building techniques so
as to ensure the utmost hygiene, resistance to oxidation, considerable energy savings

m and work safety.

— All the components of the appliance that come into contact with food products are made
with suitable materials.

The illustration shows the main appliance components and the list states their description
and function.

IDM-34606300101.pdf

IDM  istruzioni
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FRESH PASTA

A) Control panel: it is fitted with the control devices necessary to operate the appliance
(see "Description of controls").

B) Bowl: contains the product to knead.

C) Kneader tool: to knead the food products.

D) Bowl lid: it is associated to an interlocking device (microswitch). The appliance stops
when the guard is opened.

E) Extrusion mouth: it can be equipped with various types of moulds depending on the
type of pasta to be made.

F) Electric knife: cuts the pasta (optional for PF25E).

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical data of the appliance

Description meeinitof PF25E PFA0E
Power kW (Hp) 0.37 (0.5) 0.75 (1)
Electric power supply V/Ph/Hz 230-400V/3/50Hz
Bowl capacity kg 25 4
Maximum hourly production (*) kg/h 8 13
Diameter of extrusion mould mm @57 @57
Appliance dimensions (LxSxH) mm 285x540x420+540 305x600x525+625
Packaging dimensions mm 700x460x770
Net weight kg 35 48
Type of installation Counter installation
Noise level dB (A) <70

(*) Data indicative, variable depending on type of mould and flour used.
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FRESH PASTA

DESCRIPTION OF CONTROLS
The appliance is fitted with the listed control devices required to activate its main functions.

PF25E - PF40E

J

<=

K

G) Button: activates and disables operation of the appliance.

H) Button: to select the kneading cycle; the timer is set when pressed repeatedly.
1) Button: to select the extrusion cycle.

J) Display: to view the kneading time during the work cycle.

K) Indicator light: when on it means that the appliance is powered electrically.

CHANGING THE EXTRUSION MOULD

1. Unscrew the ring nut (L).

2. Replace the extrusion mould (M) with the
one suited to the type of processing to be
carried out.

3. Retighten the ring nut (L).

IDM-34606300301.pdf
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FRESH PASTA

ADVICE FOR USE

1. Mount the tools suited to the processing to
be carried out (including the mould).

2. Lift the lid (D) of the bowl (B).

3. Introduce in order the flour and then the li- .
quid part (do not introduce the liquid part - i x
first as it would escape the holes of the '
mould).

4. Closethelid (D) ofthebowl (B).

5. Select the kneading cycle by pressing the
button (H) and activate the machine by
pressing the button (G). When the ap-
pliance starts kneading, the display (J)
shows the effective time (from 0 to 99
mayx, in minutes) of the kneading process.
During the kneading cycle, the appliance
can be stopped by pressing the button
(G), or by lifting the lid of the bowl. If ne-
cessary, this operation allows you to correct the consistency of the dough by adding
flour or liquid to obtain a granular shaped dough, suitable for extrusion (see figure abo-
ve). The kneading cycle lasts about 8-10 minutes. The appliance only resumes its work
cycle if the lid is lowered and by pressing the button (G).

6. After having obtained the right dough consistency, proceed with extrusion by stopping
the kneading cycle by pressing the button (G) and then start the extrusion cycle by pres-
sing the button (). At this point, the desired type of pasta will come out from the holes.

SETTING THE TIMER

Before activating the kneading cycle, the timer can be pre-set by repeatedly pressing the
button (H). When the right amount of minutes is set, press the button (G) to start the knea-
ding cycle with the timer set. At the end of the preset amount of minutes, the machine stops
and buzzes. The timer can be reset during the kneading cycle by first pressing the button
(G) and then the button (I).
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FRESH PASTA

ELECTRONIC KNIFE (OPTIONAL PF25E)
When the electric knife is included, position it
on the machine, fit it on the ring nut (L) (make
sure the ring nut is well tightened) and clamp
it by screwing the two knobs (N).

Insert the electric cable of the knife into the
socket (Q) on the side of the machine, and
activate the knife by pressing the button (R)
(check that the machine is on and the bowl lid
down).

Once the knife has been activated, rotation of
the blade can be adjusted by acting on the
potentiometer (S) to change the cutting
speed (depending on the type of pasta to be
cut).

Press the button (R) again to stop operation of the knife.

Whenever machine operation is interrupted, the electronic knife also stops. To put
electronic knife back in movement, make sure that the machine is on and the bowl
lid down before pressing the button (R).

If using the appliance for the first time, remove the protective film and thoroughly
clean the appliance to eliminate any manufacturing residue before switching it on.

DOSES FOR 1.5 KG OF DOUGH

1 kg of type 00 flour + 7-8 eggs (one egg corresponds to approximately 50 g or 50 ml), or
380-400 ml of liquid between eggs and water (use at least 3 eggs to give the dough consi-
stency).

The kneading cycle lasts approximately 8-10 minutes.
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FRESH PASTA

The dough obtained is granular-shaped (see
figure).

If the dough loses its granular properties
towards the end of the cycle, add small doses
of liquid or flour to obtain the right consisten-

cy.

Several types of flour can be used with the appliance (00, durum wheat, spelt, kamut, whole

flour); in these cases the dosage of the liquid part indicated above (eggs or eggs and water)

must be modified to obtain the right consistency of the dough (granular). m
The recommended dosage is purely indicative even if tested during the inspection
phases.

LIQUID COOLING
This appliance is equipped with a liquid cooling system so that the inlet does not overheat
during extrusion of the pasta.

This cooling system therefore kee-
ps dough inside the inlet from hea-
ting and losing the right ; .
consistency. 3 : Y

Lam o

WATER CONNECTION
Perform the water connection ac-
cording to the diagram and proceed

as follows: Y \

- Install a shut-off valve upstream of ] ) || = T

the machine. - 4L — U
- Connect the water filling pipe to ﬂ(

the tap and position the drain pipe
of the machine on a drain in the air.
- Check that there are no water leaks by opening the tap a bit at a time.
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MANUAL CLEANING OF APPLIANCE
Disconnect the main electric power (or disconnect the electric plug) before cleaning the ap-
pliance (at the end of the day or when required).

Lift the protection of the bowl.

Clean the bowl and its protection.

Wash the kneader tool and the screw feeder, rinse and dry them thoroughly.
Remove the used moulds and dip them in hot water to help eliminate leftover dough.
Refit the kneader tool.

Lower the protection of the bowl.

Thoroughly clean the work top and all surrounding areas.

Clean the outside surfaces of the appliance using a damp cloth or sponge.

Only use suitable detergents for cleaning. Never use corrosive, flammable cleaning
products or products containing toxic substances for personal health.
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FRESH PASTA

CLEANING APPLIANCE IN DISHWASHER
To facilitate cleaning of the appliance, the bowl can be extracted from the rest of machine
and placed directly in a dishwasher.

1. Remove the kneader shaft (T) and the screw fee-
der (V) from the bowl.

2. Unscrew the 4 nuts which secure the bowl to the
rest of the machine (2).

3. Release the bowl and put it in the dishwasher.

LONG MACHINE DOWNTIME
Should the appliance not be used for a long period, clean it and disconnect the main electric
power (or disconnect the electric plug) and adequately protect it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The following information is to help identify and correct any faults or malfunctions that may
arise during use.

Some faults can be solved by the user; others require specific technical competence or skil-
Is and must only be carried out by qualified personnel having acknowledged experience ac-
quired in the specific intervention sector.

| & Important

Do not dismantle parts inside the appliance.
The manufacturer declines any liability for damage caused by tampering.
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Table 2: Functioning faults

Problem Causes Solutions

Uiz ] @7t (e s ok etofed Check that the lid is closed properly
correctly.

Contact the dealer or an authorised
after-sales assistance centre.

The electric motor or the circuitboard  Contact the dealer or an authorised
is faulty after-sales assistance centre.

The appliance does not start. No voltage on the electric power line.

istruzioni
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

OBJECTIF DU MANUEL

— Le manuel d'utilisation et de maintenance, qui est partie intégrante de I'appareil, a été réal-
isé par le constructeur dans la langue originale afin de fournir les informations nécessaires
a ceux qui sont autorisés a interagir avec I'équipement au long de sa durée de vie.

— Le peu de temps consacré a la lecture des informations permettra d'éviter d'exposer la
santé et la sécurité des personnes a des risques, ainsi qu'a des dommages économiques.

— Le constructeur se réserve le droit de modifier les informations de ce manuel, sans obliga-
tions de communiquer ces modifications au préalable si elles n'ont pas de conséquences
sur la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence de maniére a souligner l'importance
du message.

| & Important

Indique des informations techniques particulierement importantes, a ne pas négliger.

Précaution - Avertissement

Indique qu'il est nécessaire d'adopter des comportements adéquats pour ne pas ex-
poser la santé et la sécurité des personnes et pour ne pas provoquer de dommages
économiques.

A\
I Danger - Attention

Indique des situations trés dangereuses qui, si elles sont négligées, peuvent sér-
ieusement mettre en danger la santé et la sécurité des personnes.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE L'APPAREIL
La plaquette d'identification représentée est directement appliquée sur I'appareil. Elle reporte
toutes les références et indications indispensables a la sécurité lors du fonctionnement.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
| c é
Modéle de I'appareil - - {-=+ O oo aes --Année de fabrication
Numéro de série----=» Y E
Données techniques E- A §
ted-=e — E
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

MODALITE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, indiquer la version de l'appareil et le type de
défaut observé.

DISPOSITIONS DE SECURITE

Lors de la conception du projet et de la fabrication, le fabricant a particulierement prété
attention aux aspects qui peuvent comporter des risques pour la sécurité et la santé des
personnes.

Le fabricant a adopté toutes les « régles de bonne technique de construction » et a réal-
isé I'appareil avec des matériaux tout spécialement sélectionnés pour garantir I'hygiéne
alimentaire et la fonctionnalité de I'appareil.

Ces informations ont pour objectif de sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils prétent atten-
tion pour prévenir tout risque de genre opérationnel et alimentaire. La prudence reste
un minimum irremplagable. La sécurité est aussi entre les mains de tous ceux qui inte-
ragissent avec I'appareil (installateurs et utilisateurs).

Lire attentivement les instructions reportées dans le manuel ainsi que celles qui sont di-
rectement appliquées sur l'appareil, et respecter tout particulierement celles qui concer-
nent la sécurité.

Effectuer la manutention de I'appareil en respectant les informations reportées directe-
ment sur I'emballage, sur I'appareil et sur les modes d'emploi.

Lors des phases de transport, de manutention et d'installation, ne pas heurter et ne pas
faire tomber I'appareil afin de ne pas endommager ses composants.

Le personnel chargé d'effectuer le branchement électrique doit vérifier que les caractér-
istiques de la ligne d'alimentation correspondent a celles qui sont indiquées sur la pla-
quette, que la ligne est équipée d'un interrupteur différentiel résiduel et de composants
conformes a la loi et aux normes en vigueur.

Il ne faut en aucun cas manipuler, éliminer ou contourner les dispositifs de sécurité ins-
tallés sur I'appareil.

Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement la totalité du manuel et de s'assu-
rer de I'avoir entiérement compris, en particulier les informations concernant la sécurité.

Lors du premier emploi de I'appareil, si nécessaire, effectuer quelques simulations pour
identifier les commandes, en particulier celles concernant le démarrage et I'extinction
de l'appareil.

N'utiliser I'appareil que pour les usages prévus. L'utilisation de I'appareil pour
des emplois inappropriés et différents de ceux autorisés peut causer des risques
pour la sécurité et la santé des personnes, ainsi que des dommages économiq-
ues.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés
par I'emploi inapproprié de l'appareil, le manque de respect des indications
contenues dans le manuel d'utilisation et les manipulations ou modifications ef-
fectuées sans autorisation formelle.

Toutes les interventions qui exigent une compétence technique précise ou des capaci-
tés spécifiques (installation, branchement électrique, etc.) doivent étre exclusivement
effectuées par un personnel autorisé et ayant acquis l'expérience reconnue dans le sec-
teur d'intervention en question.

Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique abimés et non-effi-
cients. Si des défauts sont observés, arréter immédiatement I'appareil en conditions de
sécurité et faire remplacer les cables par un personnel autorisé et qualifié.

Avant d'effectuer le nettoyage, la maintenance, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTA-
TION ELECTRIQUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer
que la zone de traitement s'est complétement refroidie.

Nettoyer I'appareil au terme de chaque utilisation ou dés que nécessaire, et aussi en
fonction du type de produit alimentaire traité.

Nettoyer soigneusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) pouvant entrer en contact direct et indirect avec des produits alimentaires, afin de
les préserver du risque de contamination, et pour maintenir I'hygiéne.

Nettoyer |'appareil seulement avec des produits détergents adaptés a l'usage alimen-
taire. Ne jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables, ni de pro-
duits pouvant contenir et/ou relacher des substances nocives.

Nettoyer et désinfecter I'appareil en utilisant des équipements de protection individuelle,
en particulier lors de I'emploi de produits détergents.

Ne pas effectuer le nettoyage de I'appareil avec des jets d'eau, afin de ne pas endom-
mager les composants, en particuliers ceux électriques et électroniques.

En cas d'inactivité prolongée de l'appareil, nettoyer et essuyer soigneusement toutes
les parties (internes et externes).

Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que les conditions environnementales
sont conformes pour préserver durablement l'appareil.

La liste reporte les conditions nécessaires au fonctionnement correct de I'équipement
électrique, en fonction de I'environnement ambiant.

Température ambiante non inférieure & 5 °C.

Humidité relative entre 50 % (relevée a 40 °C) et 90 % (relevée a 20 °C).
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

— L'environnement ne doit pas contenir de zones ayant des concentrations de gaz et de
poussiéres potentiellement explosives et/ou a risque d'incendie.

— L'activité peut influer sur I'environnement, c'est pourquoi il faut tenir compte des émiss-
ions dans I'atmosphére, des déchargements de liquides et de la contamination du sol,
de I'utilisation de matiéres premieres et de ressources naturelles et de la gestion des
déchets.

— Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit étre comprise entre -25
°C et 55 °C avec un maximum de 70 °C, a condition que le temps d'exposition ne dép-
asse pas les 24 heures

— Les composants de I'emballage doivent étre éliminés selon les lois en vigueur dans le
pays d'utilisation.

— Durant la phase d'élimination et de destruction de I'appareil, sélectionner tous les com-
posants en fonction de leurs caractéristiques et pourvoir a la collecte séparée des déc-
hets. En particulier, les composants électriques et électroniques, identifiés par le
symbole prévu a cet effet, doivent étre éliminés dans les centres de collecte des déc-
hets autorisés ou doivent étre rendus au vendeur au moment d'un nouvel achat.

— Les Appareils Electriques et Electroniques contiennent des substances dange-
reuses ayant des effets potentiellement nocifs sur la santé des personnes et sur
I'environnement. On demande vivement d'éliminer correctement I'appareil.

SIGNAUX DE SECURITE ET INFORMATION

Des signaux de sécurité sont appliqués sur l'appareil, en correspondance avec les zones
sur lesquelles se trouvent des RISQUES RESIDUELS.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et les informations appliqués sur I'ap-
pareil.

— Risque de choc électrique : indique qu'il faut débrancher I'alimenta-
tion électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant d'in-
tervenir sur les raccordements électriques.

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

L'appareil est livré dans un emballage prévu a cet effet et, si nécessaire, il est stabilisé
au moyen de matériel antichoc pour assurer son intégrité.

En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé afin d'en faciliter la manutention.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et déc-
hargement) en sécurité sont directement reportées sur I'emballage.

— La manutention de I'emballage doit étre effectuée en fonction de ses caractéristiques

(poids, dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont modérés, la manutention
peut étre effectuée manuellement, dans le cas contraire, il est nécessaire d'utiliser un
dispositif de levage de portée adéquate.

A la réception de I'appareil, vérifier l'intégrité de tous les composants. En cas de dom-
mages ou de manque de certaines parties, contacter le revendeur de la zone afin de
s'accorder sur la procédure a adopter.

— L'installation doit étre effectuée par un personnel expérimenté et autorisé, qui doit s'as-
surer au préalable que la ligne d'alimentation électrique correspond aux lois, aux nor-
mes et aux spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation. @

— Avantd'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie est appropriée, suffisamment aér-
ée et éclairée, stable, et qu'elle dispose d'un espace suffisant pour effectuer aisément
le nettoyage et la maintenance. Vérifier en outre que le plan d'appui soit stable, plat et
que sa surface soit facile a débarrasser des résidus, afin d'éviter le risque d'accumula-
tion d'impuretés et de contamination des produits alimentaires.

Le personnel autorisé a effectuer le raccordement électrique doit s'assurer de la par-
faite efficacité de la mise a la terre de l'installation électrique, et doit vérifier que la
tension de la ligne et la fréquence correspondent aux données reportées sur la pla-
quette d'identification.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

— La « machine pour pates fraiches » est un appareil projeté et construit pour mélanger
et extruder des pates aux ceufs, dans différents formats, destinées & I'alimentation des
personnes.

— L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des environnements com-
merciaux (bar, pizzerias, restaurants, etc.). Il ne nécessite pas de formation en particu-
lier, mais il faut que les utilisateurs aient les capacités et les compétences spécifiques
au secteur de la restauration.

Toute utilisation différente de celle indiquée par le fabricant doit étre considérée
comme UTILISATION INADEQUATE.

— L'appareil est réalisé avec des matériaux sélectionnés et des techniques de fabrication
appropriées pour garantir une hygiéne maximale, la résistance a I'oxydation, une écon-
omie d'énergie considérable et la sécurité du fonctionnement.

— Tous les composants de l'appareil qui entrent en contact avec le produit alimentaire
sont réalisés avec des matériaux adaptés.

L'illustration représente les composants principaux de I'appareil et la liste reporte leur de-
scription et leur fonction.

IDM-34606300101.pdf

IDM  istruzioni
m
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A) Tableau de commande : il est équipé des dispositifs de commande nécessaires au
fonctionnement de I'appareil (voir« Description des commandes »).

B) Cuve : contient le produit a mélanger.

C) Outil mélangeur : sert a mélanger les produits alimentaires.

D) Couvercle cuve : elle est associée a un dispositif d’inter-verrouillage (micro-interrup-
teur). A I'ouverture de la protection, I'appareil s'arréte.

E) Bouche d’extrusion : peut étre équipée avec des tréfileuses de différents types en fon-
ction du type de pates a réaliser.

F) Couteau électrique : coupe les pates (option pour PF25E).

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1 : Données techniques de I'appareil

Description Unités de PF25E PF40E
Puissance kW (Hp) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230-400V/3/50Hz
Capacité cuve kg 25 4
;r:gumcl:lr?]n(*t;oralre kg/h 8 13
Diamétre tréfileuse d'extrusion mm @57 @57
Dimensions de I'appareil (LxSxH) mm 285x540x420+540 305x600x525+625
Dimensions de I'emballage mm 700x460x770
Poids net kg 35 48
Type d'installation Installation sur le comptoir
Niveau sonore dB (A) <70

(*) Donnée indicative, variable selon le type de tréfileuse et la farine utilisée.
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DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé de dispositifs de commande, répertoriés dans une liste, nécessaires

a l'activation des fonctions principales.

PF25E - PF40E

J

<=

G-->

. “‘
.

K

G) Bouton : il sert a activer et désactiver le fonctionnement de I'appareil.

H) Bouton : sert a sélectionner le cycle de mélange ; pressé plusieurs fois, il sert a confi-

gurer la valeur du timer.

1) Bouton : sert a sélectionner le cycle d’extrusion.
J) Ecran : sert & visualiser le temps de pétrissage pendant le cycle de travail.

K) Voyant lumineux : allumé, il signale que l'appareil est alimenté électriquement.

CHANGEMENT TREFILEUSE D'EXTRUSION

1. Dévisser la bague (L).

2. Remplacer la tréfileuse d'extrusion (M)
par celle adaptée au type de travail a ef-

fectuer.
3. Revisser la bague (L).

PATES FRAICHES

IDM-34606300301.pdf
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(
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CONSEILS D'UTILISATION

1. Monter les outils adaptés au travail a exéc-
uter (y compris la tréfileuse).

2. Soulever le couvercle (D) de la cuve (B).

3. Introduire en séquence la farine et puis la
partie liquide (ne pas introduire d'abord la R
partie liquide parce qu'elle sortirait par les
trous de la tréfileuse).

4. Refermer le couvercle (D) de la cuve (B).

5. Sélectionner le cycle de mélange en
pressant le bouton (H) et actionner la
machine en pressant le bouton (G). Lor-
sque l'appareil commence a mélanger, le
temps effectif (de 0 a 99 max, en minutes)
de travail de la pate sera visualisé sur
I'écran (J). Pendant le cycle de mélange,
il est possible d’arréter |'appareil en pres-
sant le bouton (G), ou bien en levant le
couvercle de la cuve. Avec cette opération, on a la possibilité (si nécessaire) de corriger
la consistance de la pate en ajoutant de la farine ou du liquide de fagon a obtenir une
pate de forme granulaire, adaptée a I'extrusion (voir la figure ci-dessus). Le cycle de
mélange a une durée indicative de 8+10 minutes. L'appareil reprend son cycle de travail
seulement si le couvercle est abaissé et en pressant le bouton (G).

6. Aprés avoir obtenu la bonne consistance de la pate, procéder a I'extrusion en arrétant
le cycle de mélange en pressant le bouton (G) et puis démarrer celui d'extrusion en
pressant le bouton (I). A ce point, on verra sortir des trous de la tréfileuse le type de
pates désiré.

]
a
S
S
>
=3
=3
a
3
=3
=)
3
@
=
a

CONFIGURATION DU TIMER

Avant d'actionner le cycle de mélange, il est possible de pré-configurer le timer en pressant
plusieurs fois le bouton (H), aprés avoir configuré les minutes opportunes, presser le bouton
(G) pour commencer le cycle de mélange avec le timer configuré. Au terme des minutes pré-
configurées, la machine s'arrétera en émettant un son. Pendant le cycle de mélange, il est
possible de remettre le timer a zéro en pressant d'abord le bouton (G) et puis le bouton (I).

-11- Langue Francaise




IDM  istruzioni

PATES FRAICHES

COUTEAU ELECTRONIQUE (OPTION PF25E)
En cas de présence du couteau électrique,
positionner le couteau sur la machine, le rac-
corder sur la bague (L) (s'assurer que la ba-
gue soit bien serrée) et le serrer en vissant
les deux poignées (N).

Introduire le cable électrique du couteau
dans la prise (Q) positionnée sur le cété de la
machine, et actionner le couteau en pressant
le bouton (R) (contréler que la machine soit
allumée et que le couvercle de la cuve soit
abaissé).

Le couteau mis en marche, il est possible de
régler la rotation de la lame en intervenant
sur le potentiomeétre (S) pour varier la vitesse
de coupe (selon le type de pates qu'on veut couper).

Presser a nouveau le bouton (R) pour arréter le fonctionnement du couteau.

Chaque fois que le fonctionnement de la machine est interrompu, on interrompt aus-
si celui du couteau électronique. Pour remettre en mouvement le couteau électron-
ique, s'assurer que la machine soit allumée et que le couvercle de la cuve soit
abaissé avant de presser le bouton (R).

S'il s'agit du premier emploi de I'appareil, avant de le mettre en marche, enlever
I'éventuel film protecteur de revétement et nettoyer trés soigneusement pour élimin-
er les résidus éventuels du matériau de construction.

DOSES POUR 1,5 KG DE PATE

1 kg de farine type 00 + 7+8 ceufs (un ceuf correspond environ a 50 g ou a 50 ml), ou bien
380+400 ml de liquide entre les ceufs et I'eau (utiliser au moins 3 ceufs pour donner de la
consistance a la pate).

Le cycle de mélange dure environ 8+10 minutes.
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La pate obtenue se présente sous forme gra-
nulaire (voir la figure).

Si, vers la fin du cycle de mélange, elle n'était
pas granulaire, il est possible d'ajouter du li-
quide ou de la farine en petites doses, pour
obtenir la bonne consistance.

3
a
S
=3
>
3
=]
@
©
=3
=)
3
@
=
a

Avec l'appareil, on peut utiliser différents types de farine (farine 00, farine de blé dur,
d’épeautre, de kamut, intégrale) ; dans ces cas, il pourrait étre nécessaire de modifier le
dosage de la partie liquide indiquée ci-dessus (ceufs ou ceufs et eau) de sorte que la con-
sistance de la pate soit correcte (granulaire). FR
Le dosage conseillé est purement indicatif, méme s’il est testé pendant les phases
d’essai.

REFROIDISSEMENT LIQUIDE
Cet appareil est doté d'un systéme de refroidissement liquide qui permet au raccord de ne
pas trop chauffer pendant I'opération d'extrusion des pates.

Ce systeme de refroidissement
évite donc que la pate a l'intérieur
du raccord ne perde pas la bonne ; A 7
consistance en ne chauffant pas. 5 L Y

RACCORDEMENT HYDRIQUE
Effectuer le raccordement hydrique
selon le schéma et procéder de la
fagon suivante :

- Installer un robinet d'arrét en ] 0 || = T
amont de la machine. AR | U
i r— Y =
- Relier le tuyau de chargement de WG(

I'eau au robinet et positionner le tu-
yau de déchargement de la machi-
ne a une évacuation en air.

- S’assurer qu'il n'y ait pas de fuites d'eau en ouvrant un peu a la fois le robinet.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL MANUEL
Avant d'effectuer le nettoyage de I'appareil (a la fin de la journée ou dés que nécessaire),
couper l'alimentation électrique générale (ou débrancher la prise électrique).

Soulever la protection de la cuve.
Nettoyer la cuve et sa protection.
Laver l'outil mélangeur et la vis sans fin, les rincer et les essuyer soigneusement.

Démonter les tréfileuses utilisées et les plonger dans I'eau chaude pour faciliter I'élim-
ination des résidus de pate.

Remonter I'outil mélangeur.
Abaisser la protection de la cuve.
Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

Nettoyer les surfaces externes de I'appareil avec un chiffon humide et une éponge.

Précaution - Avertissement

N'effectuer les opérations de nettoyage qu'avec des produits détergents adaptés aux
environnements alimentaires. Ne jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs,
inflammables ou contenant des substances nocives pour la santé des personnes.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL EN LAVE-VAISSELLE
Pour faciliter le nettoyage de la machine, il est possible d’extraire la cuve du reste de la ma-
chine et de la mettre directement dans le lave-vaisselle.

1. Oter de la cuve I'arbre mélangeur (T) et la vis sans
fin (V).

2. Dévisser les 4 écrous qui serrent la cuve au reste
de la machine (2).

3. Décrocher la cuve et la mettre dans le lave-vaissel-
le.

)

LONGUE INACTIVITE DE LA MACHINE

En cas de prévision d'une longue période d'inutilisation de I'appareil, aprés I'avoir nettoyé
et aprés avoir coupé l'alimentation électrique générale (ou débranché la prise électrique),
le protéger adéquatement pour le maintenir au propre.

RECHERCHE DE PANNES

Les informations suivantes ont pour finalité d'aider a identifier et a corriger les anomalies et
dysfonctionnements éventuels qui pourraient se présenter au cours de I'emploi.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur ; d'autres exigent une compétence
technique précise ou des capacités spécifiques et doivent étre résolues exclusivement par
du personnel qualifié et ayant I'expérience voulue dans le secteur d'intervention en question.

VAN
| & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de dommages éventuels causés
par des manipulations.
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Tableau 2 : Anomalie de fonctionnement

Probléeme Causes

Le couvercle de la cuve n'est pas
fermé correctement.

Absence de courant sur la ligne
d'alimentation électrique.

Le moteur électrique ou la carte
électronique sont défectueux

L'appareil de démarre pas.

-16 -

Solutions

Vérifier la fermeture correcte du
couvercle

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance autorisé.

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance autorisé.
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ALLGEMEINE HINWEISE UND SICHERHEIT

ZWECK DES HANDBUCHS

— Das Bedienungs- und Wartungshandbuch ist integraler Bestandteil des Gerates. Es
wurde vom Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um Personen, die zu dessen
Handhabung autorisiert sind, wahrend der gesamten vorgesehenen Lebensdauer des
Produkts die erforderlichen Informationen zur Verfligung zu stellen.

— Es lohnt sich, ein wenig Zeit zum Lesen des Handbuchs zu investieren, um Gefahren
fir die Gesundheit und Sicherheit von Personen sowie 6konomische Schaden zu ver-
meiden.

— Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne jegliche Pflicht einer vorherigen Mittei-
lung Anderungen an den in diesem Handbuch beinhalteten Informationen vorzuneh-
men, sofern sie die Sicherheit nicht beeintrachtigen.

— Einige Textstellen sind hervorgehoben worden, da sie von besonderer Bedeutung sind. @

/a\
1

Weist auf besonders wichtige technische Informationen hin, die nicht vernachlassigt
werden diirfen.

Weist darauf hin, dass bestimmte VorsichtsmaBnahmen erforderlich sind, um die
Gefdahrdung von Gesundheit und Sicherheit der Personen zu vermeiden und um kei-
ne Sachschaden zu verursachen.

A\
3 Gefahr - Achtung

Weist auf ernste Gefahrensituationen hin, die die Gesundheit und Sicherheit der Per-
sonen ernsthaft gefahrden kénnen, sollten sie nicht beriicksichtigt werden.

KENNDATEN DES HERSTELLERS UND DES GERATES
Das abgebildete Typenschild ist direkt am Gerat angebracht. Es enthélt alle Daten und Hin-
weise, die fur einen sicheren Betrieb unabdingbar sind.

Kenndaten des Herstellers CE-Kennzeichnung
‘ v
Geratemodell--{-= O oo aes --Baujahr
Seriennummer-----+ ' g
Technische Angaben E- . §
1ed--e — S
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ALLGEMEINE HINWEISE UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Bei jeder Kundendienstanfrage sind stets die Gerateversion und die Art des festgestellten
Schadens anzugeben.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Hersteller hat bei der Planung und Fertigung besondere Sorgfalt auf alle Aspekte
verwendet, die eine Gefahr flr die Sicherheit und die Gesundheit der Personen darstel-
len kénnen.

Der Hersteller hat alle allgemein anerkannten "Regeln der Fertigungstechnik" befolgt
und das Gerat mit Werkstoffen hergestellt, die eigens zur Gewahrleistung der Lebens-
mittelhygiene und der Funktionstiichtigkeit ausgewahlt wurden.

Das Ziel dieser Informationen besteht darin, die Bediener zu sensibilisieren, damit diese
der Vermeidung jeglicher Betriebs- und Nahrungsmittelgefahren besondere Aufmerk-
samkeit widmen. Vorsicht ist in jedem Fall unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in
den Handen derjenigen, die das Gerat handhaben (Monteure und Bediener).

Lesen Sie die im mitgelieferten Handbuch stehenden und die direkt am Gerat ange-
brachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicherheitshinweise.

Fihren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Gerates unter Berlicksichtigung der
direkt auf der Verpackung, auf dem Gerat und im Bedienungshandbuch angegebenen
Informationen durch.

Wahrend des Transports, des Handlings und der Aufstellung das Geréat nicht anstoRen
oder fallen lassen, um eine Beschadigung seiner Komponenten zu vermeiden.

Das mit dem Elektroanschluss beauftragte Personal hat die Ubereinstimmung der Ei-
genschaften der Zuleitung mit den Angaben auf dem Typenschild zu Giberprifen und si-
cherzustellen, dass die Leitung mit einem Differentialschalter und mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

Die am Gerat installierten Sicherheitsvorrichtungen dirfen auf keinen Fall verandert,
beseitigt oder umgangen werden.

Dem Bediener wird empfohlen, das ganze Handbuch aufmerksam durchzulesen und si-
cherzustellen, es in all seinen Teilen, insbesondere alle Informationen bezlglich der Si-
cherheit, verstanden zu haben.

Bei der Erstbenutzung des Gerétes sind bei Bedarf einige Simulationen durchzufiihren,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschal-
tung, vertraut zu machen.

Das Gerat nur fiir den vorgesehenen Einsatz gebrauchen. Der unsachgemafe
Einsatz des Gerates fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Gefahren fiir die Sicher-
heit und Gesundheit von Personen sowie 6konomische Schaden herbeifiihren.
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ALLGEMEINE HINWEISE UND SICHERHEIT

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméaRen Ge-
brauch des Gerétes, durch Nichteinhaltung der Angaben in diesem Bedienungs-
handbuch und durch Abdnderung am Gerdt ohne formale Genehmigung
verursacht worden sind.

Alle Eingriffe, die prazise Sachkenntnisse oder besondere Fahigkeiten (Aufstellung, An-
schluss der Zuleitungen etc.) erfordern, sind ausschlieRlich von autorisiertem Fachper-
sonal durchzufliihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte
Erfahrung vorweisen kann.

Das Gerét nicht benutzen, wenn die Stromkabel beschadigt oder nicht funktionstiichtig
sind. Bei einer Stérung das Gerat unter Sicherheitsbedingungen umgehend ausschal-
ten und die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes Fachpersonal ersetzen lassen.

Vor Reinigungs-, Wartungseingriffen etc. die HAUPTSTROMVERSORGUNG AB-
SCHALTEN (oder den Netzstecker herausziehen) und sicherstellen, dass der zu
behandelnde Bereich komplett abgekiihlt ist.

Das Gerat am Ende eines jeden Gebrauchs reinigen oder wenn es fur notwendig ge-
halten wird. Dies ist auch von dem verarbeiteten Lebensmittelprodukt abhangig.

Alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen) reinigen, die in direkten oder indi-
rekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen, um einer Kontamination vorzubeu-
gen und die Hygiene beizubehalten.

Das Gerat ausschlieBlich mit lebensmittelgerechten Reinigungsmitteln reinigen. Es
dirfen keine korrosiven und entflammbaren Reinigungsprodukte oder Produkte einge-
setzt werden, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten/freisetzen kénnen.

Das Gerat unter Verwendung personlicher Schutzausriistung reinigen und desinfizie-
ren, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

Das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen, um seine Komponenten, insbesonde-
re die elektrischen und elektronischen Bauteile, nicht zu beschadigen.

Im Falle einer langeren Nichtbenutzung alle Gerateteile (innen und auf3en) reinigen und
sorgfaltig abtrocknen.

Das Stromkabel herausziehen und sicherstellen, dass die Umgebungsbedingungen
das Gerat im Laufe der Zeit nicht beschadigen.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir einen einwandfreien Betrieb der
Elektroausstattung, die von den Umgebungsbedingungen abhangig sind.

Raumtemperatur nicht unter 5 °C.

Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50 % (bei 40 °C gemessen) und 90 % (bei 20 °C ge-
messen).
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ALLGEMEINE HINWEISE UND SICHERHEIT

— Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosions- und/oder brandgefahrdet-
en Gas- oder Staubkonzentrationen aufweisen.

— Die Tétigkeit kann Auswirkungen auf die Umgebung haben. Daher sind die Emissionen
in die Atmosphare, die Abwasser und die Verseuchung des Bodens, der Einsatz von
Rohstoffen und Naturressourcen sowie die Abfallbeseitigung zu beriicksichtigen.

— Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25 °C und 55 °C mit einem Maximalwert von 70 °C liegen (vorausgesetzt, dass
die Expositionszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet).

— Die Verpackungselemente sind unter Beachtung der im Anwenderland geltenden Ge-
setze zu entsorgen.

— Wahrend der endgiiltigen AuRerbetriebnahme und Verschrottung des Gerates miissen
alle Komponenten auf Grund ihrer Eigenschaften aussortiert und der getrennten Abfal-
lentsorgung zugefiihrt werden. Insbesondere sind die mit einem eigens daflir vorgese-
henen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Komponenten in den
entsprechenden autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Verkaufer bei
einem Neukauf zurlickzubringen.

— Die elektrischen und elektronischen Gerate enthalten gefahrliche Substanzen mit
potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Daher auf ihre vorschriftsmaBige Entsorgung achten!

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSSCHILDER

Am Gerat sind in den Bereichen Sicherheitszeichen angebracht, in denen RESTRISIKEN
bestehen. Sie weisen auf das entsprechende Risiko hin.

Die Abbildungen zeigen die am Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Informationen.

— Stromschlaggefahr: Dieses Schild weist darauf hin, dass die Haupt-
stromversorgung abgeschaltet werden muss (oder der Netzstecker
herauszuziehen ist), bevor Arbeiten an den Elektroanschlissen ver-
richtet werden.

HINWEISE ZUM AUSPACKEN, FUR DEN TRANSPORT UND DIE AUFSTELLUNG

— Das Gerat wird in einem eigens daflr vorgesehenen Behalter geliefert und bei Bedarf
sachgemal mit stofRfestem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrl-
eisten.

Die Verpackung kann je nach Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu
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ALLGEMEINE HINWEISE UND SICHERHEIT

verwendenden Transportmittel auf Paletten gepackt werden, um die Beférderung zu er-
leichtern.

Auf der Verpackung sind direkt alle Informationen angefuihrt, die fir die Beférderung
(Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingungen erforderlich sind.

— Das Handling der Verpackung hat je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-

sungen, etc.) zu erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung
manuell erfolgen, andernfalls ist eine Hubvorrichtung von angemessener Nutzlast zu
verwenden.

Beim Erhalt des Gerates ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu Gberpriifen. Im
Falle einer Beschadigung oder fehlender Teile wenden Sie sich bitte an Ihren gebiets-
mafig zustandigen Handler, um die Vorgehensweise zu vereinbaren.

— Die Aufstellung ist von erfahrenem und autorisiertem Fachpersonal auszufliihren, das

vorab sicherzustellen hat, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziiglich gelten-
den Gesetzesvorschriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezi-
fischen Vorgaben entspricht.

— Vor der Aufstellung des Gerates Uberprifen, ob der Aufstellbereich geeignet, ausrei-
chend beliiftet und beleuchtet sowie stabil ist und ob dieser ausreichend Freiraum bie-
tet, um die Reinigungs- und Instandhaltungsarbeiten miihelos ausfiihren zu kénnen.
Dartiber hinaus sicherstellen, dass die Aufstellflache stabil und eben ist und dass ihre
Oberflache leicht von Riickstanden zu reinigen ist, um das Risiko einer Schmutzan-
sammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschliisse autorisierte Personal hat die einwandfreie Funktions-
tiichtigkeit der Erdung der Elektroanlage zu liberpriifen und sicherzustellen, dass
die Netzspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.
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ALLGEMEINE GERATEBESCHREIBUNG

— Das,, Gerét fur frische Nudeln“ wurde zum Herstellen und Formen (verschiedene For-
mate) von eierhaltigem Teig, der fir den Verzehr durch Menschen bestimmt ist, entwic-
kelt und gebaut.

— Es handelt sich um ein Geréat fur die professionelle Anwendung, das flr eine Aufstellung
in Gewerberdumen (Cafés, Pizzerias, Restaurants, etc.) gedacht ist. Es bedarf keiner
besonderen Einweisung, die Bediener mussen jedoch Gber Fachkenntnisse und -kom-
petenzen im Gaststattenwesen verflgen.

Jeder nicht vom Hersteller angegebene Einsatz gilt als UNSACHGEMASS.

— Das Gerat wurde mit ausgewahlten Werkstoffen und geeigneten Fertigungstechniken
E hergestellt, um maximale Hygiene, Oxidationsbesténdigkeit, Betriebssicherheit und
erhebliche Einsparungen bzgl. des Energieverbrauchs zu gewahrleisten.

— Alle Komponenten des Gerates, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, sind aus
daflr geeigneten Materialien hergestellt..

Auf der Abbildung sind die Hauptkomponenten des Gerates dargestellt. Die Liste enthalt
eine kurze Beschreibung dieser Teile und eine Erklarung ihrer Funktion.

IDM-34606300101.pdf
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A) Bedienfeld: Anihm sind die Bedienelemente zu finden, die fur den Geratebetrieb nétig
sind (siehe ,Beschreibung der Bedienelemente®).

B) Schiissel: In ihr befindet sich das zu knetende Produkt.

C) Knethaken: Mit seiner Hilfe werden die Lebensmittel geknetet.

D) Deckel der Schiissel: Er ist an eine Sperrvorrichtung angeschlossen (Mikroschalter).
Beim Offnen des Schutzes, halt das Gerét an.

E) Offnung fiir die Teigausgabe: An ihr kdnnen je nach gewiinschter Nudelform unter-
schiedliche Aufsatze (Matrizen) montiert werden.

F) Elektromesser: Es schneidet die Nudeln (optionales Zubehor fiir PF25E).

TECHNISCHE DATEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerates @
Beschreibung MaBeinheit PF25E PF40E
Leistung kW (Hp) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
Stromversorgung V/Ph/Hz 230-400 V/3/50 Hz
Fassungsvermdgen der Schiissel kg 25 4
Eg)ax. Produktionsmenge/Stunde kg/h 8 13
Auswechseln der Matrize mm o 57 o 57
Gerateabmessungen (L x B x H) mm 285x540x420+540 305x600x525+625
Verpackungsmafle mm 700 x 460 x 770
Nettogewicht kg 35 48
Aufstellungsart Aufstellung auf einem Arbeitstisch
Gerauschpegel dB (A) <70

(*) Es handelt sich um einen Richtwert, der abhdngig von dem verwendeten Nudelaufsatz und dem Mehl schwankt.

istruzioni

IDM
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerét ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zum Einschalten der Hauptfunk-
tionen notwendig sind, ausgestattet.

PF25E - PF40E

J

<=

I--> @ @ <--H
Q.80
D )
G) Taste: Mit ihr wird das Gerat ein- bzw. ausgeschaltet.
H) Taste: Mit ihr wird der Knetzyklus eingestellt. Durch mehrmaliges Driicken kann die Zei-
tschaltuhr (Timer) eingestellt werden.
I) Taste: Mit ihr wird der Teig-Ausgabezyklus eingestellt.

J) Display: Auf ihm wird wéhrend des Betriebs die Knetdauer angezeigt.
K) Kontrollleuchte: Wenn sie leuchtet, wird das Gerat mit Strom versorgt.

AUSWECHSELN DER MATRIZE
1. Den Ring (L) abschrauben.
2. Die Matrize (m) durch die gewiinschte
austauschen.
3. Den Ring (L) wieder festschrauben.

IDM-34606300301.pdf
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ANWENDUNGSHINWEISE

1. Die fir die gewlnschte Verarbeitung geei-
gneten Werkzeuge (einschlieRlich der Ma-
trize) montieren.

2. Den Deckel (D) der Schiissel (B) anheben.

3. Zuerst das Mehl, dann die flissigen Zutaten
einflillen (nicht zuerst den fliissigen Teil ein-
fillen, da er aus den Offnungen der Matrize
laufen wiirde).

4. Den Deckel (D) der Schissel (B) wieder
schlie3en.

5. Durch Dricken der Taste (H) den
Knetzyklus auswahlen und das Gerat
durch Driicken der Taste (G) einschalten.
Wenn das Gerat mit dem Kneten beginnt,
wird auf dem Display (J) die tatsachliche
Knetdauer (von 0 bis max. 99 Minuten)
angezeigt. Wahrend des Knetbetriebs
kann das Gerat durch Dricken der Taste
(G) oder durch Anheben der Schiissel-
Abdeckung angehalten werden. Nun kann ggf. die Konsistenz des Teiges korrigiert wer-
den, indem Mehl oder Flussigkeit hinzugefugt werden, bis ein brockeliger Teig entstan-
den ist, der dann ausgegeben werden kann (siehe Abbildung oben). Ein Knetzyklus
dauert ca. 8 - 10 Minuten. Das Gerat nimmt die Funktion erst wieder auf, nachdem der
Deckel abgesenkt und die Taste (G) gedriickt wurde.

6. Wenn der Teig die richtige Konsistenz hat, mit der Teigausgabe beginnen. Hierzu die
Taste (G) und dann die Taste () driicken, um den Ausgabevorgang zu starten. Nun tritt
aus der Matrize die gewlinschte Nudelform aus.

5
a
=]
- o
3
S
=]
@
©
=3
@
I
@
=
a

EINSTELLUNG DES TIMERS

Vor dem Starten des Knetzyklus kann durch mehrmaliges Driicken der Taste (H) der Timer
eingestellt werden. Nachdem die gewiinschten Minuten eingestellt wurden, auf (G) driick-
en, um mit dem eingestellten Timer den Knetzyklus zu starten. Wenn die eingestellten Mi-
nuten abgelaufen sind, halt das Gerat an und es ertdnt ein Signalton. Wahrend des Betriebs
kann der Timer durch Driicken der Taste (G) und dann der Taste (I) auf Null gestellt werden.
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ELEKTROMESSER (OPTIONAL PF25E)
Sofern ein Elektromesser vorhanden ist, das
Messer in den Ring (L) einsetzen (liberp-
rifen, ob der Ring gut angezogen ist) und mit
den beiden Griffschrauben (N) fixieren.

Das Netzkabel des Messers in die Buchse
(Q) an der Seite des Gerates stecken, und
das Messer mit der Taste (R) betatigen
(Uberprifen, ob das Gerat eingeschaltet und
der Deckel der Schiissel abgesenkt ist).
Sobald das Messer in Betrieb ist, konnen die
Drehung der Klinge und somit die Lange der
Nudeln wunschgemal® mit dem Regler (S)
eingestellt werden.

Um das Messer auszuschalten, erneut die Taste (R) driicken.

Immer wenn der Betrieb des Gerates unterbrochen wird, wird auch das Elektromes-
ser ausgeschaltet. Um das Messer wieder einzuschalten, tiberpriifen, ob das Gerit
eingeschaltet und der Deckel der Schiissel abgesenkt ist, dann die Taste (R) driick-
en.

Wenn das Gerat zum ersten Mal verwendet wird, vor dem Einschalten die ggf.
vorhandene Schutzfolie entfernen und das Gerat sorgféltig reinigen, um alle evtl.
noch vorhandenen Riickstande aus dem Herstellungsprozess zu beseitigen.

MENGEN FUR 1,5 KG TEIG

1 kg Mehl von Typ 00 + 7 - 8 Eier (ein Ei entspricht ca. 50 g oder 50 ml), oder 380 - 400 ml
Flussigkeit, die sich aus Eiern und Wasser zusammensetzt (mindestens 3 Eier verwenden,
um die entsprechende Konsistenz zu erhalten.

Ein Knetzyklus dauert ca. 8 - 10 Minuten.
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Der erhaltene Teig ist brockelig (siehe Abbil-
dung).

Wenn der Teig am Ende des Knetzyklus ni-
cht bréckelig sein sollte, kénnen noch kleine
Menge an Flissigkeit oder Mehl zugegeben
werden, bis die richtige Konsistenz erreicht
ist.

Das Gerat kann verschiedene Arten von Mehl verarbeiten (Typ 00, Hartweizen-, Dinkel-,
Kamut-, Vollkornmehl), die Flussigkeitsmenge (Eier oder Wasser) muss dann ggf ange-
passt werden, um die richtige Konsistenz (bréckelig) zu erhalten.

Die Mengenangaben sind nur Richtwerte, auch wenn sie im Rahmen der Abnahme
des Gerites uiberpruft wurden.

WASSERKUHLUNG
Dieses Gerat ist mit einer Wasserklhlung ausgestattet, die verhindert dass sich der Teigau-
slass wahrend der Teigausgabe nicht UbermaRig aufwarmt.

Das Kuhlsystem vermeidet folglich,
dass sich der Teig erwadrmt und da-
durch seine Konsistenz verandert.

ANSCHLUSS AN DIE WASSER-
LEITUNG
Das Gerat wie in der Zeichnung
dargestellt an die Wasserleitung
anschlieBen und folgendermalfen
vorgehen:

0 || = |

- Einen Absperrhahn vor dem Gerét A | U
installieren. ﬂ(
- Den Zulaufschlauch an den Hahn
anschlieen und den Ablauf an ei-
nen offenen Wasserablauf.

- Uberpriifen, ob evtl. undichte Stellen vorhanden sind, hierzu den Hahn langsam und
schrittweise 6ffnen.
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REINIGUNG DES GERATES PER HAND
Vor der Reinigung des Gerates (am Ende des Arbeitstags oder bei Bedarf) ist die Haupt-
stromversorgung abzuschalten (oder der Netzstecker herauszuziehen).

— Den Deckel der Schiissel anheben.
— Die Schiissel und den Deckel reinigen.
— Den Knethaken und die Teigschnecke reinigen, absplilen und sorgfaltig trocknen.

— Die verwendeten Matrizen in heilRes Wasser tauchen, um die Teigriickstéande leichter
entfernen zu kénnen.

— Den Knethaken wieder montieren.
— Den Deckel der Schiissel absenken.
— Die Arbeitsflache sowie alle umliegenden Bereiche sorgfaltig sdubern.

— Die AuBRenflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder Schwamm reinigen.

Die Reinigungsarbeiten ausschlieBlich mit geeigneten Produkten ausfiihren. Es ist
strengstens verboten, korrosive oder entziindbare Reinigungsprodukte oder solche
zu verwenden, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.
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REINIGUNG DES GERATES IN DER SPULMASCHINE
Um die Reinigung des Gerates zu vereinfachen, kann die Schissel aus dem Gerat genom-
men und direkt in die Spllmaschine gestellt werden.

1. Die Knetwelle (T) und die Teigschnecke (V) aus
der Schussel nehmen.

2. Die 4 Muttern, mit denen die Schissel an dem Ge-
rat befestigt ist, 16sen (3).

3. Die Schiisseln abnehmen und in die Spilmaschine

stellen.
A | e
- Z iy
A

e

LANGER STILLSTAND DES GERATES

Sollte das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt werden, ist es nach der Reini-
gung und der Unterbrechung der Stromversorgung (oder der Herausnahme des Netzstec-
kers) auf angemessene Weise zu schiitzen, damit es sauber bleibt.

FEHLERSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die wahrend des Betriebs auftreten kénnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise Sa-
chkenntnisse oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlieRlich von qualifiziertem Fa-
chpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und
anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

AN
|48 wichtig |
Die innen gelegenen Teile des Gerates nicht ausbauen.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir eventuelle Schiden, die durch Ander-

ungen verursacht wurden.
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Tabelle 2: Funktionsstérungen

Stérung Ursachen

Der Deckel der Schiissel ist nicht
ordnungsgemaf geschlossen.

Die Stromleitung fihrt keine
Das Gerat lauft nicht an. Spannung.

Der Elektromotor bzw. die Platinen
sind defekt.

-16 -

MaBnahmen
Uberpriifen, ob der Deckel richtig
geschlossen ist.
Den Fachhandler oder einen
autorisierten Kundendienstservice
kontaktieren.
Den Fachhandler oder einen
autorisierten Kundendienstservice
kontaktieren.

Deutsch
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INFORMACIONES GENERALES Y SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

— El'manual de uso y mantenimiento, que es parte integrante del aparato, ha sido reali-
zado por el fabricante en su idioma de origen para proporcionar las informaciones ne-
cesarias a todo el que tenga la autorizacion para interaccionar con él, durante su
periodo de vida util previsto.

— Dedicar tiempo a la lectura de las informaciones evitara riesgos para la salud y la se-
guridad de las personas y dafios econdémicos.

— Elfabricante se reserva el derecho de realizar cambios en las informaciones que se en-
cuentran en el manual sin la obligacién de comunicarlo previamente, con tal de que no
influyan en la seguridad.

— Algunas partes del texto estan evidenciadas para resaltar la importancia del mensaje.

) B Importante
Indica informaciones técnicas especialmente importantes que no hay que descuidar.

Precaucion - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en rie-
sgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.

A\
3 Peligro - Atencion

Indica situaciones de grave peligro que, si se descuidan, pueden perjudicar seria-
mente la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO
La placa de identificacidn representada esta fijada directamente en el aparato. En ella se
indican todas las informaciones indispensables para la seguridad del funcionamiento.

Identificacién Idel fabricante Marcado CE de conformidad
L c E
Modelo del aparato--4-- i S -- Afio de fabricacion
Numero de matricula-----+ . §
Datos técnicos ! — g
teq==® — S
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INFORMACIONES GENERALES Y SEGURIDAD

MODALIDAD DE SOLICITUD DE ASISTENCIA
En cada solicitud de asistencia técnica indique la version del aparato y el tipo de anomalia
encontrada.

DISPOSICIONES DE SEGURIDAD

El fabricante, durante la fase de disefio y fabricacion, ha puesto una atencion especial
en los aspectos que pueden causar riesgos para la seguridad y la salud de las perso-
nas.

El fabricante ha adoptado todas las "normas de la buena técnica de la fabricaciéon" y ha
realizado el aparato con materiales expresamente seleccionados para garantizar la hi-
giene alimentaria y la funcionalidad del servicio.

El objetivo de estas informaciones es el de sensibilizar al usuario para que esté atento
y pueda prevenir cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. De cualquier manera,
la prudencia es insustituible. La seguridad también esta en las manos de todo aquél que
opere en el aparato (instaladores y usuarios).

Lea atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual y las que estan apli-
cadas directamente en el aparato; en particular, respete las relacionadas con la segu-
ridad.

Cuando desplace el aparato, respete las informaciones que se indican directamente en
el embalaje, en el aparato y en las instrucciones de uso.

Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacién, no golpee ni permita que
se caiga el aparato para evitar dafios en sus componentes.

El personal autorizado para realizar la conexion eléctrica debe comprobar que las ca-
racteristicas de la linea de alimentacion corresponden con lo indicado en la placa, que
esté equipada con interruptor diferencial y que sus componentes sean conformes con
las leyes y normas vigentes.

No altere, elimine ni desvie en ninglin caso, los dispositivos de seguridad instalados en
el aparato.

Se aconseja al usuario que lea atentamente todo el manual y se asegure de haberlo
comprendido en su totalidad y en particular, haber comprendido todas las informacio-
nes relativas a la seguridad.

Antes del primer uso del aparato, si es necesario, realice algunas simulaciones para in-
dividuar los mandos y en particular, los de encendido y apagado.

Utilice el aparato solamente para los usos previstos. El empleo del aparato para
usos impropios y diferentes de los permitidos puede causar riesgos para la se-
guridad y la salud de las personas y dafos econémicos.
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INFORMACIONES GENERALES Y SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por los dafnos causados por el
uso impropio del aparato, por el incumplimiento de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por las manipulaciones o los cambios realizados sin una
autorizacion formal.

Todas las intervenciones que requieran una competencia técnica precisa o capacida-
des especiales (instalacién, conexién de las alimentaciones, etc.) deben efectuarse
exclusivamente por personal autorizado y con experiencia comprobada y adquirida en
el sector especifico de la intervencion.

No utilice el aparato con cables de alimentacion eléctrica no integros y eficientes. Si de-
tecta un defecto, detenga inmediatamente el aparato en condiciones de seguridad y en-
cargue la sustitucion de los cables a personal autorizado y cualificado.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DE-
SCONECTE LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o desenchufe la toma
eléctrica) y asegurese de que la zona de tratamiento se haya enfriado completa-
mente.

Limpie el aparato al final de cada uso o cuando lo crea razonablemente necesario, y
también en funcion del tipo de producto alimentario que se haya tratado.

Limpie minuciosamente todas las partes del aparato (comprendidas las zonas limitrof-
es), que puedan entrar en contacto directo o indirecto con los productos alimentarios,
para preservarlos del riesgo de contaminacion y mantener la higiene.

Limpie el aparato exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario.
Nunca utilice productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan
contener y/o desprender sustancias nocivas.

Limpie e higienice el aparato con equipos de proteccion individuales; en particular,
cuando se utilizan productos detergentes.

No realice la limpieza del aparato con chorros de agua para no dafiar los componentes,
y especialmente, los eléctricos y electrénicos.

En caso de inactividad prolongada del aparato, limpie y seque minuciosamente todas
sus partes (internas y externas).

Desenchufe el cable de alimentacion y asegurese de que las condiciones ambientales
sean idoneas para conservar el aparato en el tiempo.

La lista indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto del equipa-
miento eléctrico en funcion del entorno circundante.

Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

Humedad relativa entre el 50% (tomada a 40 °C) y el 90% (tomada a 20 °C).
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INFORMACIONES GENERALES Y SEGURIDAD

— No deben existir en el ambiente zonas con concentracion de gas y polvos potencial-
mente explosivos y/o con riesgo de incendio.

— La actividad puede influir en el ambiente y para esto, es necesario tener en cuenta las
emisiones en la atmdsfera, los desagules de liquidos y la contaminacion del suelo, el
uso de materias primas y de recursos naturales y la gestiéon de los escombros.

— Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de expo-
sicién no sea superior a 24 horas.

— Los componentes del embalaje deben eliminarse segun las leyes vigentes en el pais
de uso.

— Durante las fases de demolicién y desguace del aparato, seleccione todos los compo-
nentes en funcién de sus caracteristicas y realice una eliminacion de residuos selectiva.
En particular, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo
apropiado, deben desecharse en los centros de recogida especiales autorizados o de-
ben entregarse al vendedor cuando se realiza una nueva compra.

— Los aparatos eléctricos y electrénicos contienen sustancias peligrosas con
efectos potencialmente nocivos para la salud de las personas y del medio am-
biente. Se aconseja eliminarlos de manera correcta.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En las zonas del aparato en las que existen RIESGOS RESIDUALES, se han aplicado
sefiales de seguridad que informan del peligro correspondiente.
Las ilustraciones representan las sefales de seguridad e informacion aplicadas en el apa-
rato.
— Peligro de electrocucion: sefiala que es imprescindible desconectar

la alimentacion eléctrica general (o bien desenchufar la toma eléctrica)

antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION

— Elaparato se entrega embalado en un contenedor adecuado y, si es necesario, se esta-
biliza oportunamente con material anticolision para garantizar su integridad.
Dependiendo de las caracteristicas del aparato, del lugar de destino y del medio de
transporte que hay que utilizar, para facilitar el desplazamiento del embalaje, se puede
paletizar.
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INFORMACIONES GENERALES Y SEGURIDAD

Todas las informaciones necesarias para efectuar el desplazamiento (carga y descar-
ga) en condiciones de seguridad estan indicadas directamente en el embalaje.

— El desplazamiento del embalaje debe efectuarse en funcién de sus caracteristicas (pe-

so0, dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son contenidos, el desplazamiento
se puede realizar manualmente; en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo
de levantamiento de capacidad adecuada.

Cuando reciba el aparato, compruebe la integridad de todos los componentes. En caso
de dafios o falta de algunos componentes, contacte con el vendedor de zona para con-
cordar el procedimiento que hay que seguir.

— Lainstalacion debe realizarse por personal experto y autorizado, que debe asegurarse
previamente de que la linea de alimentacion eléctrica cumpla con las leyes vigentes en
materia, con las normas y las especificaciones en vigor en el pais de uso. a

— Antes de instalar el aparato, compruebe que la zona elegida sea idonea, suficientemen-
te aireada e iluminada, estable y que tenga un espacio circundante suficiente para efec-
tuar comodamente la limpieza y el mantenimiento. Compruebe ademas, que la
superficie de apoyo sea estable, que esté nivelada y que sea facil de limpiar de los re-
siduos, para evitar el riesgo de acumulacién de suciedad y de contaminacion de los pro-
ductos alimentarios.

El personal autorizado para efectuar la conexién eléctrica debe asegurarse de la per-
fecta eficiencia de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de linea y la frecuencia correspondan con los datos indicados en la
placa de identificacion.
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DESCRIPCION GENERAL DEL APARATO

La “maquina para pasta fresca” es un aparato disefiado y fabricado para amasar y ex-
trudir masas de huevo, en diferentes formatos, destinados a la alimentacién de las per-
sonas.

El aparato es de tipo profesional y debe instalarse en ambientes de tipo comercial (ba-
res, pizzerias, restaurantes, etc.). No es necesaria una formacion especial pero de to-
das formas, es necesario que los usuarios posean capacidades y competencias
especificas en el sector de la gastronomia.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante se considerara USO IMPRO-
PIO.

El aparato ha sido realizado con materiales seleccionados y técnicas de fabricacion
apropiadas para garantizar la maxima higiene, resistencia a la oxidacion, un notable
ahorro energético y seguridad de funcionamiento.

Todos los componentes del aparato que entran en contacto con el producto alimentario
estan realizados con materiales idéneos.

La ilustracion representa los componentes principales del aparato y la lista indica su de-
scripcion y funcion.

IDM  istruzioni
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PASTA FRESCA

A) Cuadro de mandos:esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para que
el aparato funcione (véase "Descripcion de los mandos").

B) Cuba: contiene el producto que hay que amasar.

C) Utensilio amasador: sirve para amasar los productos alimentarios.

D) Tapa de la cuba: esta asociada a un dispositivo de bloqueo (micro interruptor). Al abrir
la proteccion, el aparato se detiene.

E) Boca de extrusion: puede equiparse con moldes de diferentes tipos en funcion del tipo
de pasta que haya que realizar.

F) Cuchillo eléctrico: corta la pasta (opcional para PF25E).

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos del aparato

Descripcion Unidad de PF25E PF40E
Potencia kW (Hp) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230-400V/3/50Hz
Capacidad de la cuba kg 25 4
;ra?gumcacl(ci? horaria kg/h 8 13
Diametro del molde de extrusion mm @57 @57
Dimensiones del aparato (LxSxH) mm 285x540x420+540 305x600x525+625
Dimensiones del embalaje mm 700x460x770
Peso neto kg 35 48
Tipo de instalaciéon Instalacién en mostrador
Nivel de ruido dB (A) <70

(*) Dato indicativo, variable en funcién del tipo de molde y de la harina utilizada.
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DESCRIPCION DE LOS MANDOS
El aparato esta equipado con los dispositivos de mando enumerados, necesarios para ac-

tivar sus funciones princip

ales.

PASTA FRESCA

PF25E - PF40E

J

<=

G-->

. “‘
.

K

G) Boton: sirve para activar y desactivar el funcionamiento del aparato.

H) Botén: sirve para seleccionar el ciclo de amasado; presionado repetidamente sirve

para configurar el valor del temporizador.

1) Botén: sirve para seleccionar el ciclo de extrusion.
J) Display: sirve para visualizar el tiempo de amasado durante el ciclo de trabajo.

K) Indicador luminoso: encendido, indica que el aparato esta alimentado eléctricamente.

CAMBIO DEL MOLDE DE EXTRUSION

1. Desenrosque la virola

2. Sustituya el molde de extrusion (M) con
el adecuado para el tipo de elaboracion

que hay que efectuar.
3. Enrosque la virola (L).

(L).

IDM-34606300301.pdf
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CONSEJOS PARA EL USO

1. Monte los utensilios adecuados para la ela-
boracién que hay que realizar (incluido el

molde).
2. Levante la tapa (D) de la cuba (B).

3. Introduzca en secuencia la harina y de-
spués, la parte liquida (no introduzca prime-
ro la parte liquida porque se saldria por los

agujeros del molde).

4. Cierredenuevolatapa (D)delacuba (B).

5. Seleccione el ciclo de amasado presio-
nando el botén (H) y accione la maquina
presionando el botén (G). Cuando el apa-
rato empiece a amasar, se visualizara en
el display (J) el tiempo efectivo (de 0 a 99
max., en minutos) de elaboracion de la
masa. Durante el ciclo de amasado es
posible detener el aparato presionando el
botén (G), o levantando la tapa de la cu-

PASTA FRESCA

ba. Con esta operacion es posible (si es necesario) corregir la consistencia de la masa
afiadiendo harina o liquido para obtener una masa de forma granular, idénea para la
extrusion (véase la figura de arriba). El ciclo de amasado tiene una duracién indicativa
de 8+10 minutos. El aparato retoma su ciclo de trabajo solamente si la tapa esta bajada

y presionando el botén (G).

6. Después de haber conseguido la consistencia correcta de la masa, proceda con la ex-
trusion de la misma, deteniendo el ciclo de amasado presionando el botén (G) y suce-
sivamente, poniendo en marcha el de extrusién presionando el boton (). De esta
manera, se vera salir por los agujeros del molde el tipo de pasta deseado.

CONFIGURACION DEL TEMPORIZADOR

Antes de accionar el ciclo de amasado es posible pre-configurar el temporizador presionan-
do repetidamente el botén (H); una vez que se han configurado los minutos oportunos, pre-
sione el boton (G) para iniciar el ciclo de amasado con el temporizador configurado. Al
terminar los minutos pre-configurados, la maquina se parara emitiendo un sonido acustico.
Durante el ciclo de amasado es posible poner a cero el temporizador, presionando primero

el botdon (G) y a continuacion, el botén (1).

-11-
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PASTA FRESCA

CUCHILLO ELECTRONICO (OPCIONAL PF25E)
En caso de presencia del cuchillo eléctrico,
coloque el cuchillo en la maquina insertand-
olo en la virola (L) (asegurese de que la viro-
la esté bien apretada) y fijelo enroscando los
dos pomos (N).

Introduzca el cable eléctrico del cuchillo en la
toma (Q) colocada en el lateral de la maquina
y accione el cuchillo presionando el boton (R)
(controle que la maquina esté encendida y
que la tapa de la cuba esté bajada).

Una vez que se ha puesto en funcionamiento
el cuchillo es posible regular la rotacién de la
cuchilla interviniendo en el potenciémetro (S)
para modificar la velocidad de corte (depen-
diendo del tipo de pasta que se desea cortar).
Presione de nuevo el botén (R) para detener el funcionamiento del cuchillo.

Cada vez que se interrumpe el funcionamiento de la maquina, se interrumpe también
el del cuchillo electrénico. Para volver a poner en movimiento el cuchillo electrénico,
asegurese de que la maquina esté encendida y la tapa de la cuba se haya bajado, an-
tes de presionar el botén (R).

Cuando utilice al aparato por primera vez, antes de activar el funcionamiento quite
la pelicula protectora de revestimiento y realice una limpieza minuciosa para elimi-
nar los residuos del material de fabricacion.

DOSIS PARA 1,5 KG DE MASA

1 kg de harina de tipo 00 + 7+8 huevos (un huevo corresponde aproximadamente a 50 g o
50 ml), o bien 380+400 ml de liquido entre huevos y agua (utilice al menos 3 huevos para
dar consistencia a la masa).

El ciclo de amasado dura aproximadamente 8+10 minutos.
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PASTA FRESCA

La masa que se obtiene se presenta de for-
ma granular (véase la figura).

Si hacia el final del ciclo la masa no se pre-
senta granular es posible afiadir liquido o ha-
rina en pequefas dosis para obtener la
consistencia correcta.

Con el aparato pueden utilizarse diferentes tipos de harina (harina 00, harina de trigo duro,
de espelta, de kamut, integral); en estos casos puede que sea necesario modificar la dosis
de la parte liquida antes indicada (huevos o huevos y agua), de manera que la consistencia

de la masa sea la correcta (granular).

La dosis recomendada es puramente indicativa, aunque se ha probado durante las

fases de ensayo.

ENFRIAMIENTO LiQUIDO

Este aparato esta provisto de un sistema de enfriamiento liquido que permite que la boca

no se caliente demasiado durante la operacion de extrusion de la pasta.

Por tanto, este sistema de enfria-
miento evita que la masa en el inte-
rior de la boca, al no calentarse, no ; St
pierda la consistencia correcta. \ - {

CONEXION HiDRICA

Realice la conexién hidrica segun
el esquema y proceda de la manera
siguiente:

- Instale un grifo de interceptacion " 4 || = T

situado antes de la maquina. ~ T

- Conecte el tubo de carga del agua
en el grifo y coloque el tubo de de-

scarga de la maquina en una de-
scarga de aire.
- Compruebe que no haya pérdidas de agua abriendo el grifo poco a poco.

-13-
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LIMPIEZA MANUAL DEL APARATO
Antes de efectuar la limpieza del aparato (al final del dia o cuando sea necesario), desco-
necte la alimentacion eléctrica general (o desenchufe la toma eléctrica).

— Levante la proteccion de la cuba.
— Limpie la cubay su proteccion.
— Lave el utensilio amasador y la céclea, enjuaguelos y séquelos minuciosamente.

— Desmonte los moldes utilizados y sumérjalos en agua caliente para facilitar la elimina-
cién de los residuos de masa.

— Monte de nuevo el utensilio amasador.
— Baje la proteccion de la cuba.
— Limpie minuciosamente la superficie de trabajo y todas las zonas circundantes.

— Limpie las superficies externas del aparato con un pafio himedo o con una esponja.

Precaucion - Advertencia

Efectue las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
idéoneos. No utilice bajo ninguiin concepto, productos de limpieza corrosivos, infla-
mables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.
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LIMPIEZA DEL APARATO EN LAVAVAJILLAS

PASTA FRESCA

Para facilitar la limpieza de la maquina, se puede separar la cuba del resto de la maquina

y meterla directamente en el lavavajillas.

1. Quite de la cuba el eje amasador (T) y la coclea
(v).

2. Desenrosque las 4 tuercas que fijan la cuba al re-
sto de la maquina (2).

3. Desenganche la cuba y métala en el lavavajillas.

=

ﬁl ]
B

LARGOS PERIODOS DE INACTIVIDAD DE LA MAQUINA

Si no se va a utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo, después de haber efec-
tuado la limpieza y desconectado la alimentacion eléctrica general (o desenchufado la

toma eléctrica), protéjalo de manera adecuada para que se mantenga limpio.

BUSQUEDA DE AVERIAS

Las informaciones que se indican a continuacion tienen el objetivo de ayudar en la identi-
ficacion y correccién de las anomalias y disfunciones que puedan presentarse en la fase

de uso.

Algunos fallos pueden ser arreglados por el usuario; otros necesitan una competencia téc-
nica precisa o capacidades especiales, y deben realizarse exclusivamente por personal
cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

No desmonte los componentes internos del aparato.

VAN
| B Importante

El fabricante declina cualquier responsabilidad por los dafos causados por las ma-

nipulaciones.
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Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente

El aparato no se pone en marcha.

Causas

La tapa de la cuba no esta cerrada
correctamente.

Ausencia de tensioén en la linea de
alimentacion eléctrica.

El motor eléctrico o la tarjeta
electrénica son defectuosos.

-16 -

Soluciones
Compruebe que la tapa esta cerrada
correctamente.
Péngase en contacto con el
vendedor o con un centro de
asistencia autorizado.
Péngase en contacto con el
vendedor o con un centro de
asistencia autorizado.
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INFORMAGOES GERAIS E SEGURANGA

FINALIDADE DO MANUAL

— O manual de utilizagdo e manutengéo, que é parte integrante do equipamento, foi reali-
zado pelo fabricante no seu idioma original para fornecer informagdes necessarias a to-
dos aqueles que estéo autorizados a interagir com o equipamento durante a sua vida util.

— O tempo dedicado a leitura das informagdes sera importante para ndo colocar em risco
a saude e a segurancga das pessoas e evitar danos econémicos.

— O fabricante reserva-se o direito de realizar alteragdes nas informagdes referidas no
manual sem a obrigagdo de comunicar previamente, desde que ndo afetem a segu-
ranga.

— Algumas partes do texto foram evidenciadas para ressaltar a importancia da mensa-
gem.

) B Importante

Indica informagdes técnicas muito importantes, que devem tratadas com a devida
atencgao.

@ Cuidado - Adverténcia

Indica que é necessario adotar comportamentos adequados para nao colocar em ri-
sco a saude e a seguranga das pessoas e ndo provocar danos econémicos.

A\

Indica situagdes de perigo grave que, se ndo forem tratadas com a devida atengao,
podem colocar seriamente em risco a salde e a seguranga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E DO EQUIPAMENTO
A placa de identificagao ilustrada é colocada diretamente no equipamento. Nela estédo coloca-
das as referéncias e todas as indicagdes indispensaveis para a seguranga no funcionamento.

Identificagéo do fabricante Marcagéo CE de conformidade
Modelo do equipamento--4--« i S --Ano de fabricagéo
NUmero de série-----+ s E
Dados técnicos | — 2
== e— S

-3- Idioma Portugués




IDM  sicurezza

INFORMAGOES GERAIS E SEGURANGA

MODALIDADE DE SOLICITAGAO DE ASSISTENCIA
Para qualquer solicitagdo de assisténcia técnica, indicar a versao do equipamento e o tipo
de defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

O fabricante, na fase de projeto e fabricagdo, dedicou atengéo especial aos aspetos
que podem provocar riscos a seguranga e a saude das pessoas.

O fabricante adotou todas as "regras de boas praticas de fabricacdo" e realizou o equi-
pamento com materiais selecionados para garantir a higiene alimentar e a funcionali-
dade do servicgo.

Afinalidade destas informacdes é sensibilizar os utilizadores para que prestem atencéo
para prevenir qualquer risco de tipo operacional e alimentar. A prudéncia continua a ser
insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todos os que interagem com o
equipamento (instaladores e utilizadores).

Ler atentamente as instru¢des referidas no manual fornecido e as colocadas direta-
mente no equipamento, observando especialmente aquelas relacionadas a seguranca.

Efetuar a movimentagao do equipamento de acordo com as informacdes referidas di-
retamente na embalagem, no equipamento e nas instrugdes para a utilizagao.

Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalacdo, ndo permitir impactos ou
quedas do equipamento para evitar danos aos seus componentes.

O pessoal autorizado a realizar a ligagao elétrica deve verificar se as caracteristicas da
linha de alimentagéo correspondem ao que foi referido na placa, se esta equipada com
interruptor diferencial e com componentes conformes as leis e as normas vigentes.

N&o adulterar, eliminar nem desviar, em nenhum caso, os dispositivos de seguranca
instalados no equipamento.

E recomendavel que o utilizador leia atentamente todo o manual e tenha certeza de ter
compreendido todo o seu conteudo, principalmente todas as informagdes relacionadas
a seguranga.

Ao utilizar pela primeira vez o equipamento, se necessario, efetuar algumas simulagdes
para identificar os comandos, principalmente aqueles para ligar e desligar.

Utilizar o equipamento exclusivamente para os usos previstos. A utilizagao do
equipamento para usos improéprios e diferentes dos permitidos pode causar ri-
SCOs para a segurancga e a saude das pessoas além de danos econémicos.
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INFORMAGOES GERAIS E SEGURANGA

O fabricante exime-se de toda e qualquer responsabilidade por eventuais danos
causados pela utilizagao improépria do equipamento, pelo ndo cumprimento das
indicag6es contidas no manual de utilizagao e por adulteragées ou modificagoes
realizadas sem a sua formal autorizagao.

Todas as intervengdes que requerem competéncia técnica especifica ou capacidades
particulares (instalagéo, ligagéo das alimentagbes, etc.) devem ser efetuadas exclusi-
vamente por pessoal autorizado, com experiéncia reconhecida e adquirida no setor es-
pecifico de intervencgao.

N&o utilizar o equipamento com os cabos de alimentag&o elétrica degradados e inefi-
cientes. Imediatamente apds constatar um defeito, parar o equipamento em condigées
de seguranga e requisitar os servigos de pessoal autorizado e qualificado para realizar
a substituicdo dos cabos.

Antes de realizar qualquer intervengao de limpeza, manutengao, etc., CORTAR A
ALIMENTAGAO ELETRICA GERAL (ou entdo, desconectar a tomada elétrica) e
verificar se a zona de processamento esta completamente arrefecida.

Limpar o equipamento apés cada utilizagdo ou sempre que for considerado necessario,
com base também no tipo de produto alimentar processado.

Limpar meticulosamente todas as partes do equipamento (inclusive as zonas confinan-
tes), que podem entrar em contacto direto ou indireto com os produtos alimentares,
para preserva-los contra o risco de contaminagao e manter a higiene.

Limpar o equipamento exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar.
Nunca utilizar produtos de limpeza corrosivos ou inflamaveis ou produtos que possam
conter e/ou liberar substancias nocivas.

Limpar e higienizar o equipamento utilizando equipamentos de protecéo individual,
principalmente quando sao usados produtos detergentes.

Nao fazer a limpeza do equipamento com jatos de agua para ndo danificar os compo-
nentes e, de modo mais especifico, os elétricos e eletrénicos.

Em caso de inatividade prolongada do equipamento, limpar e secar bem todas as suas
partes (internas e externas).

Desconectar o cabo de alimentagao e verificar se as condigbes ambientais sdo adequa-
das para preservar o equipamento no decorrer do tempo.

A lista apresenta as condi¢gdes necessarias para o funcionamento correto do equipa-
mento elétrico de acordo com o ambiente circunstante.

Temperatura ambiente néo inferior a 5°C.

Humidade relativa entre 50% (medida a 40 °C) e 90% (medida a 20 °C).
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INFORMAGOES GERAIS E SEGURANGA

O ambiente deve ser desprovido de zonas com concentracéo de gases e pés potencial-
mente explosivos e/ou com risco de incéndio.

A atividade pode afetar o ambiente e por isso é necessario controlar as emissbes na
atmosfera, as descargas de liquidos e a contaminagéo do solo, a utilizagdo de ma-
térias-primas e de recursos naturais e a gestao dos residuos.

Durante o transporte e o armazenamento a temperatura ambiental deve estar com-
preendida entre -25 °C e 55 °C, com um valor maximo de até 70 °C, desde que o tempo
de exposicéo ndo seja superior a 24 horas

Os componentes da embalagem devem ser eliminados de acordo com as leis em vigor
no pais de utilizagéo.

Durante as fases de desativagdo e destruigdo do equipamento, selecionar todos os
componentes de acordo com as suas caracteristicas e realizar a eliminagao seletiva.
De modo particular, os componentes elétricos e eletronicos, marcados com o respetivo
simbolo, devem ser eliminados nos centros de recolha autorizados ou entdo entregues
ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Equipamentos Elétricos e Eletronicos contém substancias perigosas com
efeitos potencialmente nocivos para a satide das pessoas e para o ambiente. E
recomendavel efetuar a sua eliminagdo de modo correto.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

No equipamento, na posicdo correspondente as zonas nas quais existem RISCOS RESI-
DUAIS, sé&o colocados sinais de seguranca que informam sobre o risco correspondente.
As ilustragdes representam os sinais de seguranca e informagéo colocados no equipamen-

to.

Perigo de choque elétrico: sinaliza que é necessario cortar a alimen-
tagao elétrica geral (ou entdo desconectar a tomada elétrica) antes de
intervir nas ligagdes elétricas.

DISPOSIGOES PARA DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGCAO E INSTALAGAO

O equipamento é entregue embalado em um recipiente apropriado e, se necessario, é
adequadamente estabilizado com material de prote¢ao contra impactos para assegurar
a sua integridade.

De acordo com as caracteristicas do equipamento, do local de destinagdo e do meio de
transporte a ser utilizado, para facilitar a movimentagao a embalagem pode ser paleti-
zada.
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INFORMAGOES GERAIS E SEGURANGA

Todas as informagdes necessérias para efetuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranca séao referidas diretamente na embalagem.

— A movimentagéo da embalagem deve ser efetuada com base nas suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem reduzidos, a movimentagéo
podera ser feita manualmente, caso contrario, sera necessario utilizar um dispositivo
de elevacao de capacidade adequada.

Ao receber o equipamento, verificar a integridade de todos os componentes. No caso
de danos ou falta de algumas partes, contactar o revendedor da area para definir os
procedimentos a adotar.

— Alinstalacéo deve ser efetuada por pessoal especializado e autorizado, que deve veri-
ficar preventivamente se a linha de alimentagéo elétrica esta em conformidade com as
leis vigentes em matéria, com as normas e especificagbes em vigor no pais de utili-
zagao.

— Antes de instalar o equipamento, verificar se a zona escolhida é adequada, suficiente-
mente arejada e iluminada, estavel e se tem espaco circunstante suficiente para reali-
zar comodamente as operagdes de limpeza e manutengdo. Além disso, verificar se o
plano de apoio é estavel, nivelado e se a sua superficie pode ser limpa faciimente para
eliminar os residuos e evitar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagao dos
produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efetuar a ligagao elétrica deve verificar se a ligagao a terra do

sistema elétrico funciona perfeitamente e se a tensao de linha e a frequéncia corre-
spondem aos dados referidos na placa de identificagao.
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DESCRIGAO GERAL DO EQUIPAMENTO

— A "maquina para massa fresca" € um equipamento projetado e construido para amas-
sar e extrudir massas com ovos, em varios formatos, destinados a alimentagéo huma-
na.

— O equipamento é de tipo profissional e deve ser instalado em ambientes de tipo comer-
cial (bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer treinamento especial, mas, de qual-
quer forma, é necessario que os utilizadores tenham capacidades e competéncias
especificas no setor da gastronomia.

Qualquer utilizagao diferente daquela indicada pelo fabricante deve ser considerada
UTILIZAGAO IMPROPRIA.

— O equipamento é realizado com materiais selecionados e técnicas de fabricagcdo apro-
priadas para garantir a maxima higiene, a resisténcia a oxidagédo, uma notavel pou-
panca energética e a seguranga do funcionamento.

— Todos os componentes do equipamento que entram em contacto com o produto ali-
mentar sdo realizados com materiais adequados.

A ilustragao representa os componentes principais do equipamento e a lista refere a sua
descrigao e fungao.

IDM-34606300101.pdf
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A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios para

fazer o equipamento funcionar (ver "Descricao dos comandos").
B) Recipiente: contém o produto que deve ser amassado.
C) Utensilio amassador: serve para amassar os produtos alimentares.

D) Tampa do recipiente: é associada a um dispositivo de interbloqueio (microinterruptor ).

Quando a protegao € aberta, 0 equipamento para.

E) Boca de extrusao: pode ser equipada com matrizes de varios tipos, dependendo do

tipo de massa a ser feita.
F) Faca elétrica: corta a massa (opcional para PF25E).

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos do equipamento

Descrigdo Unidade de PF25E PF40E
Poténcia kW (Hp) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
Alimentacéao elétrica V/Ph/Hz 230-400V/3/50Hz
Capacidade do recipiente kg 25 4
Prf)d'ugéo*horéria kg/h 8 13
maxima (*)
Diametro da trefila de extruséo mm @57 257
(DL')’(“SeX"Ij)"eS do equipamento mm 285x540x420+540  305x600X525+625
Dimensdes da embalagem mm 700x460x770
Peso liquido kg 35 48
Tipo de instalagéo Instalagdo em bancada
Nivel de ruido dB (A) <70

(*) Dado indicativo, varia de acordo com o tipo de trefila e farinha utilizada.
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

O equipamento esta equipado com os dispositivos de comando apresentados, necessarios

para ativar as suas fung¢des principais.

PF25E - PF40E

J

<=

G-->

. “‘
.

K

G) Pulsante: serve para ativar o funcionamento do equipamento.
H) Botéao: serve para selecionar o ciclo de amassamento; quando é pressionado repetidas

vezes, serve para configurar o valor do temporizador .
1) Botao: serve para selecionar o ciclo de extruséo.

J) Ecra: serve para visualizar o tempo de amassamento durante o ciclo de trabalho.
K) Indicador luminoso: aceso significa que o equipamento esta alimentado eletricamente.

TROCA DA TREFILA DE EXTRUSAO
1. Desaparafusar a virola (L).

2. Substituir a trefila de extrusdo (M) por
uma mais adequada ao tipo de processa-

mento pretendido.
3. Reaparafusar a virola (L).

IDM-34606300301.pdf
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CONSELHOS PARA A UTILIZAGAO
1. Montar os utensilios adequados ao proces-
samento que deve ser executado (incluindo
atrefila ).
2. Levantar a tampa (D) do recipiente (B).
3. Introduzir na sequéncia a farinha e depois a
parte liquida (n&o introduzir antes a parte
liquida porque senéo ela vai sair pelos furos
da trefila ).
4. Fecharatampa (D) dorecipiente (B).

MASSA FRESCA

5. Selecionar o ciclo de amassamento pres-
sionando o bot&o (H) e acionar a maquin-
a pressionando o botédo (G). Quando o
equipamento comeca a amassar, apare-
ce no ecra (J) o tempo efetivo (de 0 a 99
max., em minutos) de processamento da
massa. Durante o ciclo de amassamento,
é possivel parar o equipamento pressio-
nando o botéo (G), ou levantando a tam-

pa do recipiente. Com esta operagao é possivel (se necessario) corrigir a consisténcia
da massa adicionando farinha ou liquido a fim de obter uma massa de forma granular,
adequada a extrusdo (ver a figura acima). O ciclo de amassamento tem uma duragéo
indicativa de 8+10 minutos. O equipamento prossegue o seu ciclo de trabalho s6 se a

tampa estiver abaixada e apds a presséo do botéo (G).

6. Apods obter a consisténcia certa da massa, passar para a fase de extrusdo parando o
ciclo de amassamento com a press&o do botéo (G) e, em seguida, ativando o ciclo de
extrusdo com a presséo do botéo (l). A essa altura, através do furos da trefila podera

ser vista a saida da massa desejada.

CONFIGURAGCAO DO TEMPORIZADOR

Antes de acionar o ciclo de amassamento, é possivel predefinir o temporizador pressionan-
do repetidas vezes o botdo (H); depois de definir os minutos apropriados, pressionar o
botéo (G) para iniciar o ciclo de amassamento com o temporizador definido. No final dos
minutos predefinidos, a maquina para e emite um som acustico. Durante o ciclo de amas-
samento, é possivel zerar o temporizador pressionando primeiro o botédo (G) e, em segui-

da, o botao ().
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MASSA FRESCA

FACA ELETRONICA (OPCIONAL PF25E)
No caso de presencga da faca elétrica, posi-
cionar a faca na maquina, introduzi-la na vi-
rola (L) (assegurar-se de que a virola esteja
bem apertada) e aperta-la aparafusando os
dois manipulos (N).

Inserir o cabo elétrico da faca na tomada (Q)
posicionada ao lado da maquina e acionar a
faca pressionando o botéo (R) (controlar se a
maquina esta ligada e se a tampa do reci-
piente esta abaixada).

Depois que a faca for colocada em funciona-
mento, sera possivel regular a rotagdo da
lamina intervindo no potenciémetro (S) para
variar a velocidade de corte (dependendo do
tipo de massa que se pretende cortar).
Pressionar novamente o bot&o (R) para parar o funcionamento da faca.

Toda vez que for interrompido o funcionamento da maquina, interrompe-se também
o funcionamento da faca eletrénica. Para recolocar em movimento a faca eletronica,
verificar se a maquina esta ligada e se a tampa do recipiente esta abaixada antes de
pressionar o botao (R) .

Ao utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de ativar o funcionamento, remo-
ver a eventual pelicula de prote¢ao de revestimento e fazer uma limpeza meticulosa
para eliminar os eventuais residuos de material de fabricagao.

DOSES PARA 1,5 KG DE MASSA

1 kg de farinha tipo 00 + 7+8 ovos (um ovo corresponde a cerca de 50 g ou 50 ml), ou
380+400 ml de liquido entre ovos e agua (utilizar pelo menos 3 ovos para dar consisténcia
a massa).

O ciclo de amassamento dura cerca de 8 a 10 minutos.
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MASSA FRESCA

A massa obtida apresenta forma granular
(ver a figura).

Se quase no fim do ciclo a massa nao tiver
consisténcia granular, sera possivel adicio-
nar liquido ou farinha em pequenas doses
para obter a consisténcia certa.

Com o equipamento é possivel usar diferentes tipos de farinha (farinha 00, farinha de gréo
duro, de espelta, de kamut, integral); nestes casos pode ser necessario alterar a dosagem
da parte liquida indicada acima (ovos ou ovos e agua) para que a consisténcia da massa
seja a correta (granular).

A dose recomendada é meramente indicativa, mesmo se testada durante as fases de
teste.

REFRIGERAGAO A LiQUIDO
Este equipamento esta equipado com um sistema de refrigeragédo a liquido que permite
que o bocal nao fique muito quente durante a operacéo de extrusdo da massa.

Este sistema de refrigeracdo ndo
permite que a massa no interior do
bocal esquente e perca a consi- ; St T
sténcia certa. 3 - Y

LIGAGAO HIDRICA

Fazer a ligagao hidrica de acordo
com o esquema e adotar o seguinte
procedimento:

- Instalar uma torneira de inter- N ) || = T
cecdo colocada a montante da AR | U
maquina. ﬂ(
- Conectar o tubo de carregamento
de agua a torneira e colocar o tubo
de descarga da maquina em uma descarga adequada.

- Verificar se ndo ha vazamentos de agua abrindo a torneira um pouco de cada vez.
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LIMPEZA DO EQUIPAMENTO MANUAL
Antes de realizar a limpeza do equipamento (no fim do dia ou sempre que for necessario),
cortar a alimentacgéo elétrica geral (ou entdo, desconectar a tomada elétrica).

Levantar a protecao do recipiente.
Limpar o recipiente e a sua protegéo.
Lavar o utensilio amassador e a rosca sem fim, enxagua-los e seca-los cuidadosamente.

Desmontar as trefilas usadas e mergulha-las em dgua quente para facilitar a eliminagéo
dos residuos de massa.

Montar novamente o utensilio amassador.
Abaixar a protecéo do recipiente.
Limpar meticulosamente o plano de trabalho e todas as zonas circunstantes.

Limpar as superficies externas do equipamento com um pano himido ou com uma
esponja.

@ Cuidado - Adverténcia

Realizar as operagdes de limpeza exclusivamente com produtos detergentes ade-
quados. Nao utilizar jamais produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis ou que con-
tenham substancias nocivas a saude das pessoas.
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LIMPEZA DO EQUIPAMENTO EM MAQUINA DE LAVAR LOIGA
Para facilitar a limpeza da maquina, é possivel extrair o recipiente do restante da maquina
e colocé-lo diretamente na maquina de lavar loica.

1. Remover do recipiente o veio amassador (T) e a
rosca sem fim (V).

2. Desaparafusar as 4 porcas que prendem o reci-
piente ao restante da maquina (Z).

3. Desencaixar o recipiente e coloca-lo ma maquina
de lavar loiga.

o~

&

N

e

LONGO PERIODO DE INATIVIDADE DA MAQUINA

Se estiver prevista a nao utilizagdo do equipamento por um longo periodo, apos ter limpado
e cortado a alimentacgé&o elétrica geral (ou entdo desconectado a tomada elétrica), protegé-
lo de modo adequado para que se mantenha limpo.

ANALISE DE FALHAS

As informagbes apresentadas a seguir tém a finalidade de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e disfungdes que podem ocorrer durante a utilizagao.

Algumas falhas podem ser resolvidas pelo utilizador; outras requerem uma competéncia téc-
nica especifica ou capacidades particulares e devem ser realizadas exclusivamente por pes-
soal qualificado com experiéncia reconhecida e adquirida no setor especifico de intervengéo.

VAN
| B Importante

Nao desmontar partes internas do equipamento.
O fabricante exime-se de toda e qualquer responsabilidade por eventuais danos cau-
sados por adulteragoes.
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Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Problema Causas

A tampa do recipiente ndo esta
fechada corretamente.

Falta de tens&o na linha de
O equipamento néo se ativa. alimentacgao elétrica.

O motor elétrico ou a placa
eletrénica estao com defeito

-16 -

Solugées
Verificar o fechamento correto da
tampa
Entrar em contacto com o
revendedor ou com um centro de
assisténcia autorizado.
Entrar em contacto com o
revendedor ou com um centro de
assisténcia autorizado.
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OBLWAA UHOPOPMALIUA U TEXHUKA BE3OINMACHOCTU

LIEJSIb PYKOBOCTBA

— PykoBOACTBO MO 3KCMnyaTauum 1 TeXobCnyXvuBaHuUiO SBMSETCS HEOTHEMIIEMOIA YacTb
npvbopa v co3faHo U3rOTOBUTENEM Ha CBOEM si3blke ATls MPefoCTaBreHusl HeoGxoam-
MOV MHCOpMaLMK Anst YNOSIHOMOYEHHBIX N, paboTarLmux ¢ NpUGOpPoM B TeYeHUM
€ro cpoka aKcnnyarauuu.

— [JocTaTo4HO yaenuTb HeMHOTO BpEMEHM 03HAKOMITEHMIO C NPUBEAEHHO MHbopMmaLve-
1, 4TOGbl COKPaTUTL PUCKW ANsi 300POBbs M GE30MacHOCTU Niofei, a Takke NpenoT-
BpaTUTL MaTepumarnbHblii yilep6.

— WasroTtoBuTenb octaBnseT 3a cobon npaBo BHOCUTb USBMEHEHUA B I'IpI/IBe,EI,éHHy}O B PYKO-
BOACTBE VIH(bOpMaLI,I/IIO bes npeansapuTenibHOro npegynpexneHud, ecrini OHM He Kaca-
toTcs 6e30nacHoCTL.

— B HekoTOpbIX MecTax TEKCT BblAeneH, YTOObI NOAYEPKHY T BaXXHOCTb COOOLLEHUS.

VAN
Yka3biBaeT Ha TEeXHUYECKYr WHcopmMauuo ocob6or BaXXHOCTU, KOTOPOM Henb3A
npeHebperarb.

OcTpoxHo - NpeaynpexageHuve

Yka3sbiBaeT, YTO Heo6xoa4uMoO NpeanpuUHATL 0cobble Mepbl NOBeAEeHUsl, YTOObI He
co3faBaTb OMAacHOW cUTyauuu Ans niogeri M He NPoBOLMPOBaATbL IKOHOMUYECKUMN
yuwep6.

A\
3 OnacHo - BHuMmaHue

YKkasbiBaeT Ha KPUTUYECKYIO OMAcHOCTb, NpeHebpexeHMe KOTOPOW MOXeT cTaTb
NPUYNHONM BbICOKOIO pUCKa AnA 340pOBbs U 6e30MacHOCTMY Nioaen.

WOEHTUOPUKALINA UBTOTOBUTENA U OBOPYAOBAHUA

MpeacTtaBneHHas UAEHTUMUKAUMOHHAsA Tabnuyka yCTaHOBMEeHa HenoCPEeACTBEeHHO Ha
npudope. 3aeck NpUBOANUTCS UAEHTUDUKALMOHHAas MHopMaLMs U HeobXoAMMble YKasaH-
Usl Mo TeXHUKe 6e30nacHOCTY.

MaeHTudumkaums narotoputens MapkupoBka o cooTBeTcTBUM EC
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OBLUAA UHOOPMALIUA N TEXHUKA BE3OMNACHOCTU

NMOOAYA 3AABKU HA TEXHUYECKYHO NMOOOEPXKY
Mpu nogave no6oii 3asiBKM HA TEXHUYECKYHO NOAAEPXKKY crieayeT ykasaTb Bepcuto npubop-
a 1 TMn oBHapyXXeHHo Henonaaku.

MEPbI BE3ONACHOCTH

Mpn NpPOEKTUPOBaHMU U U3rOTOBMEHUN Mpubopa 0coboe BHUMAHWE W3rOTOBUTENb
yAenun TeM acnekTam, KOTopble MOryT NOCTaBUTL Mo yrpo3dy 6e3onacHoOCTb 1 340po-
Bbe Nogen.

MaroToBnTENb NPUMEHMI BCE "OBLLEMNPUHATLIE TEXHUYECKWE NpaBuna” u Ncnonb3osan
crneuuarnbHo oTobpaHHble MaTepuarnbl Ans U3roToBMNEHWs Npubopa, 4Tobbl 06ecneynTs
TMrMeHy NULLEBBIX MPOAYKTOB U paGoTocnocoGHOCTL Npubopa.

Llenb HacToswwen nHdopmauum - obpatnts BHUMaHWE nonb3oBaTtenein Ha Heobxoan-
Mble Mepbl Ans NpefoTBpaLleHns NobbiX PUCKOB, KacaloLMXCA Kak aKcniyaTauum
npubopa, Tak 1 npogykToB nuTaHusa. OCTOPOXHOCTL - Npexae Bcero. besonacHocTb -
npexae Bcero B pykax Tex, KTo obpatiaercs ¢ npubopamu (yCTaHOBLLMKM U NONb30Ba-
Tenm).

Heo6xoaMmo BHUMATENbHO 03HAKOMMUTLCS C MHCTPYKUMUSMU, MpUBEAEHHBIMUY B npunar-
aemMoM K Nprbopy pyKOBOACTBE, a TakkKe C yKa3aHUsIMUK, NpuBeaeHHbIMU HenocpeacT-
BEHHO Ha npubope. B yacTHocTH, HeoGxoaumo cobntofaTe MHCTPYKUMU MO TEXHUKE
©e30nacHoOCTW.

MepemelleHne npuGopa crnedyeT BbIMOMHATb, NPUAEPXKMBASACH YKasaHWW, npuBes-
€HHbIX HeNoCPeACTBEHHO Ha ynakoBke NpuMbopa 1 B MHCTPYKLUAX MO 3KCMyaTaumu.

Bo BpeMsi nepeBo3ku, NOrpy304HO-Pas3rpy30yHbIX paboT M yCTAaHOBKU HEMb3s AoMy-
ckaTb yAapoB v nageHusi npubopa, YTobbl He NMOBPEAUTH EF0 KOMMOHEHTHI.

YNOMHOMOYEHHbI NEPCOHar, BbINOMHALWMIA 3rIeKTpUYeckoe NoaKIoyYeHue, NOIKeH
y6eaunTbCsl, YTO XapakTEPUCTUKM NMUHUU 3NEKTPONUTAHUSI COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM
Ha Tabnuuke, 4To NPMGOP OCHaLLEH AnddepeHLManbHbIM BeIKIoYaTeneM U KOMIMOH-
€HTaMU, COOTBETCTBYHOLLMMMW AEUCTBYIOLLMM 3aKOHaM U CTaHAapTaMm.

Hu B koem crnyyae Henb3si pa3bupathb, yAansaTb U LYHTMPOBATL YCTAaHOBINEHHbIE Ha
npubope NpefoxXpaHUTENbHbIE YCTPOWCTBA.

lMonb3oBaTento pekoMeHayeTCcs BHMUMATENBHO NPOYeCcTb BCE PyKOBOACTBO U Y6e£l,VIT-
bCS B €ro MOSIHOM MOHMMaHWM U, B YACTHOCTMW, YTO MPaBUIIbHO YCBOEHa BCA MHQO-
pMauuna, KoTopasa KacaeTca TEXHUKN ©e3onacHocTu.

I'Ip|/| nepeomM nNnpuMeHeHunmn npm60pa, B Cny4yae HeobX0AMMOCTH, BbINOMHUTL HECKOMBKO
I'Ip06HbIX LMKMOB, YTOObI onpenenuTb NOMOXeHWe YCTPOMCTB ynpaBreHnsi, B YaCcTHOCT-
W, BKIMKOYEHUA U BbIKITIOYEHUA.

Ucnonb3oBaTb Npu6op TONbLKO Mo HasHavyeHuo. Ucnonb3oBaHue npubopa B He
nNpeaycMOTPEHHbIX LensX MoXeT NOCTaBUTbL Noa yrpo3sy 6e3onacHoOCTbL noaen,
UX 340POBbLE, U CTaTb NPUYMHOM MaTepuanbHoro yuiep6a.

-4- Pycckuti si3bik



IDM  sicurezza

OBLUAA UHOOPMALIUA N TEXHUKA BE3OMNACHOCTU

U3rotoButenb cHUMaeT c cebs BCAKYH OTBETCTBEHHOCTb 3a ymepﬁ, BbI3BaHHbIN
uncnornb3oBaHnem npuﬁopa He No Ha3Ha4YeHuo, HecoonoaeHneM npUBeAEHHbIX
B PyKoBOACTBE NO 3JKcnnyartauuu YKa3aHMVI, a TakKXe HeCaHKUMOHMPOBAHHbLIMU
M3MEHeHUssMU Unn MmoaudukaumMaMm, BHeCEHHbIMU 6e3 NUcbMeHHoro pa3peLu-
€HuA n3roroBuTens.

Bce onepauun, Tpebytolme onpenenéHHoN TEXHUYECKOW KOMMETEHUMM, a Takke
0COObIX HaBbIKOB (YCTaHOBKa, NOAKMOYEHME 3NEKTPONUTAHNS U T.4.) OOJDKEH BbINOS-
HATb TONBbKO YMOJTHOMOYEHHbIN NepcoHar, obnaaarLwmii NpU3HaHHbLIM OMNbITOM B Onpe-
[eneHHon obnacTtu.

Henb3s ncnonb3oBaTb Npubop, ecnu nutarLme kabenu NnoBpeXxaeHsl N Heucnpae-
Hbl. Mpy oBHapyxeHnn Henonagkm HeobXoaAMMO HEMELNEHHO OCTaHOBUTL Mpubop B
6e30MacHbIX YCMOBUSIX U MOPYYUTb KBannUUMpOBaHHOMY MepCoHarny 3ameHy kabe-
nen.

Mepen npoBeaeHneM N6bIX PpaboT N0 OYMCTKE, TEXOBCNYKMBAHUIO U T.A., HE06-
xoaumo OTKNMIOYUTD MNMABHbIA UCTOYHUK ANEKTPOMUTAHUSA (unun pocTtath
wTencesnb U3 po3eTku) U y6eauTbCA, YTO 30Ha 06PabOTKM MOJIHOCTLID OXfa-
XAaeHa.

OumwaTe nNpubop nocne Kaxgoro NPMMEHEHUs UNU Mo HeobXoAMMOCTU, C YYETOM
MCNONb3yeMbIX NPOAYKTOB.

TwaTenbHO OYNCTUTL BCE KOMMOHEHTbI NpUGopa (BKMHYasi CMEXHYH0 30HY), HanpsiMyio
UMK KOCBEHHO KOHTaKTUpYIOLLMEe C NPOAyKTamMu NUTaHusi, YTobbl NpeaoTBpaTTL PUCK
3apaxeHusi ¥ NoaaepPXKMBaTh MMIMeHy.

Ona o4ynctkm rlle6opa ncnonb3oBaTb TOJIBKO MoOKOLWMEe cpeacTtBa AlAd nuueBoro
O60py,EI,OBaHI/I$|. Hwukoraa He wucnonb3oBaTb KOppO3MﬁHbIe N BoOcCNamMeHsLmnecs
cpeacTtBa, a Takxke cpenctsa, KOToOpble MOryT coaepXxaTb n/vinn BbIgENSTb BpeaHble
BellecTBa.

Mpu o4nCTKE U caHuTapHOW o6paboTke npubopa HeoGXoAMMO MOJb30BaTbCA
cpeacTBamMy MHOMBMAYaNbHOW 3alyUThl, B YACTHOCTM, NPU MPUMEHEHUN MOMLLMX
cpencrTs.

Henb3a ouuniwats npubop cTpyér BoAbl, YTOObLI HEe NOBpeanTb KOMMOHEHTbI, B YaCTHO-
CTW, ANEKTPUYECKIE U SNEKTPOHHbIE.

B cnyyae gnutenbHoro npocTost npubopa Heo6X0AMMO OUYUCTUTL U TLLATENbHO BbICy-
LUNTb BCE ero KOMMOHEHTbI (BHYTPEHHMWE U BHELLHME).

OTKMIOUMTL NUTaOLWNIA Kabernb 1 y6eamTbes, YTO OKPYXKaloLLMe YCroBUS NOAXOAAT Ans
JONrOBPEMEHHOT0 XpaHeHust npudopa.

B nepeuHe npuBoaaTcs HeoGxoaumble pabouve ycrnosus Ans o6opynoBaHWS U
3NeKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB B 3aBUCUMOCTM OT YCMOBUIA OKpY>KatoLen cpesbl.

TemnepaTypa okpyxatoLen cpeabl He Hke 5°C.
OTHocuTenbHasa BnaxHocTb mexagy 50% (npu temnepatype 40 °C) u 90% (npwm

Temnepartype 20 °C).
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OBLUAA UHOOPMALIUA N TEXHUKA BE3OMNACHOCTU

B nomelueHMn He [OMKHO ObiTb 30H C BbICOKOW KOHLEHTpauuei noTeHunansHo
B3PbIBOOMNACHBIX U/WUMKN NOXapOoOoNacHbIX rasos U MNbifu.

— PaGoTa npubopa MOXeT MOBMMSTb Ha OKPYXaloLLyt cpeady, NMo3TOMy Heo6GXoauMo
06paTuTh BHUMaHWe Ha BbIGPOCHI B aTMOCepy, CMUB XUAKOCTY U 3arpsi3HEHUE MOYBHI,
UCMNONb30BaHWE Chipbs Y MPUPOAHBIX PECYPCOB, a Takxe 06paboTKy OTXOAO0B.

— lMpu nepeBo3ke M XpaHeHWM TemnepaTypa OKpyXawllel cpedbl AoMmkHa ObiTb B
amanasoHe ot -25 °C go 55 °C, moxeTt gocturatb 70 °C, HO Npu 3TOM NPOAOIPKUTENb-
HOCTb He MOXET npeBbIWaTh 24 yaca

— KoMNOHeHTbI ynakoBKU A0SMKHbI YTUNN3NPOBATLCS COrfacHo AeNCTBYOLWMM 3aKOHaM B
CTpaHe akcnnyaTtauuun.

— Tpu BbIBOZE M3 IKCMNyaTaumMmn K yTunusaumm npubopa HeobxoaMMO CrpynnuMpoBaTb
KOMMOHEHTbI MO UX XapaKkTepucTMkam U obecneunTb pasfaenbHyo YTUIN3aUmuo OTXo-
[oB. B yacTHoCTH, anekTpuyeckue 1 anekTPOHHbIE KOMMOHEHTBI, OTMEYEHHbIe creLma-
NbHBIM ~ 3HAKOM, [AOIKHbI  ObITb  YTUNM3MPOBaHbI B CMELManu3vpoBaHHbIX
YNOJTHOMOY€EHHBIX COOPOYHbIX LIeHTpax Unu nepefaHbl NPOAABLY MPY MOKYMKe HOBOro
npubopa.

- 3neKTquecxue N ANIeKTPOHHbLbIe anGOpbl cogepxat BpeaHble BelwleCcTBa C noTe-
HUuanbHO BpeaHbIM BO34EeNCTBMEM Ha 340poBbEe nogen M Ha OKpyXawwyr
cpeny. Y6eautenbHo peKkoMeHAayeTCcA NpaBUIIbHO BbINOJTHUTb YTUNU3auulo.

3HAKHU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU U UH®OPMALIMOHHbIE TABJTMYKU

Ha npnbope B6nu3m tex 30H, rae cyuecteytoT OCTATOUHBLIE PUCKW, ycTaHoBnEHbI
3HaKM TexHWKM OGe3onacHOCTW, KOTOpble YKa3biBAlOT HAa HanuyMe COOTBETCTBYHOLLMX
PUCKOB.

Ha nnnioctpaumnsax npefcTasneHbl yCTaHOBIIEHHbIE Ha Npubope 3Haku TexHWkn 6e3onacH-
OCTW U MHPOPMAaLMOHHbIE TabnnyKN.

— OnacHOCTb 3MEeKTPMYECKOro yaapa: ykasbiBaeT, YTo HeobXo4Mmo
OTKIMHOYUTb MaBHbIA UCTOYHUK MUTaHUS (UK AocTaTb LTencesb U3
pO3eTKW) Neped TeMm, Kak BbINOSHATL paboThl HA 3NEKTPONPOBOAKE.

NPEAMUCAHUA MO CHATUIO YINAKOBKHU, MOrPY304HO-PA3IrPY304HbIM
PABOTAM U YCTAHOBKE

— TMpuBop nocTaBnseTcs B crieumarnbHON ynakoBke 1, Npy HEOBXOAUMOCTU, CrieLmanbHO
BbIGMpaeTcs aMopTM3NpYoLWWiA MaTepuar, 4Tobbl obecneunTb LienocTHOCTb npubopa.
B 3aBUCMMOCTM OT XxapaKTepucTuk npubopa, MecTa YCTaHOBKA W TPaHCMOPTHOrO
CPefcTBa C Lelblo YNpoLLeHUsl Norpy304HO-pasrpy3oyHbIX paboT, yrnakoBka MOXeT
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OBLUAA UHOOPMALIUA N TEXHUKA BE3OMNACHOCTU

ObITb YCTAHOBMEHA HA NOALOH.
Bcs Heobxoaumasi MHGopMaums Mo nepemMeLleHnto (Morpyska u pasrpyska) B 6e3o-
MacHbIX YCMOBUSIX, MPUBOANUTCS HEMOCPEACTBEHHO Ha yNaKoBKe.

— TlepeMellueHne ynakoBku criefyeT BbIMOMHATb, YYUTbIBAs €€ XapakTepucTuku (Bec,

pasmep 1 T.4.). Mpn HeGonbLIOM Bece 1 pasmepe nepemelleHne MoXeT ObiTb BbIMo-
NHEHO BpY4YHYl0, B MPOTMBHOM Ccriyyae, HeoBXOAMMO MCMOMb30BaTb MOABEMHbIE
cpencTBa [OCTaTOYHOM rpy30mnoAbEMHOCTY.

Mpu nony4yeHun npuGopa NPoBEPUTL LIENTOCTHOCTE BCEX KOMMOHEHTOB. Mpu 06Hapyxe-
HUW NOBPEXAEHUI UNW HeOCTauN HEKOTOPLIX KOMMOHEHTOB, HEO6X0AMMO obpallaTh-
CSl K pervoHansHOMy ANCTPUOBLIOTOPY AN COrnacoBaHus NpUMEHsieMbIX npoleayp.

— YCTaHOBKY [OSKeH BbIMOMHATL YMNOIHOMOYEHHbIN OMbITHBIA NepcoHar, KOoTopbin

JOMmKeH y6eamuTbes, YTO MUHKS SNEKTPONUTaHWS OTBEYaeT AeWCTBYHOLLEMY 3aKOHOAa-
TenbCTBY B HACTOSILLEN OTpacnu, cTaH4apTam 1 NpeanMcaHusM, AeCTBYOLUM B CTpa-
He akcnnyaTauuu npuGopa.

— [epepn ycTaHoBKOWM NpubBopa cneayet y6eanTbes, YTo BbibpaHHaa 3oHa nogxoauT Ans

3TOro, YTO OHa AOCTAaTOYHO NPOBETPMBAETCS, OCBELLAETCA U ABNAETCA YCTOMYMBON, a
Takke 4YTO MMeeTcs O0CTaTouHO CBOOOAHOro nNpoCTpaHCTBa BOKpPYyr an6opa and
nposeaeHna O4YNUCTKU U TeXO6CJ'Iy)KI/IBaHMH. Heobxogumo Takke y6e,EI,I/ITbC$|, 4YTO onop-
HaaA NOBEpPXHOCTb yCTOW-II/IBa, BbiBepeHa no ropu3oHTanm n nerko ovnulaeTca ot octat-
KOB NPOAYKTOB, 4YTOObI HEe HakannMBeanocb 3anﬂ3HeHI/1IZ M He npoucxogunno 3apaxeHue
npoayKTOB NMUTAHUA.

MepcoHan, ynosIHOMOY€eHHbIN BbINONHATL NOAKNIOYEHWEe INEeKTPONUTaHUSA, [OJIKEH
npoBepuTb 3(p¢heKTMBHOCTb 3a3eMSIeHUsI CUCTEeMbl 3NEKTPOMNUTAHUS U AOJDKEH
y6eAuTLCA, YTO HamnpskKeHMe M 4acToTa CeTU 3INeKTPONUTaHUS COOTBETCTBYHOT
npuBeAEHHbLIM Ha OeHTU(MKALIMOHHOWN TabGnu1uKe.
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CBEXWUE MAKAPOHHbIE U3OENNA

OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

«OBopyaoBaHve AnNs NPOU3BOACTBA CBEXUX MAKapOHHbIX U34enuit»y paspaboTaHo M
M3roTOBMNEHO ANA 3ameca SAMYHOTO TecTa W MPOM3BOACTBA U3 HEro MaKapOHHbIX
n3genuin pasHbix oopmMaToB, NpeaHasHauYeHHbIX AN NMTaHusa YernoBeka.

Mpubop npegHasHayeH Ans NpodeccMoHanbHOro NPUMEHEHUsSI U yCTaHaBNMBAETCS B
KOMMepYeckMx nomelleHusx (6ap, nuuuepus, pectopaH u 1.4.). He TpebyeTt ocoboi
NOAroTOBKU NepcoHana, Ho B niobom crnyvae Heobxoaumo, 4Tobbl Monb3oBaTenu
UMEnNu onpeaeneHHble 3HaHWs U HaBbikW B cchepe 06LLeCTBEHHOMO NUTaHUS.

JIllo6oe npuMeHeHMe, KOTOpoe OT/IMYAeTCs OT YKa3aHHOro W3rotoBUTeneMm,
cuutaetrca HECAHKLUMOHUPOBAHHbIM.

Mpubop cpenaH n3 crneunanbHO OTOOPaHHLIX MaTepuanoB W C MNPUMEHEHUEM
COOTBETCTBYIOLLMX KOHCTPYKTOPCKUX MEeTOAOB [Ans obecneyvyeHuss MakcumMarbHOro
YPOBHSI TUrMEHbI, CONPOTUBIIEHNSI NPOLIECCAM OKUCIIEHUS, 3HAYUTENBHOTO CHUXKEHUS
3HeprosaTtpaT 1 6e30nacHOCTN UCMONb30BaHMS.

Bce conpuvkacalowmecs € NUWEBbLIMU NPOAYKTAMU COCTaBHble 4Yactu npuGopa
M3roTOBNEHbI U3 MOAXOAALUMX ANA 3TUX Lienen maTepuanos.

Ha nnnrcTpaumnum npencrtaBneHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTHI 060py,D,OBaHI/1F| n B CNUCKe
npmBoaATCA UX onnucaHune n Ct)yHKLl,I/IFI.

IDM-34606300101.pdf
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

A) NaHenb ynpaBneHusA: BKIOYAET YCTPONCTBA yNpaBneHusi, Heobxoammble Ans
pabotbl npubopa (cM. "OnncaHune ycTpoUCTB ynpaeneHns").

B) Oexa: cogepxut saameluMBaemMoe TecTo.

C) MecunbHbIA MHCTPYMEHT: CNY>XWUT AN 3amMeca NyLLEBbIX NPOOYKTOB.

D) Kpblwka gexu: ocHalleHa 6IoKMpYHOLLMM YCTPOMCTBOM (MUKPOBbIKITHOUaTenNb). Mpu
OTKPbITUM 3aLLUTHOW KPbILLKM Npubop ocTaHaBnmnBaeTcs.

E) OKCTpYy3MOHHbIN NAaTPYGOK: MOXET ObiTb OCHALLEH pa3nMyHbIMU unbepamm B
3aBMCUMOCTU OT TvNa NPOM3BOAMMbIX MaKapOHHbIX U3OENWIA.

F) OnekTpuyecknin HoX: OTpe3aeT MakapoHHble n3genus (pakynbTaTUBHbIN ANs
PF25E).

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN
Tabnuua 1: TexHuyeckue aaHHble npubopa

Onucanue ufzgzg,‘jgﬂ PF25E PF40E
MowuHocTb kBT (n.c.) 0,37 (0,5) 0,75 (1)
SnekTponutaHue B/®asbi/ly 230-400B/3/50Iy,
BmecTtumocTb aexm Kr 2,5 4
;Igzgag?nmenwocm B Yac - 8 13
[nameTp aKCTPY3NOHHOW hunbepbl MM @57 @57
[abapuTbl npubopa (LxSxH) MM 285x540x420+540 305x600x525+625
[abapuTbl ynakoBku MM 700x460x770
Bec HeTTO Kr 35 48
Twn ycTaHOBKM YcraHoBKa Ha cTone
YpoBeHb Lyma ob (A) <70

(*) lMpubnuaumernbHoe 3HaYeHUe, MoXem 8apbUpo8ambCsl 8 3agucumMocmu om ucrionb3yemol ¢hurbeps! U muna

MyKU.
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

OMUCAHUE YCTPOMCTB YNPABNEHUA
Mpnbop ocHaléH nepeyncrieHHbIMY YCTPOMNCTBaMU ynpaBreHusl, HeobXxoaumbliMn Ans
NoAKMYEeHNs1 OCHOBHbIX (DYHKLIMIA.

PF25E - PF40E

J

<=

:

G) KHonka: cnyxuT ans 3anycka n ocTaHoBkv paboTbl npubopa.
H) KHonka: cnyxuTt ansi Bblbopa Lukia 3amMeca; HECKONbKO MOBTOPHbIX HaXaTui
No3BOMSOT YCTAaHOBUTL 3HAYeHWe Tanmepa.
1) KHonka: cnyxuT ans Belbopa umkna akCcTpysuu.
J) Oucnnent: cnyxwvT Ans otobpaxeHns BpeMeHn 3ameca BO BpeMsi paboyero Luukna.
K) CBeToBOI MHAMKaTOP: BKIOYEHME O3HAYaeT, 4TO Ha obopyaoBaHUe nogaeTcs
3MeKTponuTaHue.

CMEHA 3KCTPY3UOHHOW ®UNbLEPLI
1. OTBUHTUTL 3aXnMHOe KonbLo (L).
2. 3aMeHnNTb 3KCTPY3NOHHYI hunbepy (M)

L"-.'~.

Ha noaxoAdLLylo AN TUna Npovu3BOAUM- Q*

e
bIX U3 Y / 2
aenui. %
3. 3aBUHTUTbL 3axMMHOEe konbLo (L). \ .w

(

IDM-34606300301.pdf
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

PEKOMEHOALIMM NO SKCNNYATALUU

1. CMOHTMpOBaTb noaxoAsiiMe Ans BbIMO-
nHsiemMon paboTbl MHCTPYMEHTBI (BKIOYas
dunbepy).

2. MopHATb KpbIwKy (D) aexu (B).

3. 3acbinatb cHavana Myky, a 3atem goba-
BUTb XWAKWE WHIpedneHTbl (He nomellaTb
CHayana Xuakne WHrpeaneHTbl, MOCKOMbKY
OHM BbITEKYT Yepe3 OTBepCTUs punbepsl).

4. 3akpbITbKpbILWKY (D) aexu (B).

5. BblbpaTbh UMKN 3aMeca HaxaTvem Ha
kHOMKy (H) n 3anycTuTb mMawmHy Haxa-
TueMm Ha kHonky (G). Korga npubop Haum-
HaeT 3ameLunBaThb TecTo, Ha aucnnee (J)
oTtobpasuTcs dakTnyeckoe Bpems (ot 0
0o 99 makcMMym B MUHyTax) 3ameca
Tecta. Bo Bpems uukna 3ameca MOXHO
OCTaHOBMTb Npubop HaxaTvem Ha
KHONKy (G), MnM NOOHSATMEM KPbILLKK
Aexu. 3To No3BonsAeT (Npu HeobxoANMOCTN) OTKOPPEKTMPOBATL KOHCUCTEHLIMIO TECTA,
[06aBnaAs MyKy WM XUAKOCTb , YTOObI NOMYYMTb NPUrOGHOE AN 3KCTPY3UW TecTo,
umMeloLee paccbinyatbii BU4 (CM. pUCYHOK Bblwe). Livkn 3ameca gnutca npubnu-
3utenbHo 8+10 MuHyT. Mprbop BO30GHOBNSIET pabo4mnii LMK TOMNBLKO NOCIe OnyckaHusi
KPbILLKM 1 HaXaTusi Ha kHonky (G).

6. Mo JOCTMKEHNMN HY>KHON KOHCUCTEHLMM TECTa MOXHO NEPENTU K IKCTPY3NU, OCTAHOBMB
LMK 3aMeca HaxaTvem Ha kHonky (G) u 3anycTvB UMK SKCTPY3UW HaxaTuem Ha
kHonky (I). Tenepb u3 oTBEPCTMIN DUNBbEPBLI HAYHYT BbIXOAUTL MakapoHHbIE N3AenNns
HY>XHOro dhopmarTa.

5
a
S
S
S
2
3
2
3
3
3
3
e
=
o

HACTPOWKA TAUMEPA

Mpexage yem 3anyckaTb LMKM 3aMeca, MOXHO YCTaHOBWUTb TanWMep, HECKOMbKO pa3
Haxxmmas Ha kHonky (H). MNocne ycTaHOBKU BbIpaXXEHHOIO B MUHYTax 3HaYeHUs HaxaTb Ha
kHonKy (G), 4TOGbI HavyaTb LMK 3amMeca C YCTaHOBMEHHbIM Tanmepom. o ucrevenHnm
33aHHbIX MUHYT MallMHa OCTAHOBMTCHA M MogacT 3ByKOBOW curHan. Bo Bpemsa uukna
3aMeca MOXHO obHyNuUTbL Tamep, HaxaB cHayana Ha kHonky (G) a 3aTem Ha kHorky (1).
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

3NEKTPOHHbIV HOX (OMNUWUS PF25E)
Mpn HanMuMM aNEeKTPUYECKOro HoXa ycTa-
HOBUTb HOX Ha MaLLUHY, Ha 3a)XKMMHOE KOIb-
uo (L) (ybeantbcs, 4TO 3aXMMHOE KOSbLO
HaJeXHO 3axaTo) U 3adouKCUpPoBaTb, 3aBUH-
TuB ABe kpyrnble pyyku (N).

BctaButh anektpuyeckuin kabenb Hoxa B
pa3beM (Q) pacnonoxeHHbii Ha GokoBUHE
MalUMHbl, U 3anyCcTUTb HOX HaxaTuem Ha
kHornky (R) (yGeguTtbcsi, 4TO MaluMHa
BKIIO4EHA W YTO KpbILLKa AEXWN OMyLLEHa).
Mocne 3anycka HoXa MOXHO OTperynuposa-
Tb BpalleHVe nes3Bus npu MNoMoLwm note-
HunomeTpa (S), YToObl M3MEHUTL CKOPOCTb
pesku (B 3aBMCMMOCTU OT TVNa NPOV3BOANM-
bIX MaKapOHHbIX N34enun).

CHoBa HaxaTb Ha kHorky (R), 4ToObl OCTAaHOBUTL HOX.

Kaxgbin pas, korga npepbiBaeTcsi paboTa MalwuHbl, NpepbiBaeTcs Takke paboTa
3NEeKTPOHHOro Hoxa. YTo6bl CHOBa 3anyCTUTb 3MEKTPOHHbLIA HOX, Heo6xoaumo
y6eauTbCA, YTO MallMHa BKIIlOYEHa W KpbIlLKa AEXW OnylleHa, Npexae YeM Haxwu-
MaTb Ha kHonky (R) .

Ecnu npuGop ucnonb3yeTcs BnepBble, TO Nepea 3KcniyaTauuen HeoGXoAMMO
CHATb 3aLUUTHYIO NMIIEHKY U TLWaTeNbHO OYMCTUTL NPUGOP, YTOGbI yAaNnUTb BO3MOX-
Hble OCTaTKU KOHCTPYKLIMOHHbIX MaTepuanoB.

A03bl HA 1,5 KI' TECTA

1 kr mykn Tvna 00 + 7+8 Auy (Kaxxgoe Snuo cooTBeTcTByeT NpubnuanTensHo 50 r unu 50
m1), nm6o 380+400 M XMAKMX MHIPEAMEHTOB (Aua n Boga) (Heobxognmo mMcnonb3oBaTb
He MeHee 3 AW Ans NOMyYeHWsl HYy>KHOW KOHCUCTEHLUN TecTa).

Linkn 3aameca gnutcs npnbnmnsntensHo 8+10 MUHYT.
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

MonyyeHHOe TECTO MMEeeT pacchbinyaTbii BUA,
(CM. pUCYHOK ).

Ecnu k koHUy Lukna 3aMeca TecTo He umeeT
paccbinuatblin  BuA, MOXHO  [J06aBuTb
XWOKOCTU MW MYKWN B HEBOMbLUMX KONNYecT-
BaX, YTOObI MONYyYNTb HYXHYIO KOHCUC-
TeHuuIo.
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Ha paHHoM 06opygoBaHMM MOXHO MCMONb30BaTb pasHble Buabl Myku (Myka 00, Myka n3
TBEPAbIX COPTOB MNeHNLbI, NON6siHas Myka, Myka 13 NLeHULbl XopacaH, LienbHo3epHoBast
MyKa); B 9TUX CrnyvasiXx MOXeT MOoHagoOuTbCsl M3MEHUTb BbllleyKasaHHYy [03Y XUOKMX
WHIpeaVeHToB (Aiua unu sinua ¢ Bogomn), YToObl NOMYYMTb NPaBWUIbHYI0 KOHCUCTEHLMIO
TecTa (pacceinyaToro suaa).

PekomeHayemble A03bl ABNAIOTCA NPUONN3NUTENbHBIMU, XOTA OHU U ObINKN NpoBep-
€Hbl Ha CTaAUM NPUEeMOYHbIX UCMbITaAHUN.

OXNAXOEHUE XXUOKOCTbIO
JaHHoe oGopyaoBaHve OCHALLEHO CUCTEMOI OXNaXOeHUs XMOKOCTbI0, koTopasi NpeaoT-
BpaLlaeT Ype3aMepHbIii HarpeB nNaTpytka BO BPeMsl SKCTPY3UU MaKapOHHbIX U3LAETUiA.

OTra oxnagutenbHas — cucTema
nosgonsieT u3bexatb Harpeea
TecTa BHyTpu natpyGka ¢ mocneg- X A .
YIOWMM  HapyLUEHWEM  HYXHOWA , A {
KOHCWCTEHLIUM. o ul

NOAKNIOYEHUE XXUOKOCTU
BbInonHuThL NOAKMIOYEHNE,
npuaepXmBasicb CXeMbl U AeNCTBYS
cnepyoLmm obpasom:

- YCcTaHOBUTb OTCEYHOW KpaH nepen, Al T 1

MaLLVHOW. ﬂ(
- TMopcoeavunts Tpyby nogaun
BOAbI K KpaHy 1 NOABECTU CIVBHYIO
Tpyby MaLuMHbI K OTKPBITOMY CIMBY.
- Y6eanTbecs B OTCYTCTBMM yTeYEK BOAbl, MOCTENEHHO OTKPbIBAs KpPaH.
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

PYYHAA OYUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak BbIMNOMHUTL OYMCTKY nNpubGopa (B KoHUe paboyero AHS wnvM Mo
HeoBbXoaMMOCTM), OTKIOYUTL FMAaBHbIA UCTOYHWK MUTaHWS (UK gocTaTtb LTencenb U3
po3eTKN).

MoOHSATb 3aLUUTHYHO KPBILLKY OEXU.
OuMCTUTL XY U 3aLUUTHYIO KPBILLKY.
BbIMbITb MECUIBHBIA MHCTPYMEHT U LUHEK, OMOJIOCHYTh M HACYXO0 BbITEPETD.

[leMOHTMPOBaTb MCMONb30BaHHbIE UNbEPLI U MOTPY3UTb UX B TOPAYYI0 BOAY, YTOObI
obrerynTb yaaneHve octaTkoB TecTa.

CMOHTMpPOBaTb MECUIbHbIA MHCTPYMEHT.
OnycTUTb 3aLLUUTHYIO KPbILLKY [EXU.
TwaTtensHO 04MCTUTL paboyyto MOBEPXHOCTL M BCE CMEXHbIE 30HbI.

OunNCTUTb BHELLHIOW NOBEPXHOCTb anl6opa C NMOMOLLIbIO BII@XXHOMW TKaHW UNn I'y6KVI.

@ OcTpoxHo - NpeaynpexaeHve

[ns onepauui No oYUCTKe UCNOMb30BaTh TOMLKO NOAXOAsALMe MoloLMue cpeacTaa.
Ctporo 3anpeljaeTc WCMONb30BaTb KOPPO3UMHbIE U BOCMMaMeHsowmecs
cpeacTBa, a Takke CpeACcTBa, cogepXalime BpeaHbie AnsA 340pOBbA niogen Belye-
cTBa.
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

MOWKA NMPUBOPA B NOCYAOMOEYHOW MALLUWHE
[ns obneryeHnsi OYMCTKM MOXHO CHSATb AeXy C MalluHbl U NMOCTaBUTb ee HernocpencT-
BEHHO B MOCYJOMOEYHYIO MaLLUHY.

1. CHaTb € gexu mecunbHbin Ban (T) u wHek (V).

2. OTBMHTUTbL 4 raiku, KOTOPbIMU Oexa KpenuTcs K
MaLuuHe (Z).

3. OTuenuTb Aexy 1 NOMEeCTUTb ee B NOCYAOMOEYHY-
10 MaLUuHY.

ONUTENbHLIA NPOCTON NPUBOPA

Ecnu B TeyeHun gnutensHoro BpeMeHN He NiTaHnpyeTca NCnofb3oBaTb npm60p, TO nocne
OYUCTKU U OTKIMKOYEeHUA npw60pa OT CEeTW aNeKTponnTaHua (VIJ'WI n3BrievyeHua witencena n3
p03eTKM) 3alUMTUTL ero, YTobbl OH OCTaBarcst YUCThIM.

MOUCK HEUCNMPABHOCTEW

MpuBenéHHasn HUXe nHdopmMaumsa Heobxoanma ong naeHTUUKaLMM 1 yCTpaHeHUs Heno-
nafok n cboer B paboTe, KOTOPble MOTYT BO3HUKHYTb MpW 3KcnnyaTaumum npubopa.
HekoTopble Henonagku MoryT ObiTb YCTpaHeHbl MOnb3oBaTenem; Apyrue xe TpebytoT
0CODbIX TEXHUYECKNX HABbLIKOB MIMU 3HAHWUI U JOIMKHbI ObITb BbIMOHEHbLI TOMBLKO KBaNuUg-
MUMPOBAHHBIM 1 OMbITHEIM NEPCOHANOM, NOMYyYMBLUNM CBOH KBanuduKaumio B onpeaene-
HHOW oTpacnu.
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CBEXWE MAKAPOHHbBIE U3OENUA

Henb3s peMoHTMpOBaTbL BHYTPEHHME KOMMNOHEHTLI Npubopa.
U3rotoButenb cHUMaeT ¢ cebsi BCSAKYH0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ YPOH, HAaHECEHHbIA B
pe3ynbTaTe HeCaHKLMOHUPOBaHHbIX BMELLATeNbCTB.

Tabnuua 2: HencnpaBHocTU

HeucnpasHocmb

MpuGop He 3amyckaeTcs.

lMpuYuHb!

Kpbillka aexw sakpbita
HenpaBuIbHO.

OTCyTCTBI/Ie HanpsikeHUsa Ha NUHUKN
ANeKTponuTaHus.

SﬂeKTPO,ElBVII'aTeJ'Ib nnu
SIEKTPOHHas niiata HemcnpaeHbl

-16 -

Cnoco6bl ycmpaHeHus1
MpoBepyTb NPaBUIILHOCTb 3aKPbITUS
KPbILLKU
O6paTtnTbCs K ANCTPUBBLIOTOPY NN B
YMNONMHOMOUYEHHBI LIEHTP
TEXHUYECKON NOALEPXKKN.
OB6paTtnTbCsa KANCTPUOLIOTOPY NN B
YMNONMHOMOYEHHBI LIEHTP
TEXHUYECKON NoAnepPXKKN.
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a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app.
suo rici io quanto p! dalla Direttiva pea. La Direttiva p| la
ed elettroniche attraverso un si di Ita d i
non smaltlre I’apparecchio come ri
dera al suo le p d dal di

separata delle apparecchiature elettriche

RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a
to urbano, ma bensi dovra rlconsegnarlo, |n ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

dell’: apparecchlatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol

dei RAEE. Nel caso del solo smaltlmen(o
circa lo della

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltlmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze neghgenh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
I i by a coll system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to the

de ce comme ci-d barrée), sur
I ethuette, indique que r apparell au terme de sa duree de vie devra
suivre pour son éli et son yclage, les i
a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prevolt le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de Iapparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p par le e de

contact the manufacturer who WI|| provide sui i on

p at the centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the

Yy
Dans le cas de I'élimination de P’appareil, sur le territoire
franga' , contacter le Mlnlstere de I‘.:uvu ouler

ce dernier fournira les i pour I'éliminati de
I’appareil aupres du centre de ramassage le plus prés. Les

en dehors du territoire italien devront contacter

procedure may cause harmful effects on the environment and people.

le Mlnlstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil di | by users is
by local authorities.

infor s pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effe(s no fs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utlllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb d der

La presencia de los aqui repr i de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida atil, éste deheré ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P! dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geridts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhiltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Héndler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
g ist, den direkt ien. Nutzer auBerhalb

por la Directiva Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlsmbuldor EI revendedor se
encargara de su los p
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ilig Landes

Aufschluss lber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dara la informacion adecuada sobre la
ellmlnaclon de la maquina en el centro de recoleccion mas cercano al
usuario. Los usuanos que residen fuera del territorio italiano deberan

Deshalb wird die auch nur g der Gerédte
seitens von Nutzern durch die zustandlgen Behérden mit BuBen
bestraft.

los ios del Medio de su pais, los cuales
arén la informacién necesaria para una eliminacién correcta.
El no respeto de los p de ion puede p

efectos nocivos que daian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feltas conforme as
prescrigdes na Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens electrlcas e electronlcas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador ¢ obrigado a néo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicara sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

; AaHHOro peYepPKHYTLIA My W KOHTeWHep)
Ha nacnopTHoi Tabnuuke anSopa 03Ha4aeT, 4YTO MO 3aBepLIeHNI0
CcBOEro cpoka 6bl NpuGop TyT W nepep: Ke
B COOTBETCTBMM C  €BPOMEVCKOW AMPeKTMBOR. [upekTvsa
npeaycmatpusaet c6op oTp 3neKTpUYecKomn

W 3NeKTPOHHOW annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHnsi HoBOro npubopa mnonb3oBaTenb 06A3yeTCA He
yTUNU3MpOBaTL NpMGOP B KauecTBe GLITOBLIX OTXOAOB, a CAAThL ero
(B COOTHOWEHNUM OAMH K OQHOMY) MpoAaBUY MNWM AUCTPUGLIOTOPY.

da sua elimi i os p pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlnagao do aparelho no (errltorlo

p ROMKEH b YT pn6op B
COOTBETCTBMM C MeToaamu, npeay 1 RAEE. B

italiano, contacte o produtor, que fornecera todas as il
arias para a elimii ina junto do centro de recolha
mais proximo do utilizador. Os utlllzadores que residem fora do

cnyyae yT o60p! Ha TeppuTopun Wranum
06paTnThCs K npousaonuremo KoTopbIi npe.qocraaur vHbopMaumio
no yr TN LEeHTpY

territério italiano deverao os ios do c6opa 0TX0A0B. I'IonhaoBa'renu, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OOMKHbI oﬁpawm,cﬂ B MwuHucTepcTBO no oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p! de W cpeabl CBOeM CTpaHbl ANs nony4vyeHusi uHgopmauum o
iminagédo pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeTofoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BpeA W cpege u 3gopoBbio nioge. Benay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTUYHOTO HecoGnioAeHNs Npasun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTbL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

-1 prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

ia legale € ri il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable

fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and

assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the

replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the

product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the wmrmnty is lmulud to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, fi C ble materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantic a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la pi
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste &
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n*inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantic s limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I'achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant 'organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou

tation d’une copic du

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betriigt 12 Monate und hiingt von der Vorlage ciner Kopie cines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Malena.llen, die Herstellung und

die Montage und gilt 12 Monate ab dem '+ Die i besteht in der
g der di Die Garantle umfasst in keinem Fall die

Auawcchsclun;, des Produkts mfolgc eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin ankt auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von

dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wledervefkaufer von Gesetzes oder Vertrags

du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque | wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kund 2 Q oder —
de qualité en ce qui concerne les produits achetés. mingel an den gekauﬂen Produkten.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal de la résidence du fabricant. - Fiir iten erkannt wird zustéindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un | -A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagéo de uma copia de idoneo
documento fiscal vélido o de una factura que prucbe la fecha de compra. fiscal ou fatura comp da data da compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, porun plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste

- O produto estd garantido contra vicios ¢ defeito dos materiais , de fabricagio ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢do ou reparagdo das partes que

enla de las partes del producto que resulten d La
misma no comprende, en ningdn, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

o produto que resultem A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
a intervengdo por avaria.
- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Néo reentram na mesma os consumiveis e 0s utens
- As prestagBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor 1o qual foi efectuada 2 cormpra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.
- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal no autorizado.
- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato ¢ define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios ¢ defeitos ¢/ou falta de qualidade

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el dedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del ped)do de los productos comprados

- Para cualquier juridica es Tribunal
fabricantes.

de residencia de los

aos produtos
- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBUS TAPAHTUN
- Hacrosiasi rapanTis JeiicTBHTE/bHA B TeueHne 12 MecsieB 1 o0ycl/IOBIICHA MPEIbABICHHEM
HACTOSIIIETO cepTH(hHKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JIOKYMEHTOM O TOKYIKe WiH (aKTypoii,
TIOATBEPKIAIONIEH 1aTy NOKYITKH.
- Ha w3pienme npeniocTapnsiercs rapanTys nchHB M3BSHOB 1 JIe()eKTOB MATEPHAIIOB, H3rOTOBICHHS
1 COOPKH B TeueHHe CPOKa, re. Taparus B
TIPOBE/ICHHH 3aMEHBI HIIH PEMOHTA ,m]x.:cmsuux YACTeH, COCTARIAONWX 3tenue. [apanTis e
BIJIOUACT B Ce0s 3aMEeHy M3/IEJIHS! B PE3yJIBTATE PEMOHTA BCIICJICTBHE TOJIOMKH.
- Taxum 0GpasoM, TapaHTHs Orp: 3aMCHBI HIH PEMOHTA.
acTei, KoTopie 10 D Tapanmis He
Ha "

- FapasTHiiHBIe YCTYIH OKA3HIBAIOTCS JIICPOM, Y KOTOPOTO GbUia COBEPIICHA TIOKYTIKE, WM, B
Ka4ecTse upmoii TpHYeM 410
opr " 34 CYET KIEHTA H TIOJI €10 OTBETCTBEHHOCTHIO.

B Ciydac ro C M3IETHEM WM PEMOHTa,

CUMTAIoTCst

- TapanTus yTpa:
0

- HacTosuas rapanTis 3ameHser cooii 1 HCKIIOUAET JOGYI0 PYTYIO FapaHTHIO, TIONYUCHHYIO OT
JIIIEPA TIO 3AKOHY WITH 110 KOHTPAKTY, H ONIPEJIC/IAET BCE IPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH H3BAHOB H
J1e()eKTOB W/H/IH HEJIOCTATKA KAYECTBA lehOGpelEllllth 3JIesHii.

- Tlpu TO0bIX o KOMIIETEHTHBIM
cyn r. P — Mramis — E [l moGoii npanonou CTIOp ABISETCA MPH3HAHHBIM KOMICTCHTHBIM
cysom bCTBA H3OTOBHTEIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller|
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av,
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ir siledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
fungerar dallgl enllgl tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- G na ska ges av aterforsilj som salt produkten till kunden, eller a
tillverkaren, forutsatt att kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte dr
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti frén aterforséljaren, enligt la;
eller kontrakt, och anger alla kundens réttigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist r erkand behérig domstol dar tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK
- A jotéllds idétartama 12 honap. A jotallds a vésirlds napjat igazolo szimla vagy blokk (annak
solaténak) felmutatésa ellenében vehetd igé

as az abol, gy: 5 i hibabol eredd ibasoda terjed ki,
zamlan feltiintetett vasarlds napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termék hibas
részeinek csergjébél vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cser¢jét a hiba javitasa kovetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyano

OPOIEITYHEHZ

~Heprinon 61 Siipeea 12 ives kan vroksiton om g oy To1

yyplepov 1 Tokoy yphcper ) ’

- To mpoidv givon eyyonpévo o otédeies kot VMKV, fig Kot cya 12

Ve omb T EpoLnvia: éxBooTc Tov Tohoyiov, H eyyinon KuADITTe! Ty OVIKATGGTon 1) Ty SToKEV Tov

pepd Tou. apoioveos mov. mupovoiLow o armipora. T kv Adyo, Sov pofiémm v okuaq
00 PGy

- EOVemS. 1 sy KADTTE V0 T S00peiy GVIKUTAOTIN | ETOK TV JEPGV 7O, KT MY Kpion) o

elblmlasa alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikodnek. Nem érvényes &
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatist az eladd vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaérts és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit és kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz 6dés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
minéség hianyaval szemben viszonyitva.

K 68 TopovadLovv Aerrovpyiag. Ay kedameet T ikt K
Twepyodsio.

- Ot mpeoi. e VROOTIPEN 7OV KUAGTOVEOL 65 Y £YiMon AUpEOVEaL ad Tov Te| Tov

TPOIOVTOG 1), EVEAN {, 0O Ty etonpeio. Evwoeiton ot petagopd tov mpoidveog Bo yiver pe:
wmm&xémuvnm\uvulqwnv&nrwmum]

- H eyyonon mudervat oyden 7100 70 PO i { o 1m E£0VOION
TG,

- H mopobou syyémion avaroiotd. Ka axopver 6he TG TpOMyOspeves EYYUioeG mov evSGouves Tupehs o
ok, e Bion T Vo0 1) Ko GupAano, Kt Kaopiet 620 . diksdparet T T Sc0v popds

v deym TOOTITAG TOV TPOIOVION

- Minden olyan jogvita elismert illctékes birdsdg lakohelye a gyarttol.

- Ta e voyu) pieTon appd fp10 g Koo o
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