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Edelstahlkihlschrank KU 1427 Paprika

Umluft-Gewerbe-Klhlschrank mit Energieklasse B. Monoblockbauweise gefertigt mit bis zu 94 mmEnergiespar-Isolierung und
umweltfreundlichem Kaltemittel R290. AuBenmaterialdreiseitig Edelstahl CNS 18/10 AISI 304 Scotch-Brite verschliffen. TouchScreen-
Steuerung mit digitalem 2,8“ groBem Display und digitaler Temperaturanzeige.

Uber die Steuerung ist die Temperatureinstellung leicht regelbar.Die Luftfeuchte im Kilhlschrank ist einstellbar und abhéngig von der
Produktfeuchte,von Turéffnungen und der Umgebungstemperatur. In der Steuerung befindet sichweiterhin ein Smart Freshness Control
Assistent und ein HACCP Alarmmanagement.(Store Apple und Google Sushi Smart FreshnessControl unter,Sushi SFC) .

Monoblocksystem und Verdampfer freier Innenraum fur maximaleAusnutzung der Kuhlflache mit Luftleitschienen fiir eine optimale
Kuhlung deslnnenraums durch indirekte Beliiftung. FUr eine langere Haltbarkeit ist der Verdampferserienmafig beschichtet.

Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen zur Einbringungvon maximal 24 Rosten GN 2/1 in einem Abstand von 55 mm.
Tiefgezogenerlnnenboden mit abgerundeten Ecken als Wanne ausgebildet fir maximale Hygiene. TUr mit Schloss und eingelassener
Griffleiste unter 100° selbstschlieBend mitoberen Schleppscharnier. Unteres Tirscharnier nach vorne montiert, hierdurchkann der
Gewerbe-Kihlschrank fur eine Sockelbaumontage verwendet werden.

Der Kuhlschrank bietet eine hoheServicefreundlichkeit durch seine klappbare Maschinenfachblende aus erhartendem Glas. Tiren
mitservicefreundlichen Turmagnetsteckdichtung. Bodenunebenheiten kénnen vor Ortdurch die héhenverstellbare CNS-SchraubfuBe von
150 mm bis 175 mm ausgeglichenwerden.

Ein européisches Markenprodukt aus dem Hause friulinox.
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Produktvorteile:

o Premiumgerét hergestellt in Italien

Energieeffizienzklasse A

Sockelbaufahig

Innen und auB3en aus Edelstahl AISI 304
Touchscreen-Steuerung mit groBem Display 2,8"

Visuelle Benachrichtigung auf dem Display bei Temperaturalarmen
Einstellbarkeit von Luftfeuchte im Gerat

Steuerung mit "Smart Freshness Controll Schnittstelle”

o Maschinenfachblende aus gehartetem Schwarzglas

o Download der App Sushi SFC im Google oder Apple Store
o LED Innenbeleuchtung

o Energiesparisolierung bis zu 94 mm

o Monoblocksystem

o Umluftkuhlung

o Beschichteter Verdampfer

o Kompressor mit Uberhitzungsschutz

o Luftleitbleche fur eine optimale Luftzirkulation
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Energiesparende Tauwasserverdunstung

Innenraum mit abgerundeten Ecken

Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen
o SerienméBig 6 Roste rilsaniert GN 2/1


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/121104-edelstahl-tiefkuehlschrank-tku-1427-kbs-gastrotechnik.png

o Maximal kénnen 48 Roste mit einem Abstand von 55 mm eingerbracht werden

o SelbstschlieBende Tur mit Schloss

o Eingelassene und ergonomisch geformte Giriffleiste
o Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

o Turanschlag rechts

o Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 175 mm

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Herstellerkennung
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hoéhe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Tiaranschlag
Bestiickung
Innenbeleuchtung
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehodr

SWS

ZK Optional

Kuahlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kalteleistung
Kaltemittel

Energiedaten

Bruttoinhalt

Nutzinhalt Kiihlung

Kategorie

Energieverbrauch im Jahr
Energieeffizienzklasse
Energieeffizienzklasse Spektrum
Energieeffizienzindex EEI
Klimaklasse

Lichtquellenart
Licht-Energieeffizienzklasse
EPREL Registrierungsnummer
EU-Label Verordnung

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gilltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kiihl- und Gefrierlagergerate

Kuhlschrank
C
BN20ST017335

1400 mm
900 mm
2080 mm

Standgerat

Volltir

-2 °C

8°C

2

Links/Rechts

GN 2/1

Ja

Edelstahl AISI 304
Edelstahl AIS| 304
Steckerfertig (230V)
0,470 kW

230 Volt

258 kg

6 Roste GN 2/1 rilsaniert
Ja

Ja

Umluft

Ja

Automatisch

94 mm

452 W

R 290 (Propan)/GWP 3

1320 |

1100 |

Vertikales Kuhl/Tiefkhlgerat
671 kWh

B

A +++ bis G

28,00

5 (+40 °C UT und 40 % RF)
LED

G

1653807

2015/1094-1V
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Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Rost CNS GN 2/1 fir KU/TKU 719 - 1419 und 726 - 1426

far KBS 422 GDU
GTIN: 4059395110500

Artikel-Nr.: 8221001

Zwischenrost zur Klemmmontage rilsaniert
Zwischenrost weiB, fir Mitte bei KU/TKU 1418 und 1420

GTIN: 4059395002317

Artikel-Nr.: 819600

Auflageschiene einzeln fir KU/TKU 1419 und 1426
Auflageschiene einzeln fur Mitte zur Verwendung bei KU/TKU 1419/1425

GTIN: 4059395002300

Artikel-Nr.: 819599

Auflageschiene einzeln fir KU/TKU 1421
Auflageschiene einzeln fur Mitte zur Verwendung bei KU/TKU 1419/1425

GTIN: 4059395002300

Artikel-Nr.: 819599

Rost GN 2/1 rilsaniert
Rost GN 2/1 Rilsaniert


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/111102-energielabel-1653807-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/110108-steuerung-serie-ku-tku-727-1427-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-cns-gn-21-fuer-kutku-719-1419-und-726-1426-c-28711-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/zwischenrost-zur-klemmmontage-rilsaniert-c-18140-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/auflageschiene-einzeln-fuer-kutku-1419-und-1426-c-18138-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/auflageschiene-einzeln-fuer-kutku-1421-c-30367-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-gn-21-rilsaniert-c-11354-5----2.html

GTIN: 4059395002386

Artikel-Nr.: 990230

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Direkt zum Produkt

Fur Druckfehler keine Haftung.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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